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toutes les formes, contnenncut a part le logement destl-
~néaux animaux, l’espace néccss'ure au logement du rvrmn
ot du fourrage.

~Toutes les’ granges sont ainsi construxtcs, et génémle-
ment ¢lles sont asscz spacieuses pom recovoir’ toutes les
réco]tes, les racines exceptéos. T -

‘La conservation du foin en granrrc est: donc le modele

plus géuéralement adoptéetil n 'y a, & proprement parler,
que dans les années d'abondance ot il faille et var néces+
8it6, recourir A la construction des meules pour ¥ con
sorver le fomrrage:
.Nous traiterons donc dans cot'. mtlcle do la conservation
" du foin en grango et on meules, chacun pouvant se trou-
-ver dans la néeessité do recourir & ce dernier moyen,
]orsque le premier ne pout plus, aplés avoir 6t6 épuisé,
lm donner dw.mtago. :

En grange. o

On y concerve ]e foin sous trom formes dlﬁ‘crontes.

Avant d’en parler et de choisir celle qui convxenb— le
mieusx, faisous connaitre tout d’abord a qu01 tient la
bonne conservation du foin. .

Lo point important, c’est que lo foin soit Licn tassé
partout Cgalcmont, qu'on ne laisseo aucun v1de. ot surtout
" qu'il 0’y ait pas d6 courant dair.

8%l v’y a pas do vides dans la masso, si l’:ur ne peut y
Dénétror,- le foin pourra peut-atro fermonter, ‘suer, 8%-

chauffer & devomr brug mais il ne s’emﬂ'unmem as, ni
¢

ne moisira.

On trouve quolquefois dans los fonils du foin moisi,
mais la plus simple observition nous prouve que c’est
souloment dans les endroits oi le tassémont n'a pu avoir
_lien, commo dans les angles des murs ou sous les pitces
do charpente, que le foin perd do sa conleur et do ses pro-
Priétés. Ajoutons quo dans les fenils, la surface du tas de
foin est généralement plus ou moins gitée ; cette circons-
tance s'explique aisément et tient A ce ‘qne les vapeurs qui
sortent de Ja masse, so condeusent au contact de I'air ros=
tont & la partio supérieure qui alors se détériore.

Le moyen le plus simple de prévenir cette détériorati-
on do la surface c'est do recouvrir le tas de foin placé au-
dessous. On peut enlever cette paille qu’on donne en li-
ti¢re, dés qu'on a plus A craindre de 1a fermentation.

La toitnre de la grango exerce aussi sur la conservation
du foin imméalintement ‘placé au-dessous, une influcnee
qu'on ne saurait nier ot qui dépend du matériel de cons-
truct:on. C'est ainsi quun toit en chaume est préférable d
. un toit on bardeaux pour la conservation du fourrage :
cela tient & co que In paille est bien plus mauvais condue-
teur de ln chialeur que les autros matérinux.—~A suivre,

Soins préventifs contre les pucerons.

Un cultivatenr ayant vu un semis de choux dévoré par
~les altises] (-pucerons) dans un_endroit o 'on’ n'en’ re-
mnrquait pas auparavant, a voulu savoir doit elles prove-
naient. -Il « fuit un nouveau semis, 'y de suite recouvert

d’uno guzo trds-fiue; ot sopcnduut Q05 quo les coty lmlonsl

pnrurent, un’ gmnd nombro d’altxses les dévorérenb;' L

Cette expénenco lui @ prouvé quo los altxses ne prove-
naient pas du dehots. Alors il .a mis sur. un feu nrdenb

dans un pot do fer fondu, la teue ‘destinée 3 recevonr In N

?
graine de chous,. ne s'est servi pour arroser que deau

qu'il avait fait bouillir Ini-méme, a soignensement recou- -

vert ¢e nouvean semis d’one gaze trds-fine, et pourt'mt
des. altises . 'dévorérent encore ses jeuncs. pl'mtes. Con-

vaincu que ces insectes na pouvaient provenir de la terre,

ni de T’eau, ni de Yair, il examina lés gxames ‘dont' il se
servait, avec une forte lentille; il tlouva. que ' la pIupart.

portaient des points blancs et plats au nombre d’un i -

cinq, et se crut en droit de ragarder ces petlts points ‘
comme ‘des’ coufs. Afin de les détruire; il teempa: les

grames pondaut vingt-quatre houres, dans une forte sau- .
| mure, et les coufia ensnite & 1a terre. Les jeuno pla.nt(,s L

levérent, se développérent parf'utement b aucuno altuse :
ne parut. Des expériences repétées lui ont méme appris

.. qu’il suftls que les graines restent trois heures dans-la

snumure pour que les eeufs, dit-il, soient détrults et qu’il
ne pnrmsso aucune altise sur la plante. .

Beurre conservé dans la. sa.umure. ’

Lo Oourrier de Shasta résume de la manidre smvanto
Ie proc6dé trds simple par lequel los cultivateurs ca.hfor-
niens consorvé d'uno anuée sur Yautre leur beurre. lo.

meilleur et le plus nche, celul du mois de mm, do Jum et."

de juillet. - -
Laver Ie beurre parﬁutemenc avant de 1o’ 1ot1rer dc la
baratte.—Le saler suivant son gofit.—Une demi-once par
livre est i peu prés ce qu'il favt de sel—Mettre en pains
propres ot arrondis, de 2 A trois livres chacun, ce quon
veut conserver—Envelopper chaque pain d’une enveloppe
de mousseline trés propre, assez-grande pour en faire

2 ou trois fois le tour et lenvelopper complédtement—

Plonger le beurre dans une saumure aussi forte que pos-
sible—Les vaisceaux de grds sont les meilleurs. Quand

les pains sont dans la saumure, on les y maintient en les
couvrant de pierres plates trds propres. Quand le vais- .

soau est rempli et le bourre compldtement couvert‘. avee:
ln saumure on y ajoute encore du sel pour assurer la forco

L

de la saumnure~ On place les vaisseanx bien couverts dans S

une cave ou un autre endroit frais. .

Durant tout Vhiver et méme au printemps, le beurro -
ainsi conservé vaut cent fons mieux que n’xmporto quel . -

beurre d’hiver.

Les conditions prenuéres ¢t cssentiolles sont do n’em- C
ployer qu'ur Leurre de bonne qualité, d’en extraire soi- .~

gueuscment tout lo lait do benrre ou potit lait, et de

mettre lo beurre dans la saumure 10 _)our mee de sa,

confectlon.

' Vers, maladles vermmeuses chez l’espéce bovmo, e

Lea vors mtestmnux 86 développenc soxt dans l’est,o-'
mage, soit dans les intestins, sous Iinfluence do causes in-

connues ; quolquefois 'animal ne paraft pas on sonﬁ‘ur

d’nutws foxs il uutent lu nombreuso muquouse q\uk rcvéb‘




