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' GAZETTE DES CAMPAGNES

En trois ans, Pexportation dubeurre du port de Montréal

‘& donc-diminué des deux tiers. -

~"Clest certainément uii résultat trds grave qui doit atti-
rer non-seu[em_e_nt Pattention de notre soeiéré, mais de
tous les cultivateurs. , . .

Dans nos campagies, on ignore généralement les meil-

lcures méthodes de fabriquer et d’empaqueter le beurre ;
il faut de-toute nécessité apporter un remede évergique

a ’état do-choses actnel.. .

-~ J'ai déjd émis Vopinion que si les femymes-de cultiva-
teurs étaient  spécialement iuvitées & assister & nos
séances, elles en retireraient .nn grand profit pour elles-

‘mémes, et,.avecleur perspicacitéhabituclle. elles acquer-

raient des connaissances qui leur permettraient d’exercer

"¢ une bénigne influence sur leurs maris, et d’opérer sur la

ferme des réformes importuntes. - - .

En rapport avec cette idée, j'ajouterai que les jeunes
filles de cultivateurs devraient apprendre la fabrication
du beurre par les inspecteurs' de notre société. La chose

. gerait, je peuse, relativement facile, et afin de les encon-

rager dans ce travail, on pourrait, sur le rappors des ins-
pecteurs, décerner un prix A celle qui. dans un concours
a1 fabrique, ferait preuve de plus daptitude pour la

fabrication du beurre ¢t le soin de la Iaiterie.

~Je ne laisserai pas passer sous silence les deux visites
que M. McPherson, le grand fabricant de from:ge d’On-
tario, a faite dans notre. province, davs P'intérét de l'in-

térét de industrie laitidre. L'une de ces visites a eu licu

2 Saint-Hyucinthe et Pautre & Montmagny. Au premier

-endroit, la réunion comptait au deld. de soixante froma-

gors et au second endroit A peu prés trente. M. McPher-
son a donné des explications trés importantes sur les

‘meilleures méthodes de fabriquer le fromage, et ces ro.

marques ont été hautement appréeiées par les personnes
venues pour Ventendre et elles ont été inscrites daus les
tableaux de fabrication distribués par la société.

. Une preuve de Uintérés eroissans que lon prend & la
bonne fabrication dufromage est dausle nombre des per-
gonnes qui sons venues, 16té dernier, étudier i la Fa-
brigue-école de Saint-Hyacinthe, tenue avec tant de dé-
vouement par M. Misaél Archambault. )

" Cette école, fondéo en 1834, n’avait eu, la promidre an-
née, que’ vingt éléves qui y avaient passé vings jours,
goit une journée chacun, En 1838, 18 éléves sont venus y
passer 393 jours, soit une moyenne de cing jours chaque.
Quoique cette éeole existe ) Saint-Hyacinthe, elle n'wjas
méme é16 fréquentée par des fromagers des environs,
mdis par des fabricants des diverses parties de'la pro

vince comme Saiut Ierméndgilde de Bartord, de Coa

- ticook, de Weedon, de Deschambault, du lac Mégantie,

‘de-la baie Saint-Paul, de Saint Frangois, de Sains-To-

-gephde la Beauce, des Grondines, de Saint-Paul P'Her-
-mite, de Saint-Justin, de Chicoutimi, de Saint-Félicien

“du lac Saint-Jean, cte, : ,

_Cette écolo est done d'une grande valéur et jo consi-
dere que &'il en existait quatre ou cing dans la proviuce,
Yindustrie laitiére en retivernit un immensé¢ avauntage.

U1 antre indice démontre que l'on appréeie Io travail
d’amélioration que poursuit ln société. 5
~~Nos inspecteurs ont visité cetto année 310 élablisso-
ments -de fabrication contre-270 Van dornier. Dans-ce

-nombre de 310 se trouvent 277 fabriques de fromage.

dont 242 pratiquent le procédé ¢ Cheddar ™ contre’ 35
seunlement qui s'attachent & 'ancien procédé.
En 1884, i1 n'y avait pas cing fabriques dans toute ln
province qui connaissaient et pratiquaient le procédé
& Cheddar.” o o .

L'an dernier méme, il y avait encore 62 fabriques sur

- 99¢ visitées, qui avaient I'ancien procédé. @I. McDo_l)':lld
. ' trouvé dans toutes ses visites de la région de Saint-

- Hyacinthe, que 2 fabrigues sm 125, qui conserventmain-

tenant une méthode abandonnde par les meilleurs fabri-

cants, Ce changemont radical a été amené par la société,

mais les fabricants ont consenti A 'y priter, parce quils

y.out vu un-avantage indiscutable, un pas vers le pro- |
grés. Et les commergants savent nous donner le témoi-.
gnage du bien qui a été ainsi opéré.. ‘ D
Messicurs les cultivateurs, ¢'vst dans votre intérét que
nous avons fondé. 1a société de Pindustrie laitidre ; nous
sommes hewrenx. de consacrver-notre temps et nos cfforts
A promouvoir le progrés agricole ; mais ces offorts seront
stériles,: si vous mémes 1’y apportez point le concours de. )
votre intelligence et de votre bonne volonté. Il faus en-
trer résolument dins lu voie des réformes utiles, il ¥ va
de lintérét de vos familles, de vos parcisses, de votre,
pays. _ ' - '
Former des cercles agrico’es peut vous instruire, en-
voyez-y vos enfants, quelque jeunes quils soient, pour
inculqner dins lenr esprit avide de connaitre le gofit.de
la culture et les moyens de faire fructifier le bien pater-:
nel. Demandez qué des conférenciers compétents viennent:
dans vos paroisses vous parler d’agriculture ;. discutez,
entre vous ; faires part i vos Voisins de vos expériences,
perfectionnez vos méthodes de cuituve, et periettez-mol
d'ajouter que, dans les, rapports annuels de la société:
vous trouverez les renseignements les plus atiles sur les
différentes branches de Pindustrie agricole. :

CAUSERIE AGRICOLE '

ELEVAGE DES JEUNES AGNEAUX.

Le plus sfir moyen d’obtenir de beaux agnaux, c'est
d’avoir des brobis en bon état et de les nourrir'de fa- .
gon qu'olles puisgent accomplir I'allaitement dans les
meilledires conditions possibles. o

Pour arriver & ce resultat, on ne doit gardor quo le
nombre de moutons que l’'on pout convenablement
nourrir. L'expérionco de tous les cultivateurs éclai-
rés u prouvé qu’il valait mievx n’entretenir que 25
brobis parfiitement nourrics au péturage et & l'é.°
tab'e, quo 50 y pétiraient. Nous savong quolles diffi-
cultés rencontre l’adoption de ce principe.qui s'é-
tend & tous les animaux de la forme. o

Ordinairement, lorsque 1'époque de I'agnslage ap-
proche, les brebis sont en bon état; quelquefois méme
on prend lour rotondité pour de 'ombonpoint, ce qui
ost différont. Il convient done & cette épogue, de re--
donbler de soin et d’sugmenter la nourriture; plus
encore quind les brebis sont bien nourries X

1! est indispensuble, pour soigner los agneanx con-
vonablement, do faire duns la bergerie des méres une-
séparation pour metire lours poetits & différents mo-
ments de la journée, soit pour leur distribuer une
nourriture choisie, toit pour les séparer des méres
pendant quo celles ci mangont.

~ La bergerio des agnoaux doit &tre munie des rite-
liers simples ot doubles, garnies de créches on' cu-
vottes proportionnées aux rileliers ot aux hotes qui
doivent y prendre lour repas, mais assez crouses ¢t
assez bien jointes pour pounvoir y déposer des racinos
coupéos, méme des.grains ot du son ou dos recoupes.
En outre, un ou deux baquets peu profunds :seront
tonjours gurnis d’oau propre souvent renouvelée.

Inutile do dire que colto bergerie doit étre abon-
damment poyrvue d'une bonne litidre ot bien adrée.
. Lora de Ia mise bas d’un agnonu, il y a des soins 4
prondre et quo on connait assez pour n'avoir pas &
los signaler ici, ' o

Si lo part a été laboricuz, lorsque Pagneau ost né,
il faut présentor & ia méro un breuvage chaud compo-




