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pression d’humilité douloureuse.Mais
il y a le front, le beau front fier et
volontaire, Bientot, on ne voit plus
que ce front: ce n’est pas unefemme
qui est 1a, c’est un cerveau, c’est une
pensée qui parle...

On éteint le gaz pour les expérien-
ces. Alors, elle nous montre et nous
explique des tubes et des boules ou
s’allument des clartés opalines, bleu-
Atres, violacées, d’un éclat surnatu-
rel. M. Bergeret se penche a l'oreille
de son éléve Jean Perrin et lui de-
mande:  “‘Qu’est-ce donc que ces
‘“lons?”’ Car il est trop savant pour
avoir honte de son ignorance. “En
fait d’“Ton’’, je ne connaissais enco-
re que le fils d’Apollon et de Créu-
se... J’ai appris aujourd’hui beau-
coup de choses profitables ; mais j’ai
connu surtout combien le prophéte
Ezéchiel avait raison de revendiguer
pour les personnes du sexe le droit
a l'instruction intégrale, lorsqu’il a-
dressait aux hommes ces justes re-
proches: ‘“Pendant que vous buvez
“les eaux trés pures, vous les trou-
“blez de vos pieds, et mes brebis sont
“nourries du reste de vos patures.
“Elles boivent et mangent ce que
“vous avez laissé et troublé...”
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Tout & coup, Mme Curie disparut
comme elle était apparue. Elle g’effa-
¢a dans le mur...

—Quelle sublime simplicité! mur-
mura Mme Greffulhe.

Bt M. Bergeret conclut:

—Saint Augustin, qui égale les
femmes aux hommes, songeait sans
doute & Mme Curie, lorsqu’il rappe-
lait que nous sommes tous méme-
ment sortis des maing de Dieu, et
que, s'il ordonna la distinction cor-
porelle: des sexes, il demeure cons-
tant qu'a les considérer selon 'es-
prit, il n’y a ni méale ni femelle...

“D’ailleurs, dit-il encore, st la
femme est tirée de 1’homme, la réci-
proque n’est-elle pas aussi vraie?”’

Jean d’Orsay.
[Le Matin,|
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Ah! dans le monde, rien ne dure
que les larmes. — Pétrarque.

. leil, (C’est ainsi
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L'IDEAL

Ah! ce Salon de Modes maintient
sa bonne réputation. C’est de par-
tout, le méme cri d’admiration et de
contentement pour tout ce qui sort
de cette maison vraiment remarqua-
ble.

Ce qu’il y a de gracieux et de raf-
finé dans I'élégance et le travail de
ses costumes, de ses manteaux, de
ses chapeaux qui se renouvellent si
souvent parce qu’ils se vendent... et
beaucoup. L’IDEAL a un secret
charmant, & lui, de faire valoir tout
ce que la Mode peut imaginer pour
nous l'imposer une longue saison.
Dans ce choix si varié, si bien fait
d’expérience coquette, féminine, on
trouve chic méme le chapeau tout
ordinaire, celui-la qu'on portera
alors que le grand ciel gris pleurera
toutes larmes sur nos tétes.
Aprés cela, qu’est-il & dire de celui
qui se dressera mignon et radieux
tous les sourires d'un beau so-
que toujours L’I-
DEAL met sa note appropriée aux
besoins du moment. A chaque  pas
nous attend une surprise — c¢’est trés
beau, plus beau, encore et encore
plus beau, c’'est Tdéal, ah!  oui,
toujours plus idéal.

IIDEAL, Salon de Modes et de
Confections, par Mlles Collet & Tal-
bot, 464, rue Saint.Denis, ( prés Sher-
brooke ), Montréal.
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Flisabeth, reine d’Angleterre, étant
au lit de mort, fit venir tous ses mu-
siciens dans sa chambre, afin, di.
sait-elle, de pouvoir mourir aussi
gaiement (sic) qu’elle avait vécu.
Et elle rendit les derniers soupirs au
son d'une douce musique.

L’amour conjugal n’est pas une
plante de plein vent et de grand so-
leil ; il lui faut un peu de solitude et
d’ombre. — G. Duruy.

Il en est de l'amitié comme des

vieux titres, la date la rend précieu-
se. X.

Douces paroles brisent quelquefois
les 0s. — Proverbe.

RECETTES FACILES

CREME DE CELERI. — Coupez
en morceaux les blancs de six pieds
de céleri et faites-les bouillir dans
deux pintes de lait jusqu’a ce qu’ils
soient trés ‘tendres.

Coulez et ajoutez au jus, en re-
muant tout le temps trois ou quatre
cuillerées de créme et épaississez avec
un petit morceau de beurre roulé
dans du Corn Starch. Poivre et sel
au goft.

CROQUETTES AU RIZ ET A LA
VIANDE. — Hachez bien fin du
beeuf de las soupe — environ une tas-
se — mélangez avec une cuillerée §
soupe de beurre, du poivre et du sel,

Faites bouillir une tasse de riz et
une demi de lait ; battez un ceuf et
ajoutez-le au riz et au lait.

Mélez le tout avec la viande ha-
chée. Laissez refroidir et formez en
croquettes que vous roulez dans du
jaune d’ceuf et de la mie de pain et
que vous faites cuire dans de la
graisse bouillante.

POMMES MERINGUEES.—Dres-
sez sur un plat, en forme de pyrami-
de, de la marmelade de pomme que
vous masquerez avec trois blancs
d’ceufs battus en neige. Saupoudrez
de sucre auquel vous aurez mélé un
zeste de citron trés finement haché,
et faites prendre couleur dans wun
four tiéde.

ATTACHEZ VOUS UN BRIN DE FIL |

Au doigt si ¢’est nécessaire pour vous rappe-

ler que les Pharmacies pour acheter vos

médicaments sont celles dZO ot o e e

HENRI LANCTOT
3 PHARMACIES

295 rue S8ainte-Catherine Est, angle Saint-Denis
820 St-Laurent, angle de la rue Prince-Arthyr
447 8t-Laurent, prés de (a rue de Montigny
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