: 2 OCTOBRE. Le © entre au n le 24 4 4. 49m. Mat.
. @ le 2a6h 7m Soir. | ® le 17 a 11h $5m Matio.
Dle9allh 10m Mat.| ¢ 1e 2524 11h 34m Matin.

Lev.|Cou. SEMS FETES.

~ev.|Cou.| § TEMPERATURE.
HMHM.|®
6 105 50| 1|Mercre|s Rémi, Beau.
6 125 48] 2|Jendi [s* Anges-Gardiens, e
6 13/5 47| 8|Veudrels Candide. g Orageus.
6 155 45, 4|Samedi |s Frangois d’Assise, Plui
6 16|5 44| 5|DIM. [ss Placide, &c. : e
6 185 42! 6/Lundi |s Bruno, } :
6 19|5 41| 7\Mardi [ste Foi, veuve, Variable.
6 21156 39! 8!Mercre[ste Brigite, ;
6 23/5 37| 9Jeudi s Denis. )
6 24|5 36/10|Vendre|s Frangois de Borgia, ; Couvert,
6 26(5 34(11{Samebils Valeri,
6 27/5 33(12(DIM. [s Donatien,
6-29/5 31(13|Lundi |s Edouard, }Pluvieux
6 80|5 30| 14|Mardi |s Callixte,
6 325 28|15/Mercre|ste Thérese, '
6 33|5 27,16|Jeudi [s Begtrand, § Variable.
6 355 25/17|Vendrejste Hedwidge, veuve, © g” :
6 37/5 23|18|Samedi|s Luc, évang. oy
€ 38|5 22[19{DIM, |s Amable, 20 ot
6 40|5 20(20|Lundi |s Jean de Canti, ouvers.
6 41/5 19(21)Mardi |s Hilarion.
6 43|4 17,22(Mercrejste Ursule, }Beau.
6 44/5 16]|231Jeudi |s Mellon,
6 465 14|24|Vendrcls Magloire,
6 485 12|25/Samedi Jss Chgrysante et Darie, ¢ } Inconstant.
6 49|5 11{26/DIM. |[s Evariste, Troubl
6 61/5 9|27|Lundi |s Florentin, acpiriod
6 52\56 8/28(Mardi ss Simon et Jude, ap. \p
6 545 6/29|Mercre|s Castor, § TP,
6 55|5 b5/30Jendi |s Lucain,

5

3131iVendre[Jetne. s Narcisse, } Passable.

petite taille, toujours remuane, inquiets, agités, et dont quelqu'un a dit, avec
beaucoup d’esprit, qu'ils gagnent sur ie ‘ewps ce qu'ils perdeat dans I'espace.

Les femmes vivent moins que les hommes jusqu’a 50 ans : passé cet dge elles
ont plus de chsnces d’une longue vie. Le nombre des mariages est & celul des ha-
bitans d’un pays, comme 175 est & 1,000. :

Le plus grand nombre de naissances a lieu le neuviéme mois qui suit les équi-
noxes du printemps et de Pautomne ( décembre et juin ). Les enfans qui naissent
au_printemps se portent mieux et devienent plus forts.

Dans les campagnes on compte cinq enfans par ménage ; dans les villes sevle-
ment deux. Il meurt plus de monde la nuit que le jour daus le rapport de 10 &

Recetle pour saler le baeuf et le pore frais, pour conserver les viandes.

Prenez uue liyre et demie de melasse, deux onces de salpétre et six livres de sel gris que
vous ferez bouillir dans seize pintes d’eau, en ayant soiw d’0t.r toute Pécume, & mesure
qu’elle se formera ; quand vous n’en verréz plus, retirez de dessus le feu et laissez reposer
jusqu'a ce que ce liquide soit refroidi; versez-le alors sur les viandes que vous voulez
conserver et dans le vase méme oi elles doivent rester, de fagon & ce qu’elles en soient
parfaitement recouvertes.
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