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PRODUITS ALIMENTAIRES
ENTREPOSES AU ler MARS

Le rapport de la division du cotit de la vie au ministre
du Travail indique en général des quantités moindres

qu'au ler février,

La division du colt de la vie vient
d’adresser au ministre du Travail un
rapport concernant les produits alimen-
taires dans les entrepdts frigorifiques a
la date du ler mars 1919.

La quantité de beurre de crémerie en
entrepdt est de 5,790,870 livres, soit
56.15 pour 100 moins que le mois der-
nier et 47.67 pour 100 plus que l'an der-
nier. ILe beurre de laiterie en entrepst
le ler mars comprenait 426,092 livres.
Les chiffres comparatifs indiquent que
cette quantité est de 17 pour 100 moin-
dre que l'an dernier et 40 pour 100
moindre que le mois dernier.

Il y avait au ler mars 2,410,024 livres
de fromage entreposées. Les chiffres
comparatifs indiquent que ceci est 60
pour 100 moins gue l'an dernier, et 32
pour 100 moins que le mois dernier.

Il y a seulement 164,225 douzaines
d’'ceufs dans les entrepdts frigorifiques,
une quantité presque négligeable com-
parée au nombre d’ceufs d’entrepot con-
sommés au Canada et seulement 1.48
pour 100 des provisions en entrepot il y
a six mois. Ceux qui sont dans d’au-
tres entrepdts mne comptent que pour
187,175 douzaines, ce qui est 33 pour
100 moins que le mois dernier, bien que
ce soit 73 pour 100 plus élevé que I’an
dernier., Les stocks d'ceufs gelés ont
baissé rapidement ce mois dernier a
575,976 livres.

Les stocks dg porc en entrepdt le ler
mars formaient un total de 54,256,394
livres, y comptis le porc en voie de sa-
laison, ce qui est 48.37 pour 100 plus
€élevé que l'an. dernier et 19 pour 100
plus considérable que le mois dernier.
Ils sont répartis comme suit: porc ge-
1€, 6,686,193 livres, 15.74 pour 100 moins
que T'an dernier et 3.36 pour 100 plus
que le mois d’avant; pore frais non
gelé, 2,942,379 livres, 38.9 pour 100 plus
que l'an dernier et 336 pour 100 plus
que le mois dernier; salaison, 4,351,083
livres, 26 pour 100 plus que l'an der-
nier et 42 pour 100 moins que le mois
dernier; saumuré au sucre, 16,695,898

livres, une augmentation de 61.69 pour
100 sur I'an dernier et de 53.33 pour 100
sur le mois passé; en voie de salaison,
23,680,841 livres, 85.3 pour 100 plus que
I'an dernier et 28.16 pour 100 plus que
le mois précédent. Cependant, depuis
le ler mars, la Grande-Bretagne a fait
au Canada de gros achats de bacon.

STOCKS DE BQUF.

Les stocks de beeuf en entrepdt le ler
mars s'élevaient & 46,160,055 livres, 47
pour 100 -de plus que l'an dernier et
11.48 pour 100 de moins qu’au dernier
mois. Les stocks sont classifiés comme
suit: gelé, 41,971,885 livres, 58.7 pour
100 plus que T'année dernidre, et 12.4
pour 100 moins que le mois dernier; non
gelé, 3,314,755 livres, 13.93 pour 100

moins qu'en 1918 et & peu prés la méme i

chose qu'au mois de février; salg, 534,-
153 livres, 12.37 pour 100 moins que l'an
dernier et 57.7 pour 100 au-dessus du
mois dernier; en voie de salaison, 339,-
262 livres, 31.38 pour 100 de plus que
I'an dernier et 43.27 pour 100 de moins
qu'au mois de février.

En fait de mouton et d'agneau, la
quantité entreposée étant au ler mars
de 7,112,267 livres, dont 7,000,889 livres

gelées, 99.07 pour 100 de plus que l'an
dernier et 13.6 pour 100 de moins qu'en
février; non gelées, 111,378 livres, soit
144.83 pour 100 de plus que I’an dernier
et 34.36 pour 100 de moins quen fé-
vrier,

Les stocks de volaille au ler mars
s'élevaient & 4,834,110 livres, 130.97 pour
100 au-dessus de l'an dernier et 12.97
pour 100 au-dessous du dernier mois.

L’oléomargarine en entrepdot au ler
mars était de 532,370 livres, 13.47 pour
100 moins qu'en février.

Les stocks de poisson de toutes sortes
comptaient au ler mars pour 19,551,303
livres; soit 64.68 pour 100 de plus qu’il
Yy a un an et 5.73f
le mois dernier. Le poisson & boitte
s'élevait & 3,466,192 livres, 5.32 pour 100
de moins que l'an dernier et 30.9 pour
100 de plus qu'en février.

TRAYEUSE MECANIQUE
UN OBJET DE SOINS

La Ferme Expérimentalé
donne avis a ceux qui s’en
servent.

Le ministére de 1’Agriculture vient
de publier ’avis suivant de la ferme
expérimentale au sujet des soinsi &
donner 4 la trayeuse mécanique:

Dans la production de lait pur a l'aide
d'uné trayeuse mécanique il faut prendre
beaucoup de soins dans I'emploi et le
lavage de la machine. Il est trés diffi-
cile d’enlever le ]dit qu'on laisse sécher
sur aucune de ses parties. Pour éviter

. cela, dés que les derniéres vaches ont

6té traités et le lait vidé, et tandis que
la pompe coule encore, on devrait faire

_Dasser de leau froide dans la boite 2

travers les coupes des trayons. La ma-

- ¢hine devrait &tre ensuite transportée a

la laiterie et démontée. Les couvercles

de la boite auxquels le pulsateur est
-ordinairement attaché devraient &tre la-
'vés, asséchés et suspendus. On devrait.
- laver les coupes & trayons et les tubes

vec de I'eau chaude & laquelle on aurd
outé quelque poudre alcalive & laver.

_ Ceci dissoudra toute matidre grasse ad-

hérant aux parties. Une fois par jour,

~on devrait brosser l'intérieur des coupes.
~ 11 faudrait ensuite mettre ces parties
' dans une’ solution stérilisante jusqu’a la
prochaine reculsion. Une fois par se-
“maine,
_de leurs attaches élastiques et les laver

on devrait séparer les coupes

avec soin dans de l'eau alcaline chaude
avec les brosses spéciales fournies a
cette fin. On peut prendre soin des.

laiterie de la fagon ordinaire, mais il est
important de les passer & la vapeur ou
de les échauder et de les faire égoutter
dans une pidce libre de poussiére.
Quand on sort les coupes & trayons
de la solution stérilisante pour traire de

nouveau, il faut les rincer dans de l'eau |

fraiche, froide, avant de les assembler.
I1 serait bon 4 ce moment de faire passer
de I'eau bouillante & travers les coupes
dans les boites, mais cela pourrait en-
dommager le caoutchouc. » Quand vous
ajustez les coupes aux trayons des va-
ches, prenez garde de ne pas tirer l'air
de la grange & travers les tubes dans la
boite. En poussant la machine d’une
vache & l'autre et en changeant les
boites, voyez & ce que le lait et les
boites soient exposés a l'air de 1a gran-
ge le moins possible.

Une des meilleures solutions stérili-
santes & employer est composée de
chlorure de chaux. Employez la chlo-
rure de chaux fraiche, de préférence
a celle en boites scellées et servez-vous
d’'une terrine de terre. Mettez dans
celle-ch, une Hvre de chlorure de chaux
et ajoutez un gallon d’eau froide. Brisez
les morceaux, brassez bien et laissez re-
poser, couvrez et placéz dans un endroit
frais. Ceci est une solution de fond et
I'on ne doit employer que le liquide clair
du dessus. Quand laction stérilisante
diminue graduellement, ajoutez une au-
tre demi-chopine de la solution tous fles
trois ou quatre jours, tant que la solu-
tion dure. La vieille solution devrait
&tre vidée et une _nouvelle solution pré-
parée aussi souvent que nécessaire pour
la tenir nette. On devrait faire une nou-
velle solution, au moins deux fois par
mois. ’

I’entretien extérieur des parties mé-

talliques des coupes et des chaudidres

n’est pas trés important, mais cela em-
bellit les machines. A cette fin, em-

ites avec les autres ustensiles de la

ployez des matidres & polir, telles que
le Bon Ami, le Dutch Cleanser, etc.

MEME MOIS DE L’ANNEE DERNIERE.

ETAT DES PRODUITS ALIMENTAIRES AU CANADA, LE ler MARS
1919, COMPARE AU MOIS PRECEDENT, LE ler FEVRIER 1919, ET AU
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Beurre
Crén

Froma,

Gelé

Laiterie
Oléomargarine

Saumuré au sucre. ., ..
En voie de salaison

nerie . ..

ge

(Eufs—
Entrepot frigorifique
Autres entrepodts .

S,

Beeuf—

Gelé

Non-gelé. o oo,

Salé

En voie de salaison. . ...
Mouton et agneau—

Gelé

Non gelés ... ..

Total. ... .

Volailley: . .o, s
Poisson—

5,790,870
496,092
532,370

2,410,024 /

164,226
187,175
575,975

6,686,193
2,942,379
4,851,083
16,685,898
93,680,841

41,971,885
3,314,755
534,163
339,262

7,000,889
111,378

4,834,110

19,651,303
3,466,192

54,356,394

46,160,055

7,112,267
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