
nlotessulaMd

L A manche très courte est moins
exclusivement portée. Eile s'arré-

te aui-dessous du coude par un brace-
let, n parement quelconque> à moins*
qu'une haute, mitaine de deni-Ve1le
n'enserre le bras.

La manche japonaise est changée et
rajeunie. On obtient 'avec elle une li-
gne très tombante sur les épaules.

La manche très longue est portée.
Dans ce dernier cas, elle est moulan,
te, collant le bras, très garnie, cou-
verte de guipures, d'incrustations,
etc.

Les bretelles, les draperies conti-
nueronit d'être portées sur le corsage.

Cigarette.

*.-Ous trons ptrsete *o-ùê

me à la porte; non, si on les envoie
par la poste,

12-Combien de temps à t avance doit
étre envoyée une invitation à dlner ?

R.-La longueur du temps entre
le dîner et -l'invitation indique l'im-
portance du dîner. Quand il s'agit
d'un dîner intime, la questionl du
délai n'existe plus. Mais une invita-
tion de cérémonie, doit être faite au
moins huit jours d'avance.

D).- Le décolleté Pour une lemme 'et
P habit pour un homme sont-ils de rigueur
da i-s u i dîner de, cérémonie?î

IR.-Certainement.
Lady Etiquette.

A la saison nouvelle, les chapeaux
seront plus petits. C'est du moins ce
qu'on dit à Mille-Fleurs, salon deé
modes, 527 rue 5ý.-CatherÎne Est.

La Reine des ,Eaux purgatives, c'est
L'ÊAU PURGATIVE DE RIGA.
f- vente partout, 2$ cents la bouteille
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Ricettes fadIIes
SOUPE DB CAREME. - Faites

bouillir quatre grosses pommes de
terre avec deux oignons dans deux
pintes d'eau, jusqu'à oe qu'elles
soient tendres. Coulez-les à travers
une passoire et remettez-les au feu,
ajoutant poivre, sel et deux once,-
de beurre. Lorsque la souipe bouille-
ra vous y verserez une tasse à thé fie
tapioea. Laissez-la mnijoter q~uinze
minutes en la brassant, ajoutez-y
une chopine et demie dle lait et lais,-
sez chauffer le tout.

HUITRES A LA ('EME l.-'ai-
tes bouillir à la vapeur un(,e hopinell
de crême (moitié céme et mioitie*
lait)ý. Délayez une cuilerée de fari-
ne avec un peu de lait et jeen
brassant dans la crème chiaudel. As-
saisonnéz de sel, poivre d e cayevfnne et
un peu de jus d'oignon,, (unem cuille-
rée à thé). Faites chauffer les huî-
tres dans leur eau, colzlset jete(z
la crème sur les huîitres,. Pré parez suir
un platquelques toasts beurrées suir
lesquelle.s vous jetterez ce élng de
crème et d'huîtres.

Servez immédiatemnent.
POTAGE CREMIE au .emitl

-aux oeufs Mtarge"- Vriel u
oeufs Marge u ine boîte d'un ii vr
pour 8 personnes. Projetez dansý l'eau
salée bouillante votre '<Vermicelle, aux
oeufs Mre"brisé' avec le.,digs
Laissez cuire dix minute,, ,i n remuant
avec une stapule en boisý. Retirez du1
feu, ajoutez-y de la bonne crèmev et
Servez.

couselus utles
ENTRTIEN DUT CUIR VERNI.-

Cette recette s'appliquet( aux souliers
vernis. On commence, par les débar-
rasser de toute posirde toute
maculature, puis on y, pass-e du lait
frais, qu'on y laisse une, minute. On
frotte ensuite avec un linge bien' soui-
ple et sec.

NOIX FRAîCHqESý EN TOUTES
SAISONS.-Plonger le-, vieilles poix
dans de l'eau légè'remnit salée et les
y laisser pendant cinq ou six jours.
Le sel empêche l'eau deP se corrompre
et enlève aux ýnoix le goûlt du tannin.
L'eau pénétrant lentement à travers
la coquille jusqu'à la chair, la gonfle
et l'amollit commle aux noix réelle-

ment fraîches, la pellicule se d6tache
aîséinnint et le goût de ces fruits est
délicieuxf

Près de $2,ooo,ooo en locomotives

LE (;RANDWTRONC COMMAND)E o
LOCOMOTIVES

La direction du Grand-ronc vient de
doinnier dles comma~ndes pouir cent loco-

IfOiL5nouvelles, qlui représentent une
(lene e pré-s de $2 ,000,0O0.

loS l(ollOtXes seront construites du-
rant l'hiver, Ji printemps et l'été. La der-
mière serat liv rée aut mois d'août prochain,
juste en tenmps pour prendre sa placie
dans.- l'améiý,(naeent (les tratins pour la
s,;i lson>i deýs ré oltesuý. Le fait qlue pas moins
dct soxnt- i sr ces cent locomotives
son-lt costuie (en Canada est de niatu-
re à donner Aaifcto touls cux qui
sont intéresss ds le dvlpe nt(les
industries 1lcales,.

La S.phlo -. lanufa,,cturing Co. qui vient
dle seý fonder aui No 6j, rute SitGbi
offre aui public unie foule de produlits folou
veau1x inifîiliet utiles au publie enl gé-
néral, et à La femmiiie en particulieýr. Mn(-il

meuseýl préprto polir arrêter- l. chulte
dles, (hvuaplé yin e lal té-
te"', et quli inn seleenit rendra les che-

vex ouplesý ct soeu, ais quli, (]he',

du pouix et delents
Nousiý tro)uNvrons qicore à cette maiii-

son, liscideSaîîho, qui tue inistanta-
1limentf, leý courelsls punlaises, les
fournîtis, les moci e les insectes (le
touites, sortes. P'lle nèe nc les ta-
ches <le graiisse suir les tapis. On y pré-
palre ncre ntisetiu désinfectanit
contre les, fièvres et iiutres maladies con-

tagiuse. L liste dle touis les produiitn
eslt trop lonigiie à énuméiirer ici, Nous de-
mandi(ons seleeniax fuemmsc dle de-
Imander. la t ire surl le l>rotetu r Vki-

toiIl leuir reinr un £,rand service.

~ La Veilleuse en
Nickel

M'iontreal
e~BEAUTY
Tonte ne-iiiit~ d'éclairsg puunt quart de oent, sane eodeur

ni fumée.
Prix: 90c.; par la Poste, 10c. de plus.
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