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Petite?Competence Qualité
Coallanee 1Règle і générale* pour la cui- 

son des Oerealea
Remplisses d’eau 1 8 du contenu 

de la partis inférieure d’une double 
bouilloire? Mettez-la sur le feu. Me* 
Aires fora requise pour la céréale ; 
verset-la dans la partie supérieure

..delà double bouilloire. Mettez la
sur le feu, et lorsque l’eau com- 
menée à bouillir, ajoute z.y lente­

ment ta sel et la céréale et faites 
| bouillir pendant dix minutes. Pla- 

cez-la sur la partie inférieure de la 
double biuilloire contenant de l’eau 
couvrez et faite cuire à la vapeur 
jusqu'à ce qu’elle soit prête à être 
servie. Si, pendant la cuisson, il y 
a besoin 3e plus d eau, ajoutez de 
l'eau bouillante.

(Au lieu d’une double bouilloire’ 
ï ou peut se servir de deux cassero 
l les, dont l’une est plus grande que 

l’autre, la plus grande servant de 
partie inférieure de la double bouil. 
loire.)
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CONNORS, N. a
ж Nous garantissons et 

responsables de la qualité de " 
notre marchandise VOICI \ 

Si voue vc 
not de qnali 
résistant, d’ 
avec dos am. 

• durer la vie . 
prix, envoyé: 
voir :

Mardi le 15 w donnait au demi
elle de M. Arthur Fincombe (ofli- __________ _

ГЙ?а* ТІЇ Ç’estun fait reconnu aujourd'hui que cc que .
versaire de sa naissance. MalgrTjajl V°US *chetez vaut l’argent que Vous avez payée.

p»s | X Dons les produits pharmaceutiques,il est atae-
ЙЙ^«ЛІЙЙї£І 5/Йde d~ “ J' ■*«
remarquionsplusienrspetBonnes de II H
Foit Kent ainsique d’Édmundstoo, I 

M. Pincombe rempli son poste II
d’one manière vraiment digne de I.
louanges danè non cercle d’amis et 
on voulut prouve/ce noir là en lui 
présentant somme cadeau un ma­
gnifique fauteuil ; Ce fut M. Lu- 
cien Fafard (agent au Témiscoua- 
ta) qui eut l’bpnneur de le lui of­
frir en parlant pour lui même et I 
pour tous d’une manière vraiment 
éloquente.

\
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p ... A.-M. l'Abbi Denys Lamy.
our faire de vos coeurs, enfants, des sanctuaires,

Levez d’aboid vers Moi vos yeux et vos prié 
J aime, parmi les fils des laboureurs, parmi 
Les petits écoliers,"parler comme un ami,
Tel, vous le savez bien, qu’avec vos grands Ancêtres 
Je parlais,— le pins sûr et le plus doujt des maîtres.
Qui pour guide me prend connaît tons lea essore.
Je voua révélerai les plus riches trésors,
Les secrets dn bonheur durable de la vie ;
J écarerai de vous le mensonge et l’envie 
Et tout l’abject troupeau des péchés oppresseurs 
Je vous enseignerai l'Amour pur, les douceurs 
Ou pardon, les vertus de l'heureuse souffrance.
Mon Evangile à tous porte la délivrance 
Des peurs, des passions, des plus viles laideenrs.
Et quand j’aurai béni vos ferventes candeurs,
Secondé vos travaux, corrigé vos faiblesses,
O cher fils, tous vêtus de joie et de noblesses.
—Comme vos lacs d’été l’infini du ciel bleu,
Au miroir de vos cœurs vous refléterez Dieu !
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Nous demandons au public avoisinant deve­
nir chez nous pour l'achat de marchandises dÿqua- 
lité pour les quelles nous veus demanderons un 
honnête et juste prix.
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J'ai achetée 
reeu reproduc 
ra, cet été, à 1 
ies êultivaters 
aervir.

і fl

STEVENS BROS.
LES PHARMACIENS DE CONFIANCE

Edmundston
ïBouillie de Mate

IJ tasse de farine de maïs2 cuil­
lerées à café de sel 6 tasses d'eau.

Chauliez l’eau jusqu’à I ébullition 
ajoutez lentement du sel et*de lett­
rine de maïs etremuez en l’ajoutant.

Faites bouillir directement snr le 
feu pendant 10 minutes, puis faites 
la cuire sur l'eau bouillante d'une 
heure à trois heures, ou pendant 
toute la nuit. On peut mettre moi­
tié lait et moitié eau.

Clémei—. Pineombe quoique prit àl'im 
proviste put nom décrire l’émo­
tion que lui causait cette rencon­
tre en offrant le merci le plus édi­
fiant La soirée fut une des pins 
amusantes. On commença par une 
partie de Charlemagne ou Mme Jack 
Barthlett rapporta le premier prix 
des dames (unjoli centre datable) 
Le premier prix offert aux mes- 
sieurs fut gagné par M Lucien Fa 
fard.

I

F НОТІ 
Magnifique 

le centre de 1 
res, améliore 
salles d’écha 
bres, salon-de 
ne grange, ; 
sieurs voitnn 
le régulière < 
Cause de ver 
vrage par ail

HOTEL R<

Notre de-rite
le*

eUIearee x
dP Votre désir

les
drogue. plus bas prix

Tuons les Mouches les endroits les plus sales, dans les 
orduresdu chemin, dans les immnn-

Pendant cette grande semaine de d‘“8 de to,utes 80rte4’ 4a» mal- On passa le prix de consolation
nettoyage, nous devons prendre de 6 , "oas elles nou* ,ont mangeé ce a Madame Frank Gibson qui n’en

Bouillie d’Avoine bonnes habitbueâ. De suite, et pour Яи e'les apportent avec leur pattes, est pas fâchée, dit on puisqu'elle
2J tasses d’avoine 2 J cuillerées à toutes les saisons chaudes nous de- Entin’ BVITONS LES MOU- ji—" servira . . . M. Hiram Grady

café de sel 6 tasses d’eau bouillan- vous redire un cri commun qui se- °HES ЄП mettant des moustiquai- du „™x dTeo^îlT®"11 Є*вПЄПІ
règle de conduite pour la "*(9СГвЄ"> »UX ^ H sexe" .. Во„Г’%тк" JT,"l fc 

tres' ! rattque ce minime article nouvait
EVITONS LES MOUCHES, en 101 prêter aide a descendre, le soir

EVTOSSLESMOeCBES..J«^"'ZIL ^,r„rà>S.‘fôi | à—ê-—««a.
tenant nos maisons et l’alentour fut a une heure assez avancé que II Chtndellas Cables et à flam- 

np» habitations tellement pro- K’on “^'P®™ en gardant en chacun I beaux. _ 
près qu’ils soit impossible dot I de "°“*’ <• pins grand aonvenir! de I Chandelles percées et décorées 
mouches d’y vivre. leetteheureuse soirée. Il N. B. Toutes les qualités et

EVITONS UN FLEAU, TUONS* Un Ami II . dimensions.

LES MOUCHESv-C
Dr Chs-Henri DUMAIS.

t

Aux membres du Cierge et des 
Communautés Religieuses:

I
NOS PRODUITS

Cierges moulés à la main. 
Cierges percés et pleine. 
Cierges approuvés et de dé­

votion. »

te. Lampions de 8 jouis et verte fl. 
spéciaux.

Huile de Sanctuaire’’INVIC- I 
TA” supérieure.

Luminaires de luxe et ordi- I 
naire. I

Ednra une 
santé:Ajoqtez le sel à l’eau bouillante, 

jetez y et remuez lentement l’a vol. 
ne roulée et faites bouillir pendant 
10 minutes directement au-dessus 
du feu. Faites cuire au-desssus de 
l’eau bouillante pendant une heure 
oirplus.

A LTUONS LES MOUCHES 
Elles sont de grandes tueuses: 
Elles peuvent transporter tous 

les microbes, et donc toutes les 
ladies causées

Loyer de 4 
chambre de h 
pour oeeupatio* 

S’Adresser 
ETIEN) 

Ingénii

Encens d’Arabie-Dominical- 
Ordinaire - Français

Charbon Cathédral-Ordinaire 
Ducharme.

Mèches à allumer - Mèche* 
flottantes.

Verres pour lampions. Tou­
tes les couleurs.

Verres ear pieds pour lampion
Refte-verres et support en 

cuivre.

ma-
par ces microbes, 

maladies qui peuvent toujours être 
mortelles. Elles transportent des 
saietés de toutessortes, qu’elles dé­
posent sur les aliments

de

-, Rie à la Vapeur
: 1 tasse de riz 1 cuillerée à café de 
sal 1 pinte d’eau bouillante ou de 
lait bonilli.

Mettiez de l’eau et du sel dans la 
partie supérieure de la double bouil­
loire. ajoutez graduellemeut le riz
bien lavé, en le remuant avec une TUONS LES MOOCHES, parce 
fourchette pour empêcher le riz de m’elles croissent très vite : une 
s’attacher à la bouilloir. Faite bouil seule mouche femelle peut donner 
lir pendant 5 minutes.Mettez-lasur »»issance'à 4 trillions d’individu» 
la partie inférieure de la double 
bouilloire et faites cuire à la va 

„peur pendant 45 minutes. Décou- 
pour que la vapeur puisse

■y
CARTER і

OUTVIE]

8 Bougies pour souches.
Bougies votives en paraffine.
Bougies votives stéariques.
Prix spéciaux par quantités.

Bougies Extension.
Cierges à sépulture. - f 
Chandelles de couleur.
Etc etc. '*>
Lampions “ORAÏRÏX” 

garantie de qualité. 3hrs,
6hrs, rohrs et ijhrs.
Notre production considérable noua permet de vendre à des 

« .’.P"* défiant toute compétition.
Nos conditions de remise sont des plus favorables.

- —-asïsrasaBta^e
f. ЙАиПв&тйГ

Montr/rn,er ^ l il,du*tTie de la chandelle an Canada.

«5,C,^gB.t Et‘“’A D- 'W С.УП.£”’“о-і.

que nous 
mangeons sur la sucedu bébé, dans 
son lait même. Les mouches sont 
eause de la mort de beaucoup de 
nos bébés.

mMORTGAGE SALE №.

ŒSSffiî:

NOTICEIS HEREBY шviN
that under and by virtue of. a 
£?w'r Sale contained in a der- 

[taih Indenture of Mortgage bearing 
ll4tVhe ,5th' d»y of September, 

™ D-> *9*o, and made between 
! |3e°r/e Oueltet Л8 of the Couàty

I™ Madawaska and ProvinceTof 
I New Brunswick , and VHaliae, his 
wife, of the first part ■ and Florfnt 

I Martin of the Town of Bdinunds- 
ton, in the County of Madawa&a 

land Province of New Bruuswiek, 
of the second part : and registered 
•■the office of the Registrar of 
-P*«dt in and for the County of Ma­
de wtska, in Book C-з. num icrftfi-îatearwd
for the purpose of éatisfying 

„ j •; |“o»«r~cdred by the ЄІЙ ІЙ :n-1 
і It™01 •fyfg^g*. default h*v ng 

1 been made m the payment of he 
same, sold at Public Auetion,

і--feswasissftf
day of Jupe, A. D., 19*3, at the 

1 hour of eleven o’clock і» the fore­
noon, the land* and premises men­
tioned and described in the seid
TO.wrae:0fMort8,g*'“f<,llo1ra’ 

"AU those three cert atn lots, pie- 
cep or parcels of lend aod Premises 
«mate, lying and being in fc 
Towu of Edmundston, in the County of M^awaska and fro-
vince of New Brunswick TbJaa- 
me heiijg known and dwtinguShed

і
У*?*4 Ио««» MarâtKwid plan 

85 datedrgig and .9,9. The èeid Lot,
nnoncer que rantie de *111 Bs, et celniqni est JêAfrentinfl on the

le rapport de l’actuaire George- eet assuré pour *1000. a une ga- ВДИЙГЙ 
Dyro Eldridge sur l’évaluation rantie de *1118.60. 97J feet long”. 5 ) ” *nd
de. eertificate de la Société L'A. En nous transmettant son rapport *** «d ein-
somption est sorti. Le lecteur pour- M. Eldridge nous fait la remarque ^ ”У* blul*‘ng». improvement», 
r. constater que durant l’année suivante: ” Vous mérite, oertniL ffie saTpr^i^Wo"^^.** ^ 
1922 la valeur des certificats a au- ment des félicitation pour lento- in en7 wise anpwalutog. *’ W 
^uementé 108 97% à 111.85%, Ac grés fait durant l’année pansée. "^ènty-Seconddxyof
taeHementl’assomptioniste,porteur comme le montre l’augmetetion du uïl'n 'JZlL!,9**' 
d un certificat de *100.00 a nnega- poureenUge de еоІ^Ш » M ^M^^T

■ » l'ancien bureai 
chez M, Joe. 

z- - l’hôte 
Bdmühdm»*,

c y
1 Poudre à balayer.

Huile.à plancher.Cire à plan 
cher supérieure.

Canons Mirab.lis.
Bobèches et bougeoirs en 

cuivre,

Le meilleur Tonique 
c’est

ELEXIR VIGOL.
En vente partout

F»dL.HE«
Chirurgie 

Gradué de ITJnit 
Bureau voisin de

LX7TUONS LES MOUCHES, parce 
- qu’elles se vautrent toujours dans Etc., etc. r-ï.

BMtnNDgTON 

Ciiier o*ul "8”
MAX. D.

Avocat, No 
•roroerô»,

vrez
s’échapper. La Société L’assomption

Tableau d'honneur
Examens Révisés pendant le-moisjd’Avril,

Comment on peut employer 
lee restes des Cerealee

Remplissez des moules avec les 
reste de céréal bouillie bien pressée 
et laissez devenir froid et ferro 
coupez en tranches et faites brunir 
dans la 'raises. Serviravecdu sirop. 
Les gaudes de maïs se prêtent très 
bien à cet usage
Sauce fromage, sauee-tomqte* ou 
poisson à la eréme, tranches de vi- 
ànde ou ooeufs peuvent être servis 

des tranches de gandes frites 
Mélangez les restes de gaudes 

avec du fromage, de la viande ou du 
poisson bien haché, un œuf libre­
ment battu et des assaisonnements ; 
formez des gâteaux, faites brunir
àlagraisseetservezavec

Mélangez une bouillie de céréa- 
jles avec du sel et dupoivre, donnez- 
‘y la forme de gâteaux, arrosez de 
igraisse fondas, mettez dessus une 
tranche de viande hachée, et faites 
CLIte„,. ns un four modérément 

-chaufféjusqn’à ce qne le tout soit 
bien bruni. Des gaudes de farine 
d avoine s adaptent tout partien- 
lièrement à eet effet.

; Ajoutez de la bouillie céréale à 
?des mélanges de pâte à pain et pâ- 
де a biscuit, dont on trouvera pin- 
'sieurs recettes dans ce livra, •
і . ?our faire une brique de viande 
ajoutez de la bouillie céréales au 
mélange au lien de chapelure, ou 
encore mettez de l’on on de l'autre 
^ Ajoutez de la bowlUe^eértaie à

. srnrir du rto bouilli 
de ou avec une eau-
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BdLimitée.Aj * Сміег Portai JCr

A M. 8ORN
Médecin-!

Edmuitostow.

ALBERTJ

1953,9.
se ;

Suc. Localité 
Waltham, Mass 
Gardner, |lase 
Lynn, Haas . 
Bumford, Me 
Shediac N. B.

Membres
1 Acadie 
4 M. F. Richard 
8 St-Joseph 

10 Belle Alliance 
23 Onellet 
29 Foutrincoort 
40 Bra« d’Or 
56 Pere Fiset

V; I
B.! m ШM „ Avocat, N01 

Bureau : Chez M.
, *ntrefoie Hôtel t 

Joe '
Epmokdston,

Шег Postal 43
ARTHUR J. 1

Avocat Noh

Belliveau’a Cove, N. E. 
Sydneÿ, N. S.
Reserve Mines, N. S.

61 St Vincent de Paul Salmon River, N; S. 
74 Oanvreau

ІПsur

ш. -
wWÊ Tiaeadie N. B. 

Lamèque, N. B. 
Leominster, Mass 
New Waterford N. S.

шà, Buise 90 J. R. Doucet 
99 Ste-Cecile

m :\ m Maisou k 
royoHDav

•V ,6 S. LAPORTE
PHOTOGRAPHE

une sauce. 108 St Grégoire
123 St Jean l’Evangeliste, Newton, Mass
124 L.-J. Gallant 
134 St-Jean

■ î OR. A. DES
Ex-élève de* hoi 
Spécialiste dés 

nez et gorge. ,f 
Bureau в 

Voisin de l'âvocat 
Téléphone ,48 »

і
î . Seul agent pour le Msdswaaka " 'Ш" -Inverness, N. S. 

Charlottetown, I. P. B. 
Fitchburg, Mass

delà8i - №CANADIAN KODAKCo. m:162 SUJoseph 
165 Mathurin-Bourg Campbellton. N. B. 
167 P.-A. Chiasson 
170 Ste-Trinité 
IF Evangeline

Kodak Autographic qui donne l’hiu 
Poudre à développer. Pelli 

Albums. Boite ê développer. Assortîmes 
. • Amateure

irp de toute vu* pose*

kçoufotet pour lea
XV

qhe Catalegue

>Bathurst, N. B. 
Bel River. N. B. 
Waltham, Mass 

4F N. D. du Roeaire Gardner, Mass 
21F Alma Mater

ou Film*

>
HOPITAL. PRIV

CLAIR,
Spécialité : chi 

die des femmes.

Dr. L. A. Ç
L Ь Denti

—

ofФШ;А ■■ A Liste de prix envoyé franco sur demande, a1
Rumford, Me %. *** agrandissement

Portrait* au Crayon, Couleurs, 8éj

1
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