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mets fort bien apprétés, mais nous lui trouvons deux
grands défauts :le premier que le service se fait trop lente-
ment; il semblerait que 'on attende que vous ayiez digéré
votre premier plat, avant que 'on songe a vous en apporter
un second ; le deuxiéme est que les prix sont trop élevés.
Tout rentre en ligne de compte ici: pain, patates, légnmes
etc., tandis que généralement ailleurs, le pain et les pa-
tates sont compris dans le plat de viande gue vous de-
mandez, beeuf, mouton, poulet etc. Le pavillon est de
dimensions déja considérables et g'agrandit encore de spa-
cicuses annexes en tentes sous lesqu=lles sont dressées des
tables. La plupart des visiteurs préferent ces derniéres
tables. par ce qu'étant pour ansi dire en plein air, ony
souffre moms de la chaleur. Une soupe avec beeuf roti,
paté aux pommes, pain et patates nous coata 78 cts.

A part les restaurants, il y a encore de nombreux
kiosques ot on donue le café, des sorbets, des fruits, des
desserts ete. '

Entrons en passant au caté Ture. Ce n'est quun assez
petit kiosque allongé dune grande toile formant véranda.
Nous prenons place a une petite table, et cxaminons la
carte.—Allons, dimes-nous & notre compagnon, il faut voir
comment on fabrique la costarde & Coustantinople et quel
est ce sorbet qu'on nous offre icl.  Gargon, costarde et sor-
bet - Custard, répéta le vieux Ture en dedans de son com-
toir, et she bet. Ce vieillard, coitfé du bonnet rouge dor-
donnance, portait un gilet aussi rouge galonné d'or, avec la
culotte ou jupe nationale, Le gargon, a teint légérement
brun, a il noir et vif, portant une moustache soignée, et
en costume KEuropéen, nous apporta deux soucoupes de
costarde de fort belle apparence, et nous présenta une es-
pece de petite pelle en argent pour tenir lieu de cuiller,
absolument de Ja forme de ces pelles en pointe et a long
manche dont se servent nos journaliers pour creuser dans
les rues. Puis nous vimes le vieillard plonger dans une
jarre prés de lui, une espéce de cuiller de forme sphérique,
ot la retirer pour en faire couler le contenn dans un verre
par un trou percé au fond de cette boule. La liqueur était
épaisse et d’une fort belle coulear rose ; un morceau de



