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Occupe la nue Fortifications à Montréal. Il y a dans ces caves des
-vins fins, des vermouths, de fines champagne qui y strnt pr4parés pour laplu
grande joie du consommateur dont le goût est délieat et exigeant.

Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend, un, service immensb à
l'hygiène publique, car son succès sera la substitution du vin à lalcool.

Nous donnons ici un certificat.
Nous sous.ignès N. Fafard, M. D. profsseur de chimie à L'Univer.miié Laval et Q4Pfister

professeur de chimie à L'Ecole Polytechnique, certiffons avoir examine trois échantillons de
,»ns canadiens, à nous remis le 22 janvier dernier par M. Tlarré et Cie de M*ontréal : Vin rouge
vin blanc et vin de 851db.

'Le premidr, via rouge, d'une densité de 1 à 600F., avait un ptircentago d'alcool de 12.2, un
aciýlitê correspondant à 16 milligrammes 3 d'aMmBoniaqUe, aCCUsait netttemdnt la présence dit
tannin.

Le second, vin bkLnc, d'une densité de 0. 995 à 60o F., avait une richesse alcoolique det7.4,
Mune acidité totale correspondant à 13 milligrammes 3 d'ammoniaque, accusait n quantt no-rf' . 1tablement plus faible de tannin

Le troisième, vin deSicile, densité 1.005 à 600 F. avait, une richesse de 16. 8 p.010 en alcool
un'e acidité totale correspondanm à 15 milligramme 7 d'ammoniaque, accusait une quantité de*tanzhn intermédiaire entre les deux précédents.

N ous n'avons trous%é nulle trace de substances facheutes, de sophistication, d addionnuisibles, de maliéres étrangères au vin naturel.
-les vins étaient d'un bel aspect, limpides, d'un Douquet agréable et Particulier Pom

-ehicun d'eux. Dégustés, le viu b:anc était sec et alcoolique, peu sucré ; le vi rouge, Plus
sucré, plus acide, avec un goùt de framboise particulier à certais rai.sins de ce continient; le
vin de -Sicile plus sucré. trés agréable.

Nous devunb reirquer que la saveur atue esu due surtout a la présquce du bitartrate de
ýpotasse, é,ânent essentiel des vins naturels 1.I'aatingence est due au tannin naturel qui dan.
aux vins leur tonacité.

iiEn somme nons, alvons'trouvé dans.oes vins les caractéristiques des vins de raisin, is sont
sains, bons et pltisent au palais.

X. FPPRD. M. D. - C. A. P)PISTER.
Expoasltion de )ttawa, 1884,. 7 premiers prix, un prix extra; un diplomne une médulei

l'argent, une médlaille de bronze. (36 concurrents) Exposition de London, 1885- 2 premises
'prix et deur s conds pix- Exposition univeraele de la Nouvelle Orléans 188- Un seconi
erix et deux diplorpes.
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