LA MAISON BARRI

Occope la tue Forifications & Montréal. Il y a dans ces caves des
+vins fins, des vermouths, de fines champagne qui y sont prdparés pour la plus.
grande joie du consommateur dont le gofit est délicat et exigeant. .

~ Nos lecteurs comprendront gque cette entreprise rend un service immensé

I'hygiene publique, car son succés sera la substitution du vin & l'aleool.

Nous donnons ici un certificat.

Noug soussignés N. Fafard, M. D, profsseur de chimie & L'Universiié Laval et G A Pfister
professeur de chimie & L'Ecole Polyiechmigue, certifions avuir examiné trois échantitions. de
¥'ns canadiens & nous remis le 22 janvier dernier par M. Barré et Civ de Montréul : Vin rouge
vin blane et vin de Sicile. -

** Lo premier, via rouge, d’une densiié de 1 & 60cF., avait un poercentage d’aleool de 12.2,un
acidiié correspondant & 16 milligramass 3 ’ammoviaque, accusuit nettement la. présence du
tannin, ‘ )

“ Le second, vin bl.nc, d’une densité de 0, 995 & 600 ., avait une richesse aleoolique del7.4,
une acidité totale correspondant & 13 milligrammes 3 d'amm oniaque, accusait une quantité no-
’ tablement plus faible de tennin

¢ Le troisiéme, vin de Sicile, densité 1,005 & 600 F. avazt une richesse de 16, 8 p.0s0 en alcool
une acidité totale correspondan: 4 15 milligrammes 7 d'ammonitque, @ccusait une quantitd de
tannja inlermédiaire entre les deux précédents, . .

-4 Kous n'avons trouwsé nulle trace de substances fachouses, de sophistication, d addition
nuisibles, de matiéres éirangéres au vin naturel )

~— Les vins éaieut d'un bel aspect, limpides, d'un bouquet agréable et parliculier pour
-chicun d’eux, Dégusiés, le viu biane éuait sec et alcoolique, peu sucré ; lo vi, rouge, plus
sucré, plus acide, avec un goQi de framboise particwlier & certaiug raisins de ¢ aontinent . ]
vin de 8icile plus sucré, trés agréable, - -

Nous devons remarquer que la saveur aciuse est due surwui a {a pi-ésqnoe du bitartrate de
ipotasse, & bment essentiel des vius naturels 31'asiringence est due au tannin naturel qui doane
-aux vins leur lonacitd, ‘

* En somme nons &avons trouvé dans ces vins les caractéristiques des ving de raisin, fls sont
sains, bons et pleisent au palais. ) , .

, . ] N.FAFARD. M. D. — C. A, PFISTER,

Txposition iy Hlawa, 1884~ 7 premiers prix, = un prix extra; up diplome ; une médatite -
I'argent, une méidaille de bronze, (36 concurrents) Exposition de London, 1885 — 2 pr
prix et déux s conds prix— Exposition universelle de la Nouvells Oriéans 1888~ Un second. .
- prix el deux diplomes, ' , _ - -




