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enfilées, forment ce que I'on appelle
une broche, dont les extrémités repo-
sent sur les perches de 1’échafaudage.
Les poisscns se trouvent ainsi suspen-
dus, la téte en bas, un autre coup de
couteau coupe la gorge, ce qui facilite
P'égoutage du sang et de l'ean. Les
nuits fraiches de la fin d’octobre
aident a affermir les chairs et 4 les
préserver de la corruption ; quand la
saison n’est pas exceptionnellement
chaude, le poisson & la pente est
excellent. On comprend facilement
que le gott s’altére quand la chaleur
se prolonge. Tout naturellement, ce
n’est qua lautomne gqu'on peut
recourir & ce mode de conservation.

L’espece de Corégone connue sous
le nom de Tolibi, ressemble beaucoup
au Poisson blanc, elle lui est pourtant
inférieure et se trouve en bien moins
grande abondance, on en peut dire
autdant do poisson rond, autre corégo-
ne qui tire son nom de sa forme
moins aplatie que dans les espéces
précédentes. I.e Grand Lac des Es-
claves posséde 'espéce qui semble le
irait d’'onjon entre le hareng et le
saumon.

V.—La famille des harengs se divise
en deux genres.

Le Hareng ...Clupea harengus...The common
[herring.

La Laquéche....Hiodon chrysopsis.... The Gold
feye.

Le Hareng ordinaire se trouve dans
nos mers glaciales; sa péche n’a pas
pour nous, P'importance qu’elle assu-
me ailleurs.

Dans la partie méridionale du dé-
partement, la méme famille nous
fournit un joli petit poisson: ¢’est la
Laquéche du Canada qui vient aussi
nous offrir sa chair blanche et déli-
cate.

Ce petit gourmand se prend &
T'hamecon ; on le péche aussi avec de
petits réts préparés pour lui. Bisn des
pauvres de la Riviére Rouge, n’ont
point d’autre ressource pendant une
partie de I'été. La Laqueche mesure
une douzaine de pouces, elle est trés-

mince, sa bouche est grande, et ses.

écailles larges et brillantes lui donnent
une teinte argentée, son @il démesuré,
4 Viris jaune lui a valu le nom an-
glais de « Gold Eye. »

Quelques-unes de nos rivieres pos-
sédent une autre espéce de poisson
qui ressemble au hareng et qui est
peut-éire le hareng d’eau douce;
comme quelques autres petits pois-
sons que I'on trouve dans des eaux peu
profondes sont, peut-étre, le « Poisson
des marais. » Je serais bien en peine
de les classer ou d'eénjindiquer le genre
et I'espéce.

§ 3. TROISIEME ORDRE.
Malacoptérygiens Subbrachiens.

Des trois familles qui composent
cet ordre nous en avons deux :

I—La famijlle des Gades nous four-
nit deux espéces du méme genre qui
sont:

La Loche........cceeue Gadus Lota maculosus
. [The Methy.

La Barbotte (Burbot) Gadus Phyeis punctatus
[Spotted Phyecis.

Notre Loche n’est point un poisson
4 la mode, puisque l'on dit vulgaire-
ment dans le pays: Comment voulez-
vous que nous en mangions, les
chiens méme wen veulent pas. »

- Qest un fait certain que les
chiens, quelque habitués qu’ils soient
& se nourrir de poisson, refusent cette
espece de Loche Pour mon compte,
j’ai plusieurs fois mangé de sa chair
et je n’ai rien trouvé dans sa saveur
qui justifie la répulsion ¢u’elle ins-
pire. Ce n'est pas un poisson délicat,
1ais apprété par un cuisinier assez
ordinaire, il est aussi bon que la plo-
part des poissons de rivieres. Je crois
que c’est 'espéce connue en Canada
sous le nom de « queue de poilon. s
A dire vrai, ce poisson n’est pas joli 3
voir. Gorgé de nourriture ou.rempli
d’an nombre incalculable d’ceufs, son
corps naturellement court, se déve-
loppe démesurément, et sa queue
assez semblable & celle d’une anguille,
ne s'ajuste que trés-mal 3 ce corps



