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_ L mgnon en forme de ponre al!ongee.
tellente et qui se conserve facnlement. _— : k
Enfin 'oignon d’Eﬂ_/pte., Ce! oignon se reprodult par ses
sousses et.par les' bulbes'que ses lete: conhennent ‘Sa chair|’
est guos&xére et il se conserve dlfﬁcllement 3 mais il est si rus-
tique “qu kil eutre encore assez souvent dans nes culiurcs pota-
ncrea. .
Climat et 5ol —Les t.hmats lempcres et’ méme l(.s chmals
chauds sont les plus favorables 3 la cultire de I‘oignon. .Ceux
qui sont froids et-en méme temps bumldes ne lul c.onvxennent pas
du tout. ‘D’ailleurs; on a remarqué que les oignons venus' danis
les pays chauds perdent cette: dcreté qui. provoque les lnnm.s et
rend Jenr goﬁt si peuagr eable Jorsqu’ ll‘ sont manbés crus..
Quant au terrain, les. oignions le vculent riche et bien ameubh.
Ni les sols sees, i les aols humiides’ ne leur convieniient, Parce
fue dans le premier cas, Ia bulbe ne pourra prendre un dévelop-
pement considérable; & ‘moins’ de’ mulhpller les:arfosements, ce
qi devient ‘coditeux’ et augmente de beaucoup-les fraiside pro~
duction. Dans le second cas, le produit est bien plus faible et
d'une - conservation plus- difiicile, probablement parce qu'il-n’a
pas en-l¢ temps de parvenir i sa mnturlté compléte, enfin'I"acre-
1€ des bulbes y est'bien plus prononcée que partout ailleurs. Le
sal de prédilection: pour: l’ongnon doit-donc ‘tenir le’ milieu entre
+es deux’ extrémes, et ‘ce’ juste milieu: est: un terrmn de conms-
tance: moyenne, ‘frais et substantiel:: L
Mais 'si‘les*terrains’ de. cons:ctnnce moyenne, frms et subslan-
fiels sont” fncllement ‘trouvés siir. le’ papier; il nen"est pas de
némie’ lorsqu il faiit'1és choisir 'én‘jiratique- Ces sols ne sont pas|:
les plus communs qumqu ’ils se rcm:ontrent assez’ souvent. Fnu-

Clest. une mnéte ex-

dm!-:l conclure!’ quc;: p'lrce ‘qutuni’ tcrram ne posséde. p.n les
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['culttver Poignon; devrait'Pabandonner 2: certainement non §* mdi

" lla'science. du praticien consistera alors'a, choisir sur sa propnele, S
. fun morceau de:terre’ qui- se “rapproche:le plus® du terrain-type §

[ quitte 3 lui'donner artificiellement “les. gqualités:qui lui 'manqueit:.
'Corine par exemple le drainer’ Silest: lrop frais;le* soumetére 37
IPaction souvent répétée de'le chartue, de:la:herse et’di rou-;-
leau, lui dofiner les’ nmendements convennbles il est “trop com- .
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quahtés voulues, itn culth a(eur, qm ,(rouver:nt de l’arnufaofe ﬂ

pncte, etc., et

.Mais bien ‘entendu si les fraus d’améhoratron fohcnére etalent

tellement ¢levés que les produits ne- pussent payer au moins Pin-,

térét des sommes dépensées, il faudrait nécessairement y renon -

cer. De 13, Ta-nécessité pour le cultivateur ‘de faire précéder’
toutes ses  opérations pur des calculs exacts nppuyes sur, deh
bases certaines.

‘LEnfin l’ougnon demnnde un sol rlche i ce qm est facrle i ob- ‘

tenir.- . 0 O

Dcs cngrazs.—L’ongnon est une plante épmsanle. Les sa-.
vants ont caleilé; que’ la quantité: de fumier ' enlevée an sol est
égale 4 une fois’ et’ demie-le poids’.d’oignons récolfés. Cépel‘t-
dant, il ‘n’est- pas recommandable ‘de’ futhier. directement les oi-:
gnons. Voici ce qué dit le' Livre de la’ Ferme a cepropos :. ...

c¢ Le. plus’sousent, on met cetle plante’d la place d’une autref
qu| avaijt ‘été fortement fumée ; ainsi, par exemple, tout le monde)
sait que les: ongnons se plaisent & la-suite des choux.’ Dans le cas:
cependant ot .on leur. consacre: uné fumure, on s’y prend dés
Pautomne, afin que’ l’engrals ait le temps de se consumer. ‘Au,
printemps,'la coltare des oignons n’admet que le terreau en cous’

verture sur-le semnis; Aprés' la levée, am-peut répandre sur les-
planches; (carrés) quelques poignées-de colowbine séche (funner

de poules; :pigeons; ete.) en: poudre, ou du- guano, ou.'de:la.
poudretle, ou de. l’engrals de. ponssons, ou un mélange de cendres.
ct de suie. .I'essentiel, - c est de ne: jamms se.servir: de fumler.
frais. 2" b e ;

+Place de l’mgnan (lans les'assolements—Dans les Jardms, o
|| inest guére d’usuge1 de'stiivre:des ‘assolements réguhers ‘mais .-
néunmom’s oy gagncr:nt beaucoup en'le foiannt ; j car: fei comme ‘
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