GAZETTE DES CAMPAGNES.

trouve alors prét a étre séché. Il existe une
grande différence dans les ingrédients em-
loyés par diverses personnes pour la sa-
aison du lard. J’ai vu employer devx fois
autant de sel, cinq fois autant de salpétre
et dix fois autant de sucre que je l’ai tndi-
qué ; mais, pour des raisons que j’explique
plus loin, je crois que les proportions que
J’ai données sont suffisautes, et que ’'emploi
d’une plus grande quantité est non-seule-
ment inutile, mais dans certains cas nui-
sibles. Il y en a qui frottent le lard et les
jambons fous les jours au lieu de le faire
toutes les semaines; cela peut éire uiile,
mais ce n’est certainement pas esseutiel.
Dans quelques parties de 1’Irlande on se
sert d’un morcelu de bois pour frotter la
viande. Lorsque la salaison est terminée,
on essvie le lard et les jambons avec une
serviette ; quelquefois on les frotte avec du
son et on les pend pour sécher ou étre fu-
Tés, .

3. Salaison dla scumure. La salajson d la
saumure se fait de la maniére suivante : on
prépare la saumure en dissolvant du sel
dans de Peau jusqu’a ce qu’un ceuf puisse
y flotter, puis on ajoute 8 onces de salpétre
et une livre de sucre pour 19 pintes de sau-
mure. La viande ayant été placée aussi ser-
ré que possible dans un vase destiné 4 cet
usage, on Ja maintient au moyen de grosses
pierres afin de ’empécher de flotter; puis
on verse la saumure dans le vase qu’on
ferme hermétiquement. Il y a des gens qui
gardent leur viande constamment dans la
saumure ; il y en a d’autres qui la pendent
. pour la sécher au bout de trois, quatre ou

cing semaines.

4. Préparation des jambons. On pré-
parc souvent les jambons de la maniére
suivante; cette recette produit la saveur et
legrqualités les {)lus fines. Pour un jambon
du poids de 12 livres, mélangez ensemble
7 onces de sel ordinaire, 2 onces de sal-
pétre, 23 onces de baie de geniévre, 5 onces
de suere brot ; {rottez bien lo jambon dans
un vase avec ce mélange tous les jours, 12
4 14 jours durant, et puis pendez-lo pour e
faire sécher.

(1 continuer.) .

{1 y a dans les émanations do la terre une
sorte de bonté, de santé morale quise com-
munique & ceux qui ’aiment et qui la, cul-
tivent. .

-—

A NN ON CXEISS.

TERRE A VENDRE

NE magnifique terre, dans la paroisse
de St. ELOI, comis de Témiscouata,
contenant quatre arpents de front sur qua-
rante-deux de profondeur, avec maison,
étable et grange. Celte terre nest qu’a 40
arpents da UEglise.
Conditions de paiement trés-libérales.
S'adresser & M. le Curé du lieu,
J. C. G, GAUDIN, Ptre.

23 juillet 1866.

FRAISES DE DURAND

Tres-grosses.

OUVELLE variété, trés productive et
I q recommandable peur les marchés.
Elle dépasse de beaucoup celles qui ont
été offertes jusqu’d présent sur les princi-
paux marchés d’Europe et des Etats-Unis.
Des circulaires donnant une entiére des-
cription de celte qualité remarquable de
fraises, le prix de ces planis et uno liste
des fruits que contient I’tmmense pépiniére
du soussigné, pourront étre adressés a tous
ceux qui en feront la demande.

_S’a.dresser a
FRANCIS BRILL,
Newark, New Jersey.
23 juillet 1866.

LIGNE DE LA MALLE ROYALE,

ENTRE
Québec et les Ports d’en Bas.

Le Steamshfp en fer & hélice supérizur,

LADY HEAD,
A. MARMEN, Maitre,
AISSERA le QUAT ATKINSON, pour
PICTOU, la NOUVELLE ECOSSE,
MARDI le 21 JUILLET 1866, 8 QUATRE
henres P. M. arrétant en allant et en reve-
nant, anx Ports ci-dessus :
BASSIN DE GASPFE,
PERCE,
PASPEBIAC,
DALHOQUSIE,
MIRAMICHI,:
SHEDIAC et
PICTOU.
Tout le bagage au risque des proprié-

taires.

Le passage payé et des lits obtenus au
Bureau.

Ou ne recevra pas de fret aprés 2 heures
P. M., le jour du départ,

Pour le fret et le passage s’adresser &

F. BUTEAU, Agent,

Quai Atkinson, rue St. Jacques, Québec.

ady

CONTRAT DE LA MALLE

ES soumissions adressées uau Maitre
Général des Postes, seront. vegues o
Outaonais, jusqu’a MI1DI, VENDREDI, {e
28 SEPTEMBRE, pour le transport des
Malles de Sa Majesté, en un contrat propo-
8é pour quatre ane, TROIS fois par MOIs,
aller- et retour, entre les 1ISLES- DE LA
MAGDELEINE et PICTOU dans la Nou-
velle-Ecosse, et le BASSIN DE GASPE
on PERCE, tel que le Maitre-Général des
Postes le requerra, depuis fe ler mai 1867.
-Le transport des malles devra se faire
avec un batiment bien étanche, léger ct
solide, bien équippé et manceuvré pourle
service, sujet a l’approbation dn Maitre-
Général des Postes. ]

Les malles laisseront los Isles de la Mag-
deleine pour Pictou le ler et le 20 de chaque
mois, et pour Percé ou le Bassin de Gaspé
le 10 de chaque mois.

Les malles laisseront Pictou ponr les
Isles de la Magdeleine le 5 et le 15 de
chaque mois, et Percé ou le Bassin de Gas-
pé pour les Isles de la Magdeleine, le 15
de chaque mois pendant la saison de navi-
gation.

Des avis imprimés, contenant de plus
amples informations quant aux conditions
du contrat proposé, peuvent étre vus, et
des blanes de soumission obtenus aux Bu-

.| reaux de Poste des Isles de la Magdeleine,

Bassin de Gaspé, Grande gréve de la
Pointe St. Pierre, et -Percé en Canadaj et
& Halifax et Pictou, & la Nouvelle-Ecosse,
et au Bureau du soussigné.
WILLIAM G. SHEPPARD,
fnspecteur Jdes Postes.
Bureayn de l’[nssecteur des Postes,
Québec, 9 juillet 1866,

Par le Steamer Hibernian.

BROME DE SCHRADER,

fmporté de Ia 'maison Vilmorin, Andrieux
et Cie., de Paris, par le propriétaire do
la Gazette des Campagnes.

——

~ On peut se procurer & [’imprimerie de
la Gazette des Campognes de la graine de
Brome de Schrader. )

Les écrits qui ont paru dans les Nos; de
la Gazette des Campagnes du ler mai et
ler juillet 1865, ainsi que du 2 janvier 1866,
recommandant la culture do celte plante
fourragére, pouvant donner deux récoltes
par éte, suftisent pour inviter les cultiva-
teurs 4 envoyer 25 cen’s en estampiles, par
lettra affranchie, au soussigné qui s’empres-
gera de leur faire parvenir, par le retour de
la malle, un paquet de cette graino, suffi-
-sant pour en faire I’expérience, et pouveir
se procurer de la graine pour année pro-

ehaine, :
FIRMIN H, PROULX.



