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Voici quelle est la valeur fertilisuote de cc composé:

Le sulfate d'ammoniaque contient 20 ©7, d’azote.

Le superphosphate de Capclton contient 11 7, d'acide
phosphorique.

La kaiaite contient 23 7, de potasse,

Le plstre contient 32 @), de chaux.

Partant de ccs données vous avez dans
160 lbs. sulfate d’ammoniaque 32 lbs. d'azote
400 ¢ superphosphate de Capclton 44 ¢ d'acide phospho-

[rique
400 ¢ kainite 92 “ de potasse
200 ¢ pleitre 6t ¢ de chaux.

Lie sulfate d’'ammoniaque cofite $70 00 la tonne.

I.e superphozphate de Capelton cofite 81250 la tonne.

Lakaioite cofite $20.00 la toone,

32 lba, d’azote colltent........ ..ee8 590 ou 173 cts. la lb,
44 ** agcide phosphorique cofitent 2.50 « 513 ets. ¢
92 ¢ de potassccofitent............ 5.00 “ Llots, ¢
G4 ¢ de chaux colitent............ 0.80 ¢ 1} ects. «
232 Ibs. d’engrais pur cofltent........814 20 ou 65% cts. la lb.

Si vous avez de la cendre de bois dur, vive. vous pourrcz
avantageusement vous en servir pour remplacer la kaiaite,
Ea effet, outre 11 pour cent de potasse qu’elle contient, elle
comporte encore 6 pour cent d’acide phosphorique. Une
vingtaine de minots compenserait amplement les 400 lbs. de
kainite.

Une fois votre engrais appliqué, hersez de nouveau, puin
semez coviron deux minots d'avoine ou d'orge, hersez encore,
et cosuite semez votre graine de prairie,

4o Si vous voulez vous en teoir au mélavge ordinairement
semé par les cultivateurs, semez :

i PP b2 | A
Tréfle rouge Ruwdon ..... RO S
Tréfle alsike.ceveveernnenr cennes R
Tréfle blanc..cicceecrescesracroieinciceanas 3 @

Semez le mil scul, puis les tréfles mélés cusemble, donnez
un léger coup de herse puis roulez fortement, mais seulement
lorsque votre terrain sera simplement frais, ¢t non trds
humide.

Si vous tenez A essayer un autre mélange de graines doot
on sc trouve trés-bien en certains quartiers, voici un com-
posé :

8 Ibs. Tvraie vivace de Pacey.

6 Mil

7 « Dactyle pclotonné.

3 ¢« Feruque des prés.

4 ¢ Trefle rouge de Rawdon.

1 ¢« Trifle alsique.

1« Trifle blanc.

Ces quantités sont pour un arpent.

50 Le Nouveau Manurl du Cultivateur ou culture rai-
sonnée des abeilles, de la vigne et de la canne & sucre. Eo
veote chez MM, Fournier & Cic., libraires, 6 ruc de la Fa
brique, Québee. Prix 90 centins. Il o'y a quela partic
qui traite des abeilles qui soit pratique, duns ce volume. Le
Teste ne convient pas 3 notre climat, J. C. Cuarars.
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FROMAGE DEMI-CREME.

La correspondance qui suit touche un sujet bien délicat.
Cependant, malgré certaines préventions bico accentuées, il
nous scmble gue la vérité doit &tre proclamée en cela comme
en toutes choses utiles, E. A.B.

Ste-Rose, 24 fevrier, 1890,
Eo. A BanNarp, Eor., &c.

Nous avous déeid{ & une assemblée hier de faire le bearre ot Ie fro-
mage demi-créme avec la sealo beurrerie quo nous ayons 3 Ste-Bose
C est d'apris vos informalions que nous avons cognge le propriétaire
a fawre ce sacrifice, en mémo temps que nous engageons les caltiva.
leurs & cesser d'aller, 1es uns A la fromagerie de St-Martio, les autees

A ln beurrerie de Ste-Ihérd:oe  Nous voulons les ragsembler tous en
leur offraut A moins 5 ), de plus. O est votre réponse & M. Hur-
tubise qui m'a engugd A faire cette proposiion qui sera définitivement
adoptée dimauche prochuin? Le fromage demi-ccdme se vendra-t-il
bien? Y a-t-il quelgue inconvéntent A co eystdme ? Quelle est la meil-
leure munitre de scparer le ait destiné an beurre et celui desting au
fromage ? Cette beurrerie est au cenlirifuge comme vous savez, Nou3
avons promis de faire bouillir le petit st avant de le livrer? Je ne
voudrais pas abuser de votre bonté, mais si vous pouviez me rassurer
comsiétetnent sur tout cela par le retour de ln malle, jo vous serais
encore une fois infiniment obligh. Je vous enverrai ces jours-ci le
compte-rendu de dimaunche decnier. Bien respectuensement.
O E. Davame.
ler mars, 1890.
M. O. B. DavaIre, Ste-Rose.

Cher Monsicur,—Bn réponc A votre lettre du 24 févricer
dernier au sujet d'upe fubrique de beurre et de fromage, je
dois vous dire que je ne conscille la création d’unc telle
fabrique que lorsque je suis »Qr d'uo fabricant émérite. Or
il est bicn plus difficile de faire un bon fromage demi-créme
que de faire le meilleur fromage tout créme.

Il faut au fromager connaitre de plus les scercts de la
fabrcation du meilleur beurre, car il est certain quun fabri-
cant conbaissant son métier, fera uo beurre bien supéricur
lorsqu'il fait du fromage demi-crame,

M.is ceel suppose un écrémage partiel a l'eau froide plutst
quau centrifuge.  La reison ¢'est que la premidre créme qui
love cst la meilleure, la plus riche et la plus aromatisée.

Le fromage demi-crdme fait par ua maitre vaut tonjours dans
le marché & cent dc moins sculement que le meilleur fromage.

G'es la valeur réelle, mais les marchands de fromage ont le
talent de garder le plus possible pour cux-mdmes de cette va-
leur réclle sous la prétention que le fromage ¢éerémé ruine le
warché jusquwax moment ou ils ont eux-mémes acheté ce
méme fromage.

De co moment par exemple, lc fromage a toute sa valeur.

Je suis heureux que vous preniez si bien les suggestions du
journal. Aussi j'approuve beaucoup votre déoision de faire
bouillir le petit lait avant de le livrer.

Quant A abuser de ma bonté, je vous prie d essayer ct sans
crainte.

Vorure lettre avec réponse paraitra au Journal vu que ces
questions sont trds importantes. Ep. A. Barnarb.

POULAILLER.
INCUBATEURS ET MBEES ARTIFICIELLES.

M. Gagaoé, de la Petite Riviers, pras Québee, qui dirige
avee suceds un poulailler nodele sur la ferme des RR. DD.
de I'Hépital du Sacré-Cour nous éerit :

Pour prévenic de constantes informations concernant la possibilité
de couver et d'¢lever les poulets artificiellement et pour éviter d'éerire
de vombreuses lettres sur ce sujet, je vous dirai que no.s n'em-
ployons seulement gue les incub tteurs et les méres artificiclles, et que
nouts avons enti¢rement abindonué les poules comme couvenses et
comme gardicnoes des poulets couvés.

Les incubateura sont toujours préts, couveul aussi bien que les
poules, sans travail difficile et sans les 1isques ct déboires qui résul-
teat de Vemploi des poules couveuses, lesquells sont sujettes & casser
ou 3 abandonner leurs cenfy, ete, etc.

L'incubateur fait l'ouvrago d'un grand nombre de poules avec
moins de peine, en somme, ¢t plus de sureté, sans aucune saleté, Il
¢elot les poulets au jour marqué, exempts de vermine et bien vivants.
La mre artificielle les regoit aussitbt  Cette dernidre invention est
infiniment supérieure A In poule ; clle oe refuse jamais de les réchauffer
et en perd trés rarement

Nous cmployons des mdéres artificiclles que nous fabiriquons nous-
mimes. Nous les préférons d toute autre, nous leg considérons sans
exception, les meilleures connues aujourd hui, et croyons que le prin-
cipe de leur construction est Ie seul par lequel les poulels peuvent
&tre éleves avec guccds el profit sans U'aide des poules  Ces midres ar-
tificiclles coiltent peu de chose, «femandeat peu de soing, se n- ttoient
avec facilitd et rapidits, prévicnnent efficacement 1'encombrement ou
le p&le mile des poulets et réussissent parfaitement & élever tous ceux
qui leur sont configa.

Nos incubaleurs & cau chaude, pour faire couver les ccufs et




