
LA VALORISATION DU CAFE

LE PRIX COURANT

Tous les records battus 4 miions de francs ($800,000>, la con-

cnsidérnàleent dimlin u -aausLms négociants et courtiers en cafés de Cette déclaratIlon montre que 21.3 pour cosdrbe ntimué
)laplae d Hare m snt enDs uex '-" < -~<on~maIondu a ucre du

la Bourse de cette ville.-pour protester pays. c'eit.àdire 1.51i.000.000 de Ivre,
contre certaines dispositions de l'emprunt ont eté produits dans le pays; 17.7 pour LA DELIMITATION DES VINS DE
brésilien. cent. soit 1,264.000.000 -de Ilvres, ont Wt, CHAMPAGNE

Voici le texte (le la délibération qui a importés, de nos possessions iýnsulares
(46 prise: et que le restart, &11 pour cent, soit 4 Le [ACnseil d'Etat, français, réuni en as-

"Ijes négociants et courtiers en caé 367,uOOAJtIO de ilves, provenaient de pays semblée générale, a émis son avis sur la
de la place du Havre, reu-nIs à la Bourse ét'range'rs. La mopenne des exportations' délimitation des régions qui produisent
le 27 novembre, constatent que l'opéra- <le sucre a été de 43,000,000 de Itrs les vins auxquels doit s'appliquer exclu-
tion dite de valorlsation est unanimement lie record des Etats-Unis concernant le sivement le nom de "champagne".
considérée comme dlésastreuse pour les In. sulcre en 190)7 est unique, en ce que la Les territoires ainsi délimitést compren-
térèts français et havrais, que depuis quantité de ce produit importé de paLps nent, dans de département de la Marne,
qu'elle est discutée sur la place du Havre, étrangers a -été plus forte que jamnais au- les communes des arrondissements de
aucune voix ne s'est élevée pour en défen- paravant; cette quantité Imnpo'rtée de nos Chàlons-sur-Marne, de Reims, d'E)pernay,
dre le principe. pozeesslions insuWareis a été plu-& consi- cele du canton de Vitry-le-PrYançois et

"Ils déclarent que pour que l'emprunt déraible que dans toute autre année pré- quelques communes du canton de Heiltz-
en préparation présente, non le caractère cédente; la quantité produrlte dams le îe-Maurupt.
d'une consolidation, mais bien celui d'une 'paye a auerpaseé celle de toute autre an- En outre, dans l'Aisne, la délimitation
réelle liquidation de cette ruineuse opé née; la quantité exmportiée a été pl.us forte comprend les communes riveraines de la
ration, Il est Indispensable q6 e le gouver- que dans3 toute année de la demrière dé- Marne, appartenant aux cantons de OonAl,é

nemet d I'4 ta deSaoPgui prnne cade et la consommation par tète a MA en-Brie, de Château-Thierry et de Cbarly,
neentgdeent de e l aoitero recnnea la plus forte qui ait jamnais été eniregi- ginsi que quelques communes bortant la

lesexprttios e sn.ýaucnetaxe sup- trée; elle S'élève à une moen-ne de 92. Veste, dans les cantons de VaiIlly et de
lées xotaion t en.acn livrffl par tète d'hbittant vur de continent Brassne.

"Ils protestent contre un emprunt com-de Xt-ns
pris sans cet engagement préalable, sem- Le sucre de betterave domine LA CONSERVATION DU LAIT
blable opération finelnclère devant fata-
lement compromettre les intérêts gêné- Un fait également Intéressant dans le 4I-lon. Jules Allard, Ministre 'provin-
raux de la ville Et &~ la place du Havre, iecord de l'année 1907 est que la produe, ciel de l'agricuilture, croit avoir résolu le

"Ils émettent le voeu'que le ministre tion du sucre de betterave a ourpast4 «problème qui consiste à faire un afpro-
des Finances, n'au torise l'inscription à la pouz la première fois la, production ,du visionnement, de lait, pour l'hiver, dans
cote officielle de la Bourse de Paris de Eucre d2 canne, le produit -de i'anÇéee les grandes cités, à un prix raisonnable.
l'emprunt brésilien que sous la çpi4ltlon étant de 5-44,000,1000 de liivres pour le su- Le proédé consiste à préparer le lait
expresse de la liberté absolue et eans Il- cire de canne tandis que la production d-u d'hine manière telle qu'après avoir été pas-

mit ds eDataton -- suci4 eide 'betterave 4test élevée x 967.MeO t9rl8&,ee lait Peut étme maintenu puT et
"is demandent en c>tre, que le gouver- 0-00 de livres. egfi aigreur, pendant six ou huit mois,

nement de l'EDtat de SàêýPàuà& sabstlenne La production «nondiaie & doublé à peu -. ans des jarres scellées hermétiquesnenL
de toute nouvelle intervention dans le près pendant lea vingt dernières anées; i- Le département, de l'agriculture a ex-
Commerce du café." ,elle s'est élevée de dix-sept ilillionS IJe' mn..&*ý~*.-~--~

PRODUCTION ET CONSOIeMATION DU
SUCRE DE CANNE ET Du"iU-CRE

DE BETTERAVE AUX ETAtS,
UNIS

Une dépêche de Waahi-ngton on date
du 20 décembre donne les renseigne-
mente suivants, au sujet de la consomma-
tion du sucre aux Fltats-Unis:

Les chiffres q-ecuel'ldls par le bureau de
la statiatique montrent que le citoyen
aimér-icalin consomme en moyenne la moi-
tié de son poids de sucre chaque année
et que les Etats-U-niLs déipensent on moy-
entie $1,000,000 par jouir en sucre.

Une d-éclarattion laite par le bureau a
plutôt l'air d'un, roman populaire que d"îni
rapport gouvernemental ordinaire. La
consommation totale de sucre aux ]Btats-
Unis en 1907, dernière an-née pour la-
quelle des statistique* ont pu être obte-
nues, était de 7,089,667,975 livres. En
calculant ce total énorme au prix moyen-
de vente on détail de 6J cents par Ilvre,
on obtient, dit le ra4pport, un total de
8372,000,000 comme coût pour le consom-
mateuir, soit plus d'un million de dollars
pour chacun des 3f5 jou-rs de l'année.

livres en 1887 à trente'euue' bàilons de,
'lives en 1907 et, bien que les Etats-«Uni9
aient -cotisoxmê envlro 18 pour qoût. de
la production total e de 1'univ"i én 1897,
Ils ont consommé 22 pour' çmmt de la pro-

Ndictongraneie<<tacérue de 19M7. Les
'1treee "fou'r.lssent maintenant la

moitié du grand total de la productièn,
tand.!e qu'il y a vingt as elles ne fournis-
salent qu'en-viron -un tiers de ce produit
total,

NEFASTES -EFFETS D'UNE HAUSSE

Nos lectt'urs savent, dit 1*"Eplcler", de
Pais, que l'Union des fabricants suisses
de chocolats avait sensiblement relevb'
les prix de vente de cette denrée suT le
territoire, iuisse, et qu'ils ont déeidé, le
10 octobre dernier, de féduire d'environ
20 p. c. les prix qu'ils pratiquaient alors.

La hausse des prix a eu, en effet, de
graves conaéquences pour l'industrie cisc-
colatàèore suisse: almportation du cacao
a diminué de '15,000 quIntaux pendant les
six premiers mois de l'an-née; i'exiport&,
tion du cihocolat a dimnué de 11,800 qui-n-
ýta.uo, ce qui correqipnd au quart de l'ex-
portation normale et représente enviTon

a""n mu w.llL an10a R& I V

cole'd'induatrie laitière de fit-Hyaieinthe,
pendant quelques mois et a prouv% que le
lait peut, être conservé absolument pur
pendant plus de six mois. Le cofit de la
machine, qui est maintenant en usage à
St-Hyacinthe, est de $1,000. le principe
de cette nouvelle machine repose sur
l'homogénéité de tous les éléments qui
composent le -lait: corps gras, caséine,
etc. Le lait est envoyé à travers deux
petits passages et arrive sur uzie petite
roue qui fait plusieurs -milliers de »turs
à la seconde et qui brIBe tous les atomes
et molécules des diverses -substances, de
sorte que ces atomes et molécules for-
ment un tout homogène. Le lait peut
alors être pab-teu-risé et mis en bouteilles
ou jarres fermant hermétiquement et
conservé pendant des mois.

Le traitement outre qu'il rend -le lait
apte à être conservé pendant des mois
dans des Jarres, l'affecte de telle sorte
que le lait se conserve bon pendast trais
jours après qu'on l'a retiré du r4cip!eiit
dans lequel Il a été conservé. Toutefois.
ce n'est pas là, le seul avantage du irro-
cédé, car le -mélange complet des livers
éléments du lait font que te liquide cst
plus facile à maintenir dans l'estixnac <-t


