LA VALORISATION DU CAFE

—_—

Les négociants et courtiers en cafés de

LE PRIX COURANT

Tous les records battus

Cette déclaration montre que 21.3 pour

la place du Havre se sont reunts hera—<ealde Ja consomation du sucre du

4 millions de francs ($800,000), ia con-
sommation A l'intérieur du pays a aussi
considérablement diminué.

la Bourse de cette ville.pour protester
contre certaines dispositions de I'emprunt
brésilien.

Voici le texte de la délibération qui a
A6 prise:

“les négociants et courtiers en cafés
de la place du Havre, réunis & Ja Bourse
le 27 novembre, constatent que l'opéra-
tion dite de valorisation est unanimement
considérée comme désastreuse pour les in-
téréts francals et havrais; que depuls
qu'elle est discutée sur la place du Havre,
aucune voix ne s'est élevée pour en défen-
dre le principe.

“Ils déclarent que pour que l'emprunt
en préparation présente, non le caractdre
d'une consolidation, mais bien celul d’'une
réelle liquidation de cette ruineuse opé-
ration, il est indispensable gfie le gouver-
nement de |'Etat de Sao-Pauio prenne
I'engagement de re limiter en aucun cas
les exportations et mns aucune taxe sup-
plémentaire,

“Ils protestent contre un emprunt com-
pris sans cet engagement préalable, sem-
blable opération fin/nnclére devant fata-
lement compromettre les intéréts géné-
raux de la ville et de 1a place du Havre.

“Ils émettent le voeu que le minlstre
des Finances n'autorise I'inscription 2 la
cote officlelle de la Bourse de Paris de
'emprunt brésillen que sous la copdition
expresse de la liberté absolue et sane ll-
mite des exportations;

“Ils demandent en outre que le gouver-
nement de I'Btat de SAo-Paulé s'abstienne
de toute nouvelle intervention dans le
commerce du café.” 8

\

PRODUCTION ET CONSOMMATION DU
SUCRE DE CANNE ET DU“SUCRE
DE BETTERAVE AUX ETATS
UNIS

—

Une dépéche de Washington en date
du 20 décembre donne les renseigne-
ments suivants au sujet de la consomma-
tion du sucre aux Btats-Unis:

Les chiffres recueillis par le bureau de
la statistique montrent que le citoyen
américain consomme en moyenne la moi-
tié de son poids de sucre chaque année
et que les Etats-Unis dépensent en moy-
enne $1,000,000 par jour en sucre.

Une déclaration faite par le bureau a
plutdt 'air d'un roman populaire que d'un
rapport gouvernemental ordinaire. La
consommation totale de sucre aux Btats-
Unis en 1907, dernidre année pour la-
quelle des statistiques ont pu &tre obte-
nues, ¢était de 7,089,667,976 livres. En
calculant ce total énorme au prix moyen
de vente en détail de 63 cents par livre,
on obtient, dit le rapport, un total de
$372,000,000 comme cot pour le consom-
mateur, soit plus d'un million de dollars
pour chacun des 365 jours de l'année.

pays, c'est-adire 1,511,000,000 de livres,
ont été produits dans le pays; 17.7 pour
cent, solt 1,2564,000,000 de livres, ont ét4
importés de nos possessions insulaires
¢t que le restarct, 61 pour cent, soit 4 -
367,000,000 de livres, provenaient de pays
étrangers. La mopenne des exportations
de sucre a été de 43,000,000 de livres.
l.e record des Etats-Unis concernant le
sucre en 1907 est unique, en ce que la
quantité de ce produit importé de paps
étrangers a été plus forte que jamais au-

paravant; cette quantité importée de nos’

possessions insulaires a ébé plus consi-
dérable que dans toute autre année pré-
cédente; la quantité produite dans le
pays a gurpassé celle de toute autre an-
née; la quantité exportée a été plug forte
que dans toute année de la derniére dé-
cade et la consommation par téte a été
la plus forte qui ait jamais été enregis-
trée; elle s'éléve A une moyenne de 82.6
livres par téte d'habitant sur le oontdnent
des Ptats-Unis.

Le sucre de betterave domine

Un fait également intéressant dans le

, record de I'année 1907 est que la produc
tlon du sucre de betterave a surpasks
pour la premidre fols la, production .du

LA DELIMITATION DES VINS DE
- CHAMPAGNE

Le Consell d’Etat francals, réun| en as-
semblée générale, a émis son avis sur la
délimitation des régions qul produisent
les vine auxquels doit s'appliquer exclu-
sivement le nom de ‘“‘champagne’.

Les territoires ainsi délimités compren-
nent, dans le département de la Marne,
les communes des arrondissements de
Chalons-sur-Marne, de Reims, d'Epernay,
celles du canton de Vitry-le-[rancois et
quelques communes du canton de Helltz-
le-Maurupt.

En outre, dans I'Aisne, la délimitation
comprend les communes riveraines de la
Marne, appartenant aux cantons de Condé-
en-Brie, de Chateau-Thierry et de Charly,
#insi que quelques communes bordant la
Vesle, dans les cantons de Vaiﬂly et de
Braisne,

LA CONSERVATION DU LAIT
L'Hon. Jules Allard, Ministre provin-
(_:lal de l'agriculture, croit avoir résolu le
‘probléme qui consiste & faire un appro-
visionnement de lait, pour I'hiver, dans

sucre d2 canne, le produit .de l'année . les grandes cités, & un prix raisonnable.

étant de 544,000,000 de livres pour le su-
cre de canne tandis que la production du
—sucre-de betterave s'est &levée x 967,000,
000 de 1livres.

La production unonddaxle a doublé a peu -
prés pendant les vingt dernidres années;

elle s'est &levée de dix-sept hilliong de;

livres en 1887 A trente-deux billions de
livreg en 1907 et, blen que les BEtats-Unis
alent. consommé environ 18 pour cefit de
la production totale de i'univere én 1887,
ils ont consommé 22 pour ¢emt de la pro-
~duction -grandement accrue de 1907. Les
be “fourmissént maintenant la

moitié du grand total de la production,’

tandis qu'tl y a vingt ans elles ne founrnis-
saient qu'environ un t{ers de ce produit
total.

NEFASTES EFFETS D'UNE HAUSSE

.

Nos lecteurs savent, dit 1'“BEpicier”, de
Paris, que 1I'Union des fabricants suisses
de chocolats avait sensiblement relews
les prix de vente de cette denrée sur e
territoire suisse, et qu'ils ont décidé, le
10 octobre dernier, de méduire d’environ
20 p.c. les prix qu'ils pratiquaient alors.

La hausse des prix a eu, en effet, de
graves conséquences pour I'industrie cho-
colatidre suisse: l'importation du cacao
a diminuwé de 15,000 quintaux pendant les
six premiers mols de l'année; l'exportar
tion du chocolat a diminué de 11,800 quin-
taux, ce qul correspond au quart de l'ex-
portation normale et représente environ

Lg .procédé consiste A préparer le lait
d’'une maniere telle qu'aprés avoir 6té pas-
J.enrlaé, ce lait peut étre maintenu pur et

. sahg algreur, pendant six ou huit mois,

fans des jarres scellées hermétiquement.

o Le département de l'agriculture a ex-

pérlmenté une machine francaise a 01'6-
cole 'd’industrie laitidre de St-Hyacinthe,
pendant quelques mois et a prouvé que le
lait peut  &tre conservé absolument pur
pendant plus de six mois. Le codt de la
machine, qui est maintenant en usage a
St-Hyacinthe, est de $1,000. Le principe
de cette nouvelle machgne Tepose eur
I'homogénéité de tous les éléments qui
composent le lait: corps gras, caséine,
etc. Le lait est envoyé A travers deux
petits passages et arrive sur une petite
roue qui fait plusieurs -milllers de pours
4 la seconde et qui brise tous les atomes
et molécules des diverses substances, de
sorte que ces atomes et molécules for-
ment un tout homogdne. Le lait peut
alors étre pasteurisé et mis em bouteilles
ou Jjarres fermant hermétiquement et
conservé pendant des mois.

Le traitement, outre qu’il rend le lait
apte & étre conservé pendant des mois
dans des jarres, l'affecte de telle sorte
que le lait 8¢ conserve bon pendagt trols
jours aprés qu’'on I'a retiré du récipleunt
dans lequel il a &té conservé. Toutefols.
ce n'est pas 1A le seul avantage du pro-
cédé, car le mélange complet des divers
éléments du lait font que ce liquide cst
plus faclle 2 maintenir dans l'estimnacz €t



