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| ,
currence des expéditions subven- spéeimens de claret, les 1891 sont\

tionnées de beurre d’Australie, il |sans conteste 3 I’heure qu’il est *‘ les
va nous falloir encore lutter contre 'les premiers favoris,”” pour ‘ la
les fromages subventionnés du méme  deuxiéme place.” C’est un fait tout
pays. Ne perdons pas courage, mais 'ausgi digne de remarque que toutes
ne nous endormons pas ! ;les bonnes récoltes sont bon mar-

iché, circonstance qu’on peut attri-
buer & la coincidence, invariable
d’une grande quantité avec une
bonne qualité, coincidence qui est de
bon augure pour la récolte de 1893.
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VINS ET LIQUEW®RS

) Vins de Champagne.

Qui n’a pas entendu dire et répé-
tey A satiété qu’il ne se fabriquait
pas suflisamment de vins de cham-

" pagne pour la consommation des
tétes couronnées 1

n

Vins de Bourgogne.

Les premiers ‘décuvages dérotent
des vins fermes et nerveux, extréme-
ment alcooliques et fortement colo-

vieille réngaine, ce qui suit de la
- Revue des Ving et Liqueurs :
~ En champagne, ‘ nous parlions
d’une ¢valuation d’environ 900,000
heetolitres (20,000,000 gallons envi-
ron) a réeolter, nous croyions méme
qu’il y avait exagération.

‘It anjourd’hui, nous pouvons
affirmer que la réeolte atteindra le
respectable chiffre de 1,200,000 hec-
tolitres (26,600,000 gallons environ)
e qumiooassure  an commerce un
approvisionnement supplémentaire :

_pour une année d’exportation.  [supérieurs et font espérer des distil |

“ 11 en résulte qu'avee les vins|lations de premier choix qui feront|
vieux et la récolteactuelle, on pour- | époque parmi les stocks futurs. !
ra suflire aux expéditions pour une Les anciens stocks d’eau-de-vie |
période d’aa moins iz ans.”’ | vieille, dont .une trés faible partie |

Quant & la qualité de la réeolte | est entreles mains des propriétaires, |
de 1893, voici ce qu’on en dit : |restent en possession des maisons |
*“ Dirons-nous encore que le vin!importantes qui les ont payés a des
sera de grande qualité 3 il ne peut prix élevés et en ont la vente gra- |
- en 8tre autrement surtout quand les duelleassurée ; il n’y a pas A prévoir |
vendanges sont hiitives et faites par | de baisse sur ces qualités, i
un temps chaud comme cette année. | . Pour la récolte actuelle on espeére |
* Les grands vignobles ont pro-ique les exigences des viticulteurs
duit'des vins accusant prés de 13 (seront modérées, par suite. d’un
degrés au ptse-mofit,” cela est (ré8 ' résultat trés satisfaisant en qualité,
rare, ; idegré et quantité, et que la distilla- -
“La vigne ayant encore ses feuil- tion trouvera A s’alimenter large-.
les trés vertes, e'est un indice que ment et A des prix accessibles.
le vin aura une belle couleur et sera
de qualité,” -
T ) Clarcts

Les 1893 sem-
devoir &tre des vins

leur netteté absolue.
blent donc
d’avenir. :

Quant 3 la quantité, elle est d’un'
quart A un tiers supérieure i celle
que 'on espérait 3 la veille de la
cueillette ; les vignerons se sont
trompés du bon cOté.

Il est encore trop tot pour parler
des prix.

BEaux-de-vie.

Dans les charentes, les vins sont

! LE-FROMAGE PE QUEBEC

qualité, comme ensemble, étaib
bonne. ,

“Plus des trois quarts des prix
ont été gagnés par la partie ouest
d’Ontario. Il y avait entre les pro-
vinces une rivalité amicale & qui
enléverait le plus grand nombre de

prix. Les laitiers de Québec n’ont

aucune raison de se trouver désap-
pointés des résultats. L’ouwest d’On-
tario a toujours été reconnu comme
le district ou se fait le meilleur fro-
mage canadien. Les fabricants sont
des hommes d’dge et d’expérience
qui, par ’adoption des 4méliorations
les plus récentes et des meilleures

rés; leur_droiture est parfaite, et pratiquesdanslafabricatiomactuelle

du fromage, se sont mis en position

de faire un article de prenriére

clagse. La fabrication du fromage, &
Québec, est comparativement nou-
velle. Les fabricants n’ont pas 1’ex-
périence de nos gens de l’ouest,
c’est pourquoi les laitiers de Québec
ont raison d’étre fiers de leur expo-
gition & Toronto et de la position
comparativement élevée prise par
quelques uns de leurs fromages. 11
est & espérer que cette rivalité ami-
cale continuera entre les provinces,
car-ce-sera-un stimulant-d améliorer
et A maintenir la qualité des pro
duits dans les différents districts. "’

—————————

Nous rappelons & nos abonnés
que le prix de l'abonnement st
strictement payable d'avance.

.

LE MACARONI
Le macaroni est d’origineitalienne,
comme son nom Vindique, et sa
patrie'd’origine expédie par tout le
monde des quantités considérables
de pitesalimentaires confectionnées

2 Génes, a Naples et ailleurs.

Mais 1'Italie n'a certes pas le

.monopole de cet article de consown-

‘'mation si estimé des ménaglres.

[T est & remarquer que taquatite
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rer’s Advgeale.en publiant.i) :

>
lrcsque parteut oh-trouve. comme

nidres auncées promet de rendre au |

la lettre des lauréats de la grande 'roni ‘“ all

_ . _ "ugo di Genova e di Napoli ' -
pays Bordelais la prééminence qu'il

possédait autrefois et surtout pen-
—dant_les périodes relativement ré-

centes de 1861 65 ot 187475,

exposition industrielle de Toronto, : (i la fagon de Génes et de Naples) -
le fait précéder des réflexions sui- ' qui fournissent A la consommation
vantes: - . .locale un article généralement infé- -
65 o ) - Ifcxposmnn—des—pmdmmm?ﬁem—aﬁceluquM—mrporfermms—*r
De 1876 & 1886, il n'y cut gudrede jtiers A l'exposition industrielle de qui peut cependant étre de treés
récolte ayant une réputation donton Toronto est Ia plus considérable bonne qualité:
pourra-seulement se souvenir plus  qu'on ait jamais vu en Canada. Les, _En Italie, le macaroni se fait en
Jtard; mais pour emprunter une! prix spéeinux offerts par les sociétés | famille ou en fabrique. Nous ne
phrase au vocabulaire duturf, toutes Td"indusirie Taitiere ont eu pour effet | cachons pas que, ayant golté des
~les années postérieures A 1887 sont|de réunir un grand nombre de fro- 'deux. nous préférons de beaucoup
*“dans la course, et tandis que la{mages de tous les points d’Ontario!le ‘macaroni domestique, fait en
réco'lbe de 1888 (’:st déja reconnue par |et de Québee. Il y avait 900 boites ' famille, de bonne farine de blé dur
——les—juges . . ‘tant.{de from 1ant_des meilleurs |démélée avec des ceufs et séché aun
d’un rang égal & celui des années de | districts fromagers du Canada. Le |soleil. Mais le macaroni industriel
1864 et 1875, et que les récoltes de |fromage exposé faisait honneur aux |est le seul qui soit accessible 3 nos
1889 -et 1890 montrent d’excellents|fabriques qu’il représentait et -la|marchés et il n’a connu que bien
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