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. - GAZETTE DES CAMPAGNKS.

qui, fauchées en vert lorsque les gousses sont déja formées, pro-.

curent un fourrage d’une excellente qualité, puisqu’aucun autre
herbage n’est plus riclie en parties nutritives, et qu’on est obli-
.g¢ de ne donner celui-li aux animaux, méme en sec, qu'avec
‘ménagement.

L lentille a pour caractéres génériques un calice en tube a
cinq divisions profondes, qui différe ‘de celii des vesces parce
que ces divisions sont presqu’égales ; — un étendard plus grand
que les ailes €t [a caréne, arrondi, légérement courbé et creusé
de deuy fossettes au-dessus de Penglet ; — des ailes obtuses;
~— up légume oblong, contenant de deux i quatre graines plus ou
moins comprimées.

"On cultive en gmnd deux espéces et trois variétées de len-
tilles : {a «rande, ta petite ou lentitfon et fa fentille & uhe fleur,

La grande lentille est une des plus cultivées en France. On
l’apporte abondaminent sur les marchés de Paris des environs
de Rambouillet, du Puy et des terres calcaires el legéres du
Soissonnais. Le grain de cette lentille est de couleur blonde,
fortement comprimé et large d’environ trois lignes.

La petite lentille, aussi connue sous les noms de lentille 3 Ja
reine, léntille rouge, ‘est plus petite de prés de la moitié que la
précédente, sés grains plus bombés et plus colorés, sont regar-
dés dans beaucoup de lieux comme plus délicats. Clest cette
variété qui, sous le nom de lentillon, est cultivée le plus fré-
quémment dans les champs comme fourrave, quoique ’antre soit
‘tgalement propre & fa méme destination,

La lentille uniflore, différe essentiellement des autres par ses
stipulés dont "une est linéaire et entiére, tandisque Pautre est
beauconp plus grande et divisée en six ov sept laniéres gréles
et 'prbfomlés. “Les trois ou quatre grainsde la gousse sont irré-
guliéréni'en( sphériques. Cette espdce est cultivée comme four-
a"e ‘et pour ‘ses fruits. Nous verrons, en parlant des prairies,
qu elle offre urie précieuse ressource sur les terrains sableux les
plus médiocres.

Loutes les lentilles sont des plantes propres aux assolements

“des terres légéres ; elles redoutent la trop grande humidité
plus qu’elles ne craignent la chaleur. Aussi croissent-elles beau-
coup mieux que les févcs, les pois et les gourganes, sur les ter-
raios sablonneux d’assez médiocre qualité ; — sur les terrains sa-
blo-calcairés ou caleairo-sableux peu susceptibles de denner
d’autres produits aussi avantageux,

Oa les séme ordinairement comme cultures _]achéres, sur un
ou deux Jabours, tantdt en tohffes, tantdt ‘en rayons ou en
Yignes, taniot enfin 3 la volée.

La premi¢re méthode ®st particuliérement applicable aux cul-
tures de lentillés ‘dont on veut récolter les graines. Les semis en
lignes ou a la volée sont, & notre point de vue, préférables.

Le lentillon cultivé comme fourrage, se séme presque toujours
2 la volée, 3 raison d’un minot et demi par arpent. Assez sou-
vent on le mélange 3 une petite quantité de seigle ou d’avoine
pour le soutenir. En pareil cas, on peut réduire d’autant Ja pro-
porhon de 1a'semence.

Les cultures de lentilles ‘résértées pour leisrs § grains, cxxgent
une quantité mnoins considérable de semcnce.

La ciilture d’entretien des lentilles semées en lignes se borng
assez souvent & des sarclages rcpetes. Cepenrhnt cette plante
se trouve & merveille des binages qu’oir ne doit pas manquer de
lui donder, lorsqulon de peut. De 13, le grand avantage deg
semis en lignes, toutes‘les fois du moins quon vise a la récolte .
des graines.

Le mordént favorable pour récolter les lentilles est celui og
les feuilles inférievres se détachent d’elles-mémes de la tige,
et o1l fes gousses prennent une teinte roussitre. On les arrache
alors ;- - on les laisse séclier par- petites boules et on Jes bat ay
fléau au fur et '3 mesure de la consommation que I’on en fait.

Indépendamment de la graine de lentille, qui a toujours une
assez grande valeur, on ne doit pas perdre de vue, que son
fourrage vert ou sec est un des plus nourrissants connus. A I’-
tat de paille, beaucoup de personnes le considérent encore comme
préférable au meilleur foin. Aussi la' culture de lentilles peut
8tre considérée assez souvent comme une des plus productives
sur les sols médiocres.

DE LA CULTURE DE QUELQUES AUTRES PLANTES DE LA
MEME FAMILLE.

Le pois-chiche est une plante légumineuse, voisine des len.
tilles, dont il se distingue surtout par son légume avoide, renflé,
vésiculeux et renfermant une on deux graines arrondies, parfois
raboteuses, sur lesquelles la place occupée par la radicule est
plus ou moins proéminente.

Le pois chiche quiest cultivé presqu’exclusivement ‘dan’s les
jardins, au centre de Ja France, Pest 'plu's'en ‘grand dans le sud
de ce méme pays.

Ii se fait en Asie et en Afnque une consomination considé
rable des grains de ce végétal, soit rdtis et encore chauds, soit
bouillis et diversément préparés. Dans plusieurs départements
du sud de la France, on les mange en puréés, ct on les utilise,
chez les restaurateurs, pour piréparer les potages aux croiitons,
justement renommés par leur délicatedse. =~ Les fines du pois
chiche sont iin excellent fourrage. On le récolte a la maniére
des lentilles.

La.vesce blanche ou lentille du Canada, est une varité qus
se distingue de Pespéce la plus ordinairément cultivée comme
fourrage par sa couleur blanche ou blanchatrc, et la grosseur
plus considérable de ses grains. Dans plusieurs endroils, on les
mange en purée, ou on mél: une petite quantité de'leir farine
a celles des céréales, pour ¢n faire du pain.

La vesce blanche n’en est pas pour cela moins bonne d fau-
cher en vert. Ses usages sont donc multipliés, et sous ‘ce point
de vue, nous croyons qu'on devrait la‘préférer a Pautre.

La Gesse cultivée ou lentille ‘WEspagne, ¢st aussi 'cultivée
pour son fourrage et pour sa graine, que Pon mange tantdt’en
verl, comme lés petits pois, tantdt ‘en ‘purées.~— Dans plusieals
cantons du sud de la Frante, lés cultivateuts pauvres's’én nodr-
rissent Une partie de P’année. ' Les enfants Ta mangent 'grillée ;
— en éet’état, aptés avoir été ‘réduite en poudre, on en fait
des infusions dnalogies & ‘celles que'I’on obtient’de Norge, de la
chicotée, ete.

La Gesse blanchic ‘¢3t uric variété de la précédente.




