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de bun frymage nous en pryduisons dix lots de qualité inférieuro !
Voilik ¢e qu'il faut considérer ¢t ce qui nous fuit tort sur les mar-
chés. C'est done Ia production générale qu'il nous faut améliorer.

Si nous comparons la quantité de fromage en entrepdt sur les
marchés d' Angleterre et des Etats-Unis, au premier janvier 1880
nvee celle de 1879 & la méme date, nous arrivons au résultat
swivant

Ter janvier 1880. New-York, 194,758 boites.
6 13 13

Liverpool, 63,510
o “  Lonares,  70,3u0 ¢  Total 328,568
&« 1879. New-York, 396,467 ¢«
b - Liverpool, 180,000
¢ ¢ Londres, 70,090 ¢ Total (46,467

Différence 317,899

La quantite de fromage sue I mardhé en 1880 cst mojudre que
celle de 1879. La saison de 1880 sera donc une des plus favorables
& In manufiecture du fromage, si nous nous efforgons de produire
un article de premiére qualité.

Nous avous rempotte de bnllants suceés avee notre frumage,
A nous Ne pousuns hous vanter autant svus lo ruppurt du
Luutre. Nous sumiines wusst Gu atiiere. puwe la manufacture du
Leunne e bous T'étions pouc ceile du fiomage il 5 & dix avs.
On dit que le gouvernement doit s’occuper de Pamélioration de
nos fromageries, J'en suis bien aise. I\ims s'il m'était permis de
donner mon avis, je dirais, avee toutes les meilleures autorités sur
la question, qu"il serait imprudent d'auginenter beaucoup Ia pro-
duction du fromage dans ce pays, ctque nous devrions plutit
tourner toute nutee attention & 1'ctablissement de manufactures de
beurre. L prennére chose dont le guuvernemcut devrait s’vecuper,
cest l'uméliumlmn de Ju race de nos vadlies laitiéres, surtvut duus
les lucalués ot le busvin se fait le plus seatic. Saus cela, nous
n'arriverons jamais & de bons résultats, .

Il se fubrique aujourd’bui autant de fromage que le marché
peut en absorber ¢t nous cn rapporter un prix raisonnable, ou
plutgt il s'en fabrique trop de la méme espéce. Nous devrions
nous appliqner & faire du fromage de différentes sortes, de manicére
& diviser la quantité de ces produits sur les marchés. D'ailleurs,
1a consommation du frumage est bieu pluslimitée que celle da
beurre (elle est tout-d-fait nullo dans 1a plupart de nos campagues.
—Réd.), et il ne faut pas s’aveugler sur Ia Lausse sublte et inat
tendue des pris de luutumue dernicr Voici comment cette hausse
s’explique :

Les manufacturiers européens, contrairement & leur habitude de
garder les produits de laiteric jusqu'a 'automne, les nurent en
vente ou fur et & mesure que Ia production le leur permit; de
sorte qu'une quantité énorme de ces produits inonda les marchés
et produisit la baisse dont nous avons cu tant & souffrir. Rendu &
I'automne, la rareté se fit sentir et occasionna la hausse que nous
accueillimes avec une si grande joie. Si nous nous jetous aveu-
gléwent dans }a manufacture du fromage parcequ’il y a bonne
apparence pour la saison de 1880, la méme cause produisant le
méme effet, nous aurous un surplus de production et les prix
devront tomber. Ilue fautdone pas augmenter beaucoup le nombre
de nos fromageries, mais améliorer celles que nous possédons.
(Et si c’est possible, varier 12 production et se faire le plus grand
marché possible dans toutes les parties de notre Province. Pour
cela, il nous semble que de petits fromages de 7 & 9 1bs. seraient
préférables. Rip )

Il y asur les marchés curopéens, et méme sur cenx de I'A-
mérique du Sud, des demandes actives pour un beurre de choix,
pour lequel on veut payer un bon prix; mais il faut que ce soit
un beurre de premier choix. Avece le systéme en usage en Canada
et dans cette Province, il est impossible de produire Particle
requis. Ce qu'il faut, c’est un beurre uniforme en qualité, texture,
couleur et saveur. D'abord il y a comparativement peu de gens
qui savent bien faire le beurre. Ce beurre de quakité douteuse, de
toutes les couleurs de l'arc-en-cicl et, comme dit Henry Ward
Beecher, de trentesix espdces de saveurs, est généralement ap-
})orté'cl_xgz le marchand en quantité insufisante pour permettre

‘expédition immédiate ; il estplacé dans des icux impropres & sa

conservation, de sorte que, quand il arrive chez 'exportateur, il
est & peu prés bon puu fuire de la graisse de roues. Il y a certaine-
ment quelques exceptions & celte régle ; dans certaines localités
il se fut d’assez bon beurre, mais les trois quarts du beurre pro-
duit dans cette province est impropre 4 'esportation.

Daas le mois d’octobre deraier, lorsque le beurre se vendait de

28 & 30 cents In livre, ot qu'il n'y en avait pag assez pour satisfoiro
aux demandes du marché, j'ai vu un cultivateur de St. Cyrille,
ayant une charge de 15 tinettes de beurre, se promener de Durhamn
& Richmond, et de Richmond & Alverton et L' Avenir, sans trouver
& peiue 12 cents Ia livre pour son beurre. Il 0’y & que les culti-
vateurs des Cantons de I'Est et ceux de Brockville et de Morris-
burgh, qui obtiennent un prix & pen prés raisonnable pour leur
beurre, ct encoro sontils loin d’avriver au résultat qu’ils obtien-
draient avec le systéme de manufacture appelé crémorids.

Le prix additionnel quo nos cultivateurs pourraient oblonir. si
leurs produits &taient tous de premiére qualité,. .est do. 74 §icents
pour le heurre et de 3 4 4 cents pour le fromage. “Ln,prenant ces
chuffres pour base, Ia perte annuelle que nos cultivateurs subissent
sur Ja production enticre du pays, se monterait & ad-deld de “seizo
millions de pinstres. En ajoutant & c 8 pértes la diminution do
cousommation causée par la snauvaise ualité, -nous :arriverions
au joli chiffre de 40 mullions de piastres. C'est unc tax® annuelle
que nos cultivateurs 8'imposent cux-mémes, et c'est & cux.sculs
qu'il appartient d'y remédier. ~Cependant, on se plaint-quo I'a-
griculture n'est pas rémundrative ; on est surpris de voir nos cul-
tisateurs laisser leurs terzes pour aller cherclier 4 étranger un
bicu-Gtre que la patic semble ledr 1efuser 5 un s'étoune de voir
les fils de nos cultivateurs quitter 1'vecupation de leur pare pour
s¢ lancer daps 1o commerce, les professions libérales, oit Ia plupart
d’entre eux ne trouvent que le désappointement et la pauvreté.
Lt on ne sait comment fuire face & cet Gtat de choses. Si les
affaires du pays o'out pas &t bien prospéres, ¢'est que nous no
sommes pas tout-i-fait entrés dans le chemin que la Providence
semble nous avoir tracé. Le Canada cst un pays essenticllement
agrivule.  Occupuns-nuus dune a déhelopper les iudustries qui s3
rapportent & I'agriculture, rendons ces occupatious payantes, ré-
munératives.  Alors la population. de nus campagoes deviendra
plus dewse ; la consommatiun des produits de toute espéce dug-
mentera en proportion, ot le commerce et I'industrie manufactu-
ri¢re en béncficieront d'antant. C'est ainsi que les cultivateurs.
s'eurichiront cn contribuant essenticllement & 1'enrichissement du
pays. S. M. B., St. Hyacinthe.

Appareil pour empécher les vaches de se téter.

Nous attirons de nouveau I'attention de.nos.lecteurs.sur
un petit appareil utile, dont nous avons déj parlé dans lo
Journal,pourempGcher les vaches de se téter. Detous Ies moyens
qui_ont 6té jusqu'ici indiqués pour corriger cctte mauvaise
habitude, celui que nous présentons dans-la gravure ¢i-jointe,
{fig. 1) aousa paru
le seul vraiment
efficace. C'est un
morceau de plan-
che découpée dans 7~
la forme indiguée
par la gravure, de . ;4
8 pouces de lon-
gueur sur 5 de lar-
geur ct } de pouce, §
d’épaisseur. ~ On ", }
'insdre en plant .
la narine de la va-
che, jusqu'd ceque . _ _
Pappareil soit ajusté, tel que l'indique la figure 2. Il-faut
prendre garde, en confectionnant 'appareil, de- ne pas faire
les deux poiutes trop éeartées, car davs ce cas:elles s'éohap-

Fia. 1. -

Fic. 2.

-

peraient de la narine. Un demi-pouce entro elles cst-suffisant: -

et il faut qu'elles soient bien arrondies afin de ne pas.blesser
la vache.

.

Confection des paillassons, o
Tous ceux qui -ont 3 prendre soin des couches chaudes,.ou.
des couches froides ou sous.verre, savent-de quelle utilité;
sont les paillassons pour les protéger contre lefroid.. Ils sont ™
bien préférablesd la paille ct au foin, en-cescns guw’ils font



