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Ne wntrice disis son Gvideent ot y fue
ndune en mime tewds Ja partie ini-
tueure de arlre, mottie la goupidle de
13 poude, deseendre Farbre tixe an bol
dans ses guilues, oo ayal s Jden
fourcher aoh exiIONME Ifencure dans
s assemblage gue doft ln recevoir @ tixer
e colpledouny i sonhenies ; mane e
bol Gerémenr de ses eliinbres de distil
bution et de bes clolsons numdnutees de
13t 20, le rolier au Lol bavatear par un
VWARCLDLLIZE saNR (vivu, aJuster s e
frigorantd wbnhures (o comtiengit
par 12 Noi; visser Ie tube g sutmoute
Ia chambre de distubution d'eau; en-
Bolter snecessiveinent les ttois v elop-
Pes superpoeces; phteer enhin fe tobe
taratteur, le thermomctry, Fentonnode
druilwentaton et Vavnature de i con
gole, ¢l SCIRINL A8 CeToily, ol Teuphie
lew grsseuts,

Apris avoir versé le lait dans le bae
d allinentation de 200 hitres, U9 gallonsy
o cinbraye Vintermddialre ot o piswe
it cotirrole sur la poulie  tlae e
1a pompe  centrituge  qul fupine
Ie Lt dans le  pasteurisateur, dont
Fagitateur st s en  pouvement
par  une  cvurole  quientrafne tare
bre de transmlsion. Lo laft ayant
atteint L tempeérature de 1380 FPabir et e
Radiateus wis en nEirehe ayant gogiis s
vitesoe nopmale de Guu tonrs consta-
té. ad cutupte-tours qul sontie 3 chagque
centaine de rovolution de rarbie, on
ouvre le rolunet dlulanenaton de beay
tetroldie avee des morceaux de ghice
¢z emsuite le robinet dadmisslon da
Iaft, utic manute apres, e beurre on
gralns aupgné de sou aheurre sort
de Kt vantie “p”: on le recucille dans
upe Cuve en chene,

1'endant La marche, §i cst factle de
faire varder 1a fgulditd de Ja eréme en
aglssnt  sur  lo alébit  dlalimenta-
uon ¢t de malntealr conntante la tems
pérature couvenable du barattage en
augineniant oy et dimnuant arrivée
de '€ u dans los réfrigérants tabulalres
du ol baratteur, smvant b tempént.
ture de eclledt et du Lt au sottar du
1‘.’IS“‘UHS:IH'I"‘.

Dis que ta quantté de Lt a4 denatu-
rer ot &puisice, on verte A 3 A 4 litres (3
pinten) du falt maigre dans telol Seré
mensatinde chzgser toutle beirte v
it dans le bol baratteurou débraye Uin.
termddiaire et lon arréte le tioteur;
catitl, ot démonte lu ladiateur pour ¢n
fure  le nettoyage  uctlendeas, joece
par plice, A Veitu boudlutite et & Tean
frolde, en sufvaut une marche fnverse
de evlle indiquoo pour le montage.

Apris chagque opRtration, i1 reste unl
restdu  visquenx  daus les bols, dan
celul d'éerdtnage uotament, non scule-
ment coitre 1o parel, mus encore sut
lee ciomons. Un examen microscopique
y » fan dleouveir une multitude  de
micro-organisnies ¢l de dobris de tou-
tes B0TWS,  LJauaiyse chtntque ¥y re
Vele 1 présevce  de 1,5 pour 100 de
plosphate du chaux. A cause do leur
uocivité pour les antmaux, les Bquides
auatamt dans les deux bots, ainst que les
caux de lavage, doivent dtre Immddia.
tement Slolgnie.

Aussitot I'ateét du Radiateur, MM.
Fefant ¢t Houdet ont pes® le beurre
brut, cestA<dite le beurre en graing
miang6é de son bhabeurre, puls agite le
teut avee on ribot } lepg manche pen-
¢ant deux minutes avant de milaxer
| sec.

Jent de ferments lacthues, soit X tout
j lustant de

Volei, dupids Ies chitfees 1elevés g pas 616 acldifice: elle est, du feste, n-u-'donm- utie boulllle assez elaire ol e

nne série d'exsur, v observations oul cue Ind6pendante de Phatuleté profes.
e ont cto thieas, B dutée necessiie stonnodle do persoine.

& I mise en marche du Radiateur, 1o e Rdtour fournit Geotiomlquement
mvtete et e goudruteur ¢lant MM A un bon travall avee un mmimum de
foliclionuer,  ost deniton un llll:ll'l;t'onxlrlln‘llolb. de matérlel,  de matne
d beures le beutte appavait ik vanee Poouvre ot de temps. N constitue un
de sutlie une minute aprds l‘h-llmlm'-‘n".nl brogeds danis 1o wmatéeiel des Radte-
ten du it dans e Radirfeur, maMs, j3em,

en eI, le processus e Féerémeize |

et du barattage ue devuinde gue 10 ) -

8 secvndes Joraque e Raditem Elevage et Ahmentatlon

o plelne marcte.

Los rendements en bewire e pacts =
seut pas Stre mtineneds pag suite de fa LE BACON
bics Caits o degit ot e deld doe fa —
wempétature de o (168 Fahr) Le re
frofdissement du Lt aun cours de I'&d-
utze eaaitle e e To et g (D ot S
dtahe)

[BY)
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,  Porc maigte contro pero gras

Le docteur W, Grignon, conférencier
agricole, accompague les Juges du con-

L debit doft tre eatimé & 630 ditres | coms de Marlte agricole provincial |
1130 gadlens) 3 Phenre, Le tetdeent du M B Caszeain ot Geo, Buckagan,

Letrre brut, gqud pent &tve cotividené | Duas un rapport quiil falt de sa vl

commie étant celui de Ja crvene lurs jue 1 el touvens ce qui ault

e tahie baratteur est an repoex, ost on' Quant aux porcherles, on y attache

oyeniie de U poeur cent, phus dmpertance gue Ligis ¢t on 2
Volet guelles ont 8@ lus diverses cone  tonened A faire de belles nstallations

clusiols formulées par MM, Flaat ot Yoick un duddent qui domne bien i

toudet sur e Radinteur. fson o monsleur Glgault, lorsqguil goux

AU polnt de vue mecamygue, e "“.!wn.willu dans pon rapport d'dever dis
datenr est une machide UdS lgéuicu.

fpores en vue de Lt production du bacon
me et partadtement constrate, qui fone "'"d. A Jambow. cestddire du Jand
Iplatot anugie que gms nlayant quun

Lonne vee une rgwiaro irnproch- ! .
le. Malgré Ja vitesse conshlézable i) Pouce de gms sur le dos. Bt
{nonsteur Coxtts qul e s

wqueile $1 tourne ¢t absenee de toute
fondation. i ne prodult ni brult, ol tré
prdations. Son montage est des plus,
sunples ot A 1n porrée du pyrsonnel des
ladteniex, Sa mise en warche v'oifre
aucvue particularite, les proyreratifs et
tes précautions qu'elle cotnpurte étant
identiques A ceux guexlgent tous lew
centrifugos.

At point de sue Industricl, le Radia-
tear offre égalenient de séricux avautias

Tt ce fate * 11y a 15 Jours, Jeun vl
sins avatent chacun un lot de poi,
“dont Pan teunit les slens dedans, A Fen-
srals, qui Galent g, bobs d tuer
cotnme Pon dit géndéndement quanal
voud voulons avoir du lard de satomr,
Loautre tenaft ses pores A Uherbe, au ird-
tle et au petit Jalt. Un achieteur se pun-
sehte ¢t on mmdne les deux Lioupeans.
Lo proprittaire des coclions gras offre
les aiens en vente 1 en avalt 6o); ~Je

s, Llemplacement  uéeessaire awest o, .“
(b:x\ de .’:"nxml:'l_s :;:'"(,_5((___5 ‘.:_:w' eap.]ED YU pas,” Al Packetenr, “ear fIs
l,'“ - B AT T Taunt trop gras pour faire Ju bacon.”
18 )} compris Fespitee roservé aux

Je es lut olfre de nouveau X 1 centin ia
fivre 3 mellenr marche que les cochons
walgres de mon volsiu, *Je m'en veux
i pour auennd prin, reprend Fachetvur
et 1 K'en v acheter tout e troupean
de cochons X mi-gras de son volsin qu'l
pade plus cher Iz Hivre que Yautre voue
talt vendre. Alors, Yo propri¢iaire e
cochions zrs, tont dtconcerts, & chiviye
sea GO cochions au pare ponr les falre
madgnr. 11 ne (e certalnement joas
dlargent avege ses covhons gras comine
gon voiyin avee 3es cochens mafgres

nranutentlons.

1.a matn d'ecnvre est rixdulte au unl-
wiam,  Deux honunes suftisent, ca effet
peur suceelller, Tun le moteur ¢t le
séudratenr, Usutre le Radidedr et ses
uveessotres, Us se purtazent cnsuite
tog travaux de nettoyuage et du mala.
aage. 11 peut fonctionner, soit sitopde.
ment comme Genétieuse ¢t donuer de
Iu creme pasteurisée qul pent &ére wité-
rrensettient aeiditiée par Veasemetices

1a tearche shinuttandément

comme écrémeuse ¢t comtue barte. b
Le lalt entler est pastenrisé, éendd, ELEVAGE DES POBCS
et s oerdme barattée & abrl peesque
—

complet du contact de lair, conditlon
tids favorable gque ne r&dise  auenne
auvtre méthode de fabricaton. On a o
petdant In faculté de ne trafter que du
It chauffé A 3vo o Fahir); il xuftit
pour cein de modéser admission de la
vapeur d'eau dans le pasteurlsateuc.
Pendant Ik marche, 1a cnue pasteu-
risée 3t lostantanéient portée X i
temporatuce cunnvenalble, que on maln-
tleut cvustaate co roglunt fadnusson
de 'eau frolde. Cela a pour conseguence
d'avlter ¢t le réchauffage ou le refrob

Dans un rapport du Rév. Prdie Ane
tostly, sous dhivecteur de Ufesiltot agel-
cole de

teauvals, 1'putee, hous trogvous

Ia premien Sellile
npr. s leur nalssitnes les Jeunes porcelels
ge contentent du Lut de lear mere. 1)
fant avorr hien soin de dentter des noar-
ritures substantielles, mads toujowrs ry
fralehlesantes « herhes,  rmcines,  caux
blanclies.

11 faut, A ce moment, veiller X Ia pro-
pretd feréprochable des loges o se fait

Le bahcurre 2 Gt6 pesd et lc‘

Glasement praalable de cette erétie ot e
dfectuonités du beurre  qul provien:
uent do Velévation de templrature se
produls:un quand on cinplote les bas
Traties ordluaires.

Non sculemedt le travail est conting,
waia 11 cst possililo d'aglr sur tous xesd

"¢levage.

Dds le sixldme on le huitldme Jour,
si le temps est Leaw, 11 faut falre sorilr
Ies Jeunes avee leurs méres. L'eaerde
ost 1oy sajutaire gux unes et aux auties,
Ces dertilers mangent de L terre, de la
Dboue, ot surtost de da criie et s¢ p &
servent aitst des dlarrhées ou des «ons

hentre ramassé on rouleaux de 1 & 2 éGments et de les falre varier, pendant
kilogrammes (2 A 4 1by) pour ¢tre pl.‘lc()‘qu {1 a'exGeute, entre les limites swvan.
sur des liteaux de ehiéne, dans one cals- | tes, quant 3 la temperature. 300 N T00
g formte Q'un couvercle, que Fon pent «Su d 1380 Falr.) pour roerémage ot 120
templir de morccaux de slace en 016, & 200 (30 A 700 IFahr.) pour le baratlage.

tipatiots, eommunes ot dangereuses o
cet fige

A un mols, le lalt de la mdre ne saith
plus & utie nombreuse portée; 11 faan
commencer & noureir les jeunes porce

enfin, vivgt-quatre heures apres, on n'

de nouvean nalaxe, puld pesd,

Quant A 1o quaifté, le beure ne lalsse
rien A déalrer, bien que 1a erane wait et Dans des auges & pal, on bur

de lutt ot de favlnenx, surtout de 1a fa
ne d'orge. On sugmente e nomine et
I quantitd des repas N mesure qu'lls
srundlssent,

SEVRAGE .—A six semtlnes o denx
uelz, on stvre eg petity, on ne tes wets
tant  qu'une  demf-journGée,  puls  un
gl de JournGe s tovs les denx fours
avee leur mere, A I flo, hour empt-
clier de téter, o cduit de sule les mae
melles de da trale. $Hosurvenalt on
chorgenent, on hadhgeonneranit a uve
melle avee de Ja Parglle délayée daus
du vinafgre.

Une fols aevees, les poreclets sont uns
en troupes plus ot molug nombreuses
dans de grandes loges on on les nourpt
convemablement, mads sans les pousser
A Pengralssement, cav 11 faat qu'ils pren.
tnent du développement. On dolt done
tes fafre sortir dans un clos une pactie
de I Jowmnée, I leur faut une bonue
1itdre ot une allmentation trds vagide ;
le pAturage de herbe est parfait pour
cux.

CASTRNATION,—A denx mols, on eas-
tre leg Jeunes porcelets quon ne veut pas
fivrer & oreprodaction, On chosit un
temps doux 3 1l conviznt de Jex préparer
& cette doutenrcuse opéraion  par e
Jeline durant une demisJournée.,

Lo cultivatenr dolt survetller cette opi-
tation et ne pas lvrer #¢s anhnauy an
preuner venu, 11 faut latsser leg Jounes
bétes eastrées A une dotiee tempdiature

dans teur loze, durant deax an trois
Jours, puis les mettre en lberté commo
de contume,

T

ALIMENTATION DES VACHES
LAITIERES

(Sulte, volr le numdéro de mad)

Préparation des fourrages—Eau—Sel
—BRacines fourragores,

—

Un bon mode de préparation des four-
1ages consiste & lul 1endre son humidie
16 natlve, cn soutnettant In moltié de
Ia ratlon, préalablement couple au hae
ehe-pallte, an proctdo suivant. On d6-
pose par fts ce fourrage haché, en ar-
iesant cligue Mt avee de Yeaun frofde
a laquelle on aura ajoutsé deux onces
Je gros sel pour la quantité de foin
qunne  viache peut wauger  Jdaps K4
sournCe. 11 faut que toute Ja partic du
ourrage haché soft trempée ¢zalement.
A cette fin, on presse ot on lalsse mack
cer  pendant  douzo  heures  environ
wour que les tiges reprenhicut Ia quans
titd d'cau qu'elles contenalent 3 1'élat
tert. La ration de foln alus) préparée,
clant rendue plus digestible, Geonornfs
serit sue ¢e qu'it faundm donner en sus
de grain moulu et autres aliments, pour
former une ration compldte sans cette
viGparation.,

Pour bien réussir, Feau devea cou-
Ve comjreiement le fourrage, lorsque
celub-el aura ¢ pressé dans le touncau
~mployé A cet cffet,

Torsqu'il ¥ 2 une trop grande quantl-
(¢ d'eaw, les fourrages ne peuvent I'abe
~orber toute, ot e surplus, qul 8 dissout
divers acls et principes solubles, blen
que bue avee avidité par les vachea,
ne leur cst pas trds profitadle, vu qu'll
echappe A Fune des fonctlons principa-
les de 1a nutrition : 1a ruiminaton,

“Ieau fradde est prétérable { Yeaun
Chaade, Coparce que cette dernidre coa-
gule une partle de Valbumiue (prot¢ine)
des fourmiges, Ly rend d'une digestion
plus difficlle, et mdme assez  souvent
tout & fait impossible, IJemplot de 'cau
froldo cst cncore proférabie parce quop



