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‘en Chine, ni
bury. C'était une

Seul 4 diffuser

| nada

R tablir au.

, ma
court refrain dont je narrivais
saisir que les derniéres syllabes

{“Lai, 1ai, lai: viens, viens, viens”,
1 Une autre voix, moins ante,

2it la méme plainte aigue,
angoissanté, désespérée. “Entre
cesdeux appels, un coup‘de mas-
: tambour de hois. Et
_sdng arrdf avec
it, iusqu’l 1
matin. Mon ciel de lit se

res du

hérissait de points d'interroga- [E
tion les plug ahuris. Les voix é- |8
oches, cent ver- |

taient toutes
ges, juste au bout de notre jar-
din, en face de ma fenétre ouver-
te, Je crus un instant & une céré-
monie chinoise; jaillai voir &
ma fenétre, Rien. :

“Je ne pus me rendormir qu'au
ret'qurntfu

cuisinier me dit qu’un homme du

village, pendant la nuit, s'ctait |
pendu.... je n’ai pag compris tout |
de suite 'herreur de cette nou- |

velle, car je n'avais pas cru utile

mot  de “pendaison” dans mon
vocabulaire usuel. Mais quand’ je
vis le domestique, les cordons de
son tablier fortement serrés au-
tour du cou, la langue sortie, les
amandes de ses yeux retournées

en lui criant: “Tong te, tong te:
camprends, comprends.”

“On ne devrdit parler

gestes, la plus claire et la plus
fatile de toutes les langues. -
“Eh! oui, un homme, ancién ca
téchiste, ancien éléve de Zi-Ka-
Wei, pére de famille, notre loca -
taire, 8’était pendu. Son cousin et
un domestique du village, tous
{deux pdiens, avaient fait ce qu'il
" convenait de. faire en pareille cir-
| constance:ils avaient rappelé I's-
‘me qui s’est bien’gardé de reve-
nir. Peut-étre eut-il été plus sim-
ple de m’envoyer chercher; la res
piration artificielle aurait eu plus
d’efficacité que leur lai, lai, lai
En tout ens%e bonhomme ne se—
rait pas pdrti sans Extréme Onc-
tion, car il était bon chrétien mal
gré cet accident fatal survenu
dans ane crise de folie, la dernié-
re aprés tant d’autres dont j’avais

entendu parler. Le lendemain,
quadn la lune fut’'au sommet du
ciel bleu; la jeune veuve, assise
dans la poussiére en face ds sa

paillotte, entotina les lamenta-
tions d’usage qui se prolongérent
une heure durant. Chant plaintif,
étrange, qui vous glisse une la-
me d’acier tout le long du réble;
chaque vers se termine par une
longue série de sanglots déchi-
rants, analogueg aux gros cha-
grins de jeune fge”

Depuis, le Pére n’a plus d'au-
tre peut que celle de pensor que
e anadn va le laisser presque

li régne du Christ

en Chine. Seul évangéliur des

niultitudes innombrablcs,. seul 3

baptises, catéchiser, nrécher, bé-
nir et pardonner.... :
[ “Bulletin Paroisial.”

La

production du cuivre au Ca-
en 1918 a été de 60,000 ton
nes, . -

En 1923 il est entré au Cana-

da, 48,000, personnes venant s'é-
pays comme domesti-

e de |

s heu
silence. Aprés ma mes- |

se, je courus aux informations.Le |

de faire entrer tout d’abord le i

_dans leur écale, je volai & son se- |
cour et je dénouai le “lacet fatal” |

o ’

Par 14 chaine d'or des
La Lampe du ciel pend
Sur Pimmense mer les

La Lampe du Ciel

étoiles vives
du sombre azur
monts et les rives.

Dans la molle paix de lair tiéde et pur
Bercée au soupir des houles pensives,
La Lampe du ciel pend du sombre azur

Par la chaine d’or des

étoileg vives,

Elle dagne, emplit "horizon sans fin
De P'enchantement de sa clarté calme ;
Elle argente 'ombre au fond du ravin,
Et, perlant les nids posés sur la palme ,

Qui dorment légers leur sommeil divin,

De I'enchantement de

sa clarté calme

Elle baigne, emplit ’horizon sans fin.

Dans le doux abime, 6

Lune, ot tu plonges,

Es-tu le soleil des morts, bienheureux,
Le blanc paradis oii s’en vont leurs songes?

O monde muet, épanchant sur eux

Dans le doux abime, 6

De beaux réves faits de meilleurs mensonges,
Es-tu le soleil des morts bienheureux,

Lune, ot1 tu plonges?

Toujours, & jamais, éternellement,

Nuit! Silence!! Oubli des heures améres!

Que n’asorbez-vous le
Haine, amour, pensée,

désir qui ment,
angoisse et chmiéres?

Que n’apaisez-vous Tantique tourment,
Nuitd Silence!! Oubli des heures améres!

Toujours, 3 jamais, éternellement?

O Lampe du ciel, qui pends de lazur,

Tombe, plonge ahssi d

Au dernier soupir des

ang la mer sans rives!

Fais un gouffre noir de 'air tiéde et pur

houles pensives,

O Lampe du ciel, qui prends de I'azur

Par la chaine d’or des

Ballon—1783. Palitaire de Ro-
siers fit la premiére ascension a
Paris, - Le ballon était gonflé i
Pair chaud: - °

Boussole—Les Chinois pré‘en-
ient @voir employé la boussole
en l'an 2634 avant Jésus-Christ.

Chemin de Fer—1825. Alla de
Stockton 4 Darlington, Angleter-

re.

Bangue—1171, La Banque de
Venice, La Banque d’Angleterre
fut établie en 1694,

Canon—1378,  Inventé par
Swartz; un Allemand.

Bureau de Poste—1516. Le
courrier fut transporté entre Bru-
xelles et Vienne.

Piand—1717. Inventé par Sch-
roter de Dresde,

Bateau—1485 avant  Jésus-
Christ, :Construit en Egypte et
amené en Gréce.

Lampe Electrique & Incandes-
cence—1876, Pgrfectioxmée par
Thomas A. Edison. :

Tél
A G

Message Télégraphie sans
fil—1920, Lg:rrhuh?t‘; l:!ea Elec-
tions" Présidentielles aux Etats-
Unis transmises de Pittsbury,Pa.

Lne—l&?S. Inventé par

LISEZ ET PAITES LIRE
LE MADAWASXA

étoiles vives!

Leconte de LISLE.

glise. De ce fait, il est' naturel que
la ausi se trouvent réunis les can-
didats les mieux qualifiés pour
présder au gouvernement de I'E-
glise.... I'atmosphére apostolique
qui se respire & Rome, les circons
tances tout-d-fait spéciales de la
vei romaine, tout concourt i dé-
signer pour la succession au Sou-
verain Pantificat un Italien de
préférence 4 tout autre.

Aucune loi cependant ne pres-
crit que le successeur de Pierre
soit un italein. Au contraire, cha-
cun des cardinaux de par son ti-
tre méme, est candidat éligible au
siége de Rome.

C'est un fait heureux pour la
Chrétienté que I'élection d’un pa-
pe italien soit presque toujouss
assurée. Habitué i cet ordre de

choses, l'univers catholique se
plait a y voir une coutume que les
siecles ont consacrée, et qui, par
ses salutaires effets, mérite de se
perpétuer.

Question:— Puis-je faire des
fleurs de papier et leg cirer le
' dimanche,

Réponse:— Nous ne croyons
pas qu'il vous soit permis de tra-
vailler ces fleurs artificielles le
dimanche, parce que ce travail
estl plutét physique qu'intellec-
tuel.

4= Le démon est-il

pour quelque chose dans leg gué-

risons étonnantes que certaines

personnes opérent: arrét du sang

ou du mal de dents, etc.... au mo-
yen de formules ou de signes?

—Nous avong dit dé-

ja que ceg guérisons t s'ex

pliquer soit par I'intervention di-

‘fvine soit

t Pinfluence des for-
ces naturelles dont I'esence et le
monde d’action ont pu jusqu'ici
échapper au contrdle de la scien-
ce. A
. Ces guérisons surprenantes
t &tre aussi le fait d'ume
mon garde en effet sur les créatu-
puissance d’action qui
nce

is ce pouvoir chez les per-
de bonne conduite ‘u’ule:l‘;-

AVRIL
Dernier Quartier, le 5
Nouvelle Lune, le 12
Premier Quartier, le 19
Pleine Lune, le 27

FETES RELIGIEUSES

& t
{Ml o
Samedi-Saint,
Paques.
S. Vincent Ferrier, c.
S. Xyste, et p. mart,
S. Epiphane; S. Donat.
S. Denis, év.
S. Marcel, év.
S. Michel des Saints.

0,

S. Jules, pape.
S. Herménégilde, m.
S. Justin, mart,
S. Victoria ;Ste Basilisse.
.| S. Benoit Labre, conf.
S. Anicet, p. et m.
Ile ap. Paques.
S. Elphége, év.
S. Marcellin, év.
Solennité de S. Joseph.
S. Léonidas, mart,
.| S. Georges, mart,
S. Fidéle, mart,
.| IIle ap. Paques.
. SS. Clet et Marcellin.
.| S. Pierre Canisius, c. et d.
..S. Vital et Ste Valerie.
S. Robert,” abbé.
.| Ste Catherine de Sienne.

120 jours écoulés.
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PATISSERIES

Tourte aux raisins et canneber-
ges ou tourtes aux fausses
cerises

2 tasses de canneberges, 1 tas-
se d'eau, 4 tasse de raisins sans
pépins, 1 tasse de suere, 14 tasse
de biscuits (erackersy émietté, 1
oeuf, 1 cuillerée & soupe de jus de
citron ou d’orange
| Faites bouillir les trois ingré-

dients jusqu’a ce que led canne-
berges éclatent; puis ajoutez le
sucre. efroidissez, ajoutez les
iiettes de biscuit, 'oeuf et le jus
d’orange. Garnissez une tourtiére
avec la pate. Remplissez du mé-
lange de fruits, Arrangez un treil
lis de bandes de pite au-dessus et
faites cuire & four 25 minutes,

Tourte aux courges

174 de tasse de purée de courge
cuite & la vapeur et forcée i tra-
vers la passoire, 3 de tasse de su-
cre, 34 cuillerée 3 café de cannel-
le, 34 de cuillerée & café de gin-
gembre, 14 de cuillerée & café de
clous de girofle, 3 cuillerée i ca-
(fé de sel, 1 oeuf légérement bat-
tu, 76 d’une tasse de lait

Mélangez les ingrédients dans
lordre donné. Faites cuire dans
une tourtiére garnie de pite,

Pudding Macaroni et Noix
Deux tasses de lait; une tasse
{ et demie de macaroni, 35 tasse de
sucre, 1 cuillerée 3 thé de cannel-
{e en poudre, 2 oeufs, 1 cuillerée
a thé de vanille, % tasse de noix:
hachées, créme fouettée ou sauce.
Coupez en petits morceaux dans
le hache-viande 1 tasse de maca-
, faites bouillir lg lait, ajoutez
macaroni et laissez cuire jus-
qu'd bonme consistance d’une
custarde épaisse. Ajoutez 1a can-
nelle, 1. sucre, les k:nu d’oeufs
bien battus, la vanille, les noix
hachées et en dernier les blancs
1deg aeufs battus fermement. Rem
plissez des petits moules beurrés

Q!e'(mm:dmmﬁd.‘,
casserole d'eag bouillante. Faites.
cuire dans un four éaviron 20 mi-
nutes. et servez avec
de la’créme fouettée ou
‘e dlavanille.
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