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SALAISON DU BEURRE

Cette opération, courante dans les
pays du Nord, ol le beurre doux est peu
prisé, a pour effet de purger le beurre
d’'une portion du liquide qui s'y trouve
aprés le barattage; elle assure en .outre
sa conservation pendant un certain
temps, en s'opposant & la décomposition
de la caséine du sucre de lait et de la ma-
tidre grasse elleméme.

Le sel chasse en quelque eorte le li-
quide du beurre; quelques heures aprés
son incorporation, des gouttelettes d'eau
apparaissent sur les mottes, d'autreg se
forment dans leur masse et sortent & la
sulte d'un malaxage.

Consquemment ,le beurre subit par
I'adjonction de sel, une freinte que ne
compense pas le polds qui est en moyen-
ne 24 5 % du polds du beurre.

Il est établi que les beurres secs con-
tenant 12 % d'eau environ ne gagnent
pas de polds au salage, tandis que les
beurres humides, & 16,20 % d’eau perdent
du polds par cette opération.

Quel se]l faut-il employer? .

Le sel destiné au salage du beurre me
peut é&tre quelconque.

On obtient les meilleurs résultats, pour
expulser les liquides laiteux, en se ser-
vant de sel parfaitement sec, de grosseur
moyenne: avec le sel trés fin, qui a l'a-
vantage de saler biem uniformément le
beurre, I'expulsion des gouttelettes de lait
de beurre ne saurait étre aussi compléte.

En outre, le sel doit &tre aussi pur que
possible, incolore, inodore, et posséder
wne saveur franchement salée, sans al-
greur ni amertume.

Le sel contenant une proportion nota-
ble de sulfate de magnésie, communique
nécessairement au beurre l'arriére-goQt
d'amertume caractéristique de ce corps,
d'autres sels ont une saveur aigre per-
sistant dans le produit salé.

11 existe dans le commerce des sels spé-
claux pour beurre, lesquels, employés a
une dose élevée (15-20 %), ne salent pas
plus que du sel ordinaire mis & la dose
de 6 %.

L'emploi de ces sels non salants cons-
titue un abus frauduleux. Ceux qui s'en
eervent n'ont qu’un but: ajouter au .beu-r-
Te une substance inerte peu colteuse, qui,
ne faisant pas sortir d'eau, ne provoque
aucune freinte. Avec 15 ou 20 %

N\ de ce sel non salant, et 8 & 10 % d’eau,
—on_ arrive & se constituer une marge
assez large pour couvrir amplement les
frais généraux: seulement, on n'ocserait
affirmer que le consommateur y trouve
son compte au méme titre que le mar-
chand.
J. Lecomte.
(L’Agriculteur.)

Les personnes répondant aux annon-
ceurs voudront bien mentionner qu’elles
ont vy leur annonce dans “LE PRIX

~  COURRANT.
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L'EAU EN LAITERIE

La qualité de I'eau doit /ire Prise en

sérieuse considération quaid on yey.
créer une laiterie. On recherche ouieg
la quantité et pas suffisaniuent 13 qua

1ité. Nous nous rappelons a:ojr entendy
dire souvent que telle laiteric fajsait dy
bon beurre parce qu'elle jossidait upe
eau extraordinairement bonue Et vra
ment il en est alusi. La qualité de |cay
influe sur-la qualité du beurie. || gy
fit de godQter certains beurres pour per.
cevoir le mauvais godt de I'cau qui a &4
employée & leur lavage. Toutes les laj-
teries feralent chose sage de fixer leur
attention -sur I’eau dont elles se servent
pour le lavage du beurre. Les caux trop
calcaires ,les eaux ferrugineuses ne con-
viennent pas pour la laiterie. Au con-
tact de I'acide lactique que renferme le
beurre ,il se forme des lactates de chaug
et de fer qui communiquent leur mau
vais goQt au produit.

Mais ce n'est pas seulement A ce point
de vue qu'on doit envisager la question
Souvent les puits qui alimentent les iai-
terles comme les fermes sont contaminés
On préte & 'honorable Ministre de I'Agr-
culture de Belgique, M. Helleputte, [inr
tention de doter toutes les communes de
Belgique d'une distribution d'eau Si ce
projet est mis & exécution il rendra d'im-
menses services & la population au point
de vue hygiénique. Mais en attendant
il est utile de velller & ce que I'eau qui
doit venir en contact avec le beurre ne
puisse transmettre A celul-ci les zermes
pathogenes dont elle peut étre chargée

En somme la quantité d'eau nécessaire
au lavage du beurre dans une laiterie
est relativement peu importante Ceux
qui ne peuvent disposer d'eau tout A fait
saine et ayant ues machines A vapeur
pourraient recueillir 1’eau de condensa
tion des tuyauteries. Ils auraient ainsi
leur disposition une bonne eau distillée
qui serait absclument neutre pour ie U’
re. Dans les laiteries & bras. il faudr
bien faire bouillir l'eau de lavaze du
beurre.

On rencontre certains beurres «m ™"
ferment du sable. Sans nul doute «+ s&!
provient de l'eau ‘de lavage du beurre
produit un beau mauvals effet. 1 fL1™
s'impose dans ces conditions.

Il est évident qu'en cas d'eau 0Nt
minée il ne faut pas s'en tenir au seuls
soins que nous préconisons; il fau: <em
presser d'en rechercher et faire !lispd
raltre la cause au plus tot. Ca- el
eau peut contaminer tout ce qu'e! - (oW
che. C'est pourquol tous les ap :r¢ils
doivent toujours &tre lavés aprés &
vail 2 l'eau bouillante ou qui a ' il

(Industrie Laitiere Be' !

3

Ecoutez attentivement, réponde:r pru

.y demment, décidez-vous prompteme”.
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