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Ue format de cet Almanach est agrandi et
contient 144 pages de matières très utiltis et in-
téressantes. Il est en vente chez tous les prin-

ciaxlibraires et marchanda ait prix de cinq
c (is e) l'exemplaire.

LE SUCRE

Conférence de M. Léon Arnou

Vous connaiss*ez touts le sucre, c'e t
une des substair'es les plus répapdes
dans la nature. Sa saveur dou ce lii
donne son car'actère spécial.

Il y a plusieurs sor-tes de sucre:
10 Le miel, qui est le sucre naturel

produit par les abeilles.
1 Le "sucre ordinaire" ou "sucre cris-

tallisable", que l'on obtient de la canne
à 1 sucr'e, de la betterave et de diver-ses
autres matières.

'30 Le 'sucre de fécule" ou "glucose
qui est d'une saveur fraîche et nmoins su-
@rée qtue le p>récédent. Cesucre cristal-
lise difficilement et se forme en petits
mnamelotns agglomnérés, d'une blaincheuî'
écla t ant e.

4ý Le urede lait" ui lctose",
île soluble, d'uln e saur iitrès légère, en
pectits Cr'istaux t-ès 'durs; on le prépare
v2il faisant réduire par l'évapoi-ationl
'.séî-îîm' ou p1etit lait". Sà6n insage peu
étendu se bone à (les préparations ff>har-
mu ace ilt iqiues.

51 La ~saccharine"'es unroî
chimique, dont ou fait usage pour' les
pinAtîl~t inns alimentaires. Sont potuvoir'

sca;test 30)0 fois plus élevé que celui
dii surrie (le canne.

Miel

Le miiel est le site visqueux, tianspa
1-ent, extrait par les abeilles des fleurs,
qu'elles déposent dans leurs cellules de
cire tipi-s l'avoiî- élaboré danms leur es-
itomac.

Pour- la r'ecuîeillir,. 1lîiculteur chassc
d'abordu lesu abeilles de leur ruche pour'
en i-eti-er' les rayons, puis il laisse rep:-
seî' quelques jours ces gâteaux de mie.
afin qu'ils se refroidissent et perdent
l'huid(ité amenée les derniers jouîrs par
les abeilles.

Les rayons de miel sont alors trait-
chés, ait moyen de couteaux spéciaux, el
mis fià égoutter sumr des châssis ou da.
tailis.

On ,laisme r!eposler-le miel une jaurinéo
dants les terrines où il a été coulé pour'
laisser' rmonter l'écumie et les p)arce'lles
de cir-e qui ont été entrainées; ces li-
purietés, si elles n'étaient pas enlevées,
pouriraienut pîrovoqumer la fermentation du
miel.

Pour' faciliter cette opération, on doit.
si la temp>érature n'est pas assez-élevée,
la. faire dans une pièce chaufié de 77 ài
820 Fahi'.

La qualité du miel dépend de l'er-
droitoù il est récolté et des plantes su"
lesquelles on-t butiné.les abeilles. e

Les meilleurs nmiels sont fournis pàr
les fleurs de sainfoin, -d'acacia, de til-

leul, de colza et de toutes les planteý
aromatiques de la famille des labiés-_

il doit étm'e clair, limpide et bien fi-
lant lorsqu'on vient de le récolter. Son

CHOCOLAT

PMUR TOUS LUS

Besoins de la Cuisiqe
Tablettes de V4~ lh

FrAisquC PAR

JOHN P. MOTT & CO.,
-HALIFAX, N. S.

J. A. TAYLOR; Agent, MONTREALU

Essence. Concentrée

Liqueur de
Chartreuse

Jaune ou verte (au gout)

Avec un flacon &'Essence concentrée
pour .Iqulesur de Chart son dos Labora-
toireit 8. Lachauce. vous pouvez faire une
pinte d'une liqueur des plis exquises, en nmème
temps que très hygiénique et vous cotant à,
peine le quart de ce que vouse avez à payer
pour les meilleures liqueurs.

Avec chaque flacon su trouve la manière de
s'en servir qui est des plus faciles.

En Vente partout, prix 25c.
Sur réception du montant nous vous la

ferons parvenir franco par la mîalle.
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Sucres, Etc"., Etc.

Spécialité de Vins de Messe de Sicile et
de Tarragone.

29, Rue St-PauI et 14 Rue St-Oizier
MONTREAL
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