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L’ANNEE (907,
41eme édition. ’

Le format de cet Almanach est agrandi et
contient 144 pages de matiéres trésutiles et in-
téressantes. Il est en vente chez tous les prin-
cipaux libraires et marchands au prix de cinq
centins (3¢) I'exemplaire.
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LE PRIX COURANT

LE SUCRE

Conférence de M. Léon Arnou

Vous connaissez tous le sucre, c'est
une des substarees les plus répandues
dans la nature. Sa saveur douce -lui
donne son caractére spécial.

Il y a plusieurs sortes de sucre:

1° Le miel, qui est le sucre naturel
produit par les abeilles.

2o Le “sucre ordinaire” ou ‘‘sucre cris-
tallisable”, que l'on obtient de la cannc
A sucre, de la betterave et de diverses
autres matiéres.

3° Le “sucre de fécule" ou “glﬁcose
qui est d'une saveur fraiche et moins su-
erée que le pi‘écédent. Ce,sucre cristal-
lise difficilement ¢t se forme en petii.s
mamelons agglomérés, d'une blancheur
éclatante.

42 Le “sucre de lait”, ou “lactose”,
peu soluble, d'une saveur {rés légeére, en
petits cristaux trés durs; on le prépare
en faisant réduire par I'évaporation le
“sérum” ou “petit lait”. Son usage peu
¢tendu se borne a des préparations phar-
maceutiques. '

52 La “saccharine™; - ¢'est un produit
chimique, dont on fait usage pour les
préparations alimentaires. Son pouvoir
suerant est 300 fois plus €levé que celui
du suere de canne.

Miel

Le miel est le suc visqueux, transpa
rent, extrait par les abeilles des fleurs,
qu'elles déposent dans leurs cellules de
cire apres l'avoir élaboré dans leur es-
tomac.

Pour la recueillir, I'apfculteur chass:
d'abord les abeilles de leur ruche pour
en retirer les rayons, puis il laisse repo-
ser quelques jours ces gateaux de mie.
afin qu’ils se refroidissent et perdent
I'humidité amenée les derniers jours par
les abeilles.

lLes rayons de miel sont alors tran-
chés, au moyen de couteaux spéciaux,é‘u
mis a égoutter sur des chissis ou de.
tamis. .

On laisse reposer- 1¢ miel une journéc
dans les terrines ou il a été coulé pour
laisser remonter l'écume et les parcelles
de cire qui ont été entrainées; ces im-
puretés, si elles n'étaient pas enlevées,
pourraient provoquer la fermentation du

« miel. -

Pour faciliter cette opération, on doit.
si la température n'est pas assez-élevée,
la faire dans une pidce chauffé de 77 a
82° Fahr.

La qualité du miel dépend de l'en-
droit ,on il est récolté et des plantes sur
lesquelles ont butiné _les abeilles.

Les meilleurs miels sont fournis par
les fleurs de sainfoin, d'acacia, de til-
leal, de colza et de toutes les plantes

aromatiques de la famille des labiées.— |

11 doit étre clair, limpide et bhien fi-
lant lorsqu'on vient de le récolter. Son
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FABRIQUR PAR

JOHN P. MOTT & CO.,

HALIFAX, N. 8. =
\! ). A. TAYLOR, Agent, MONTREAL, «

Essence'. Concentrée
' POUR

Liqdeur de
Chartreuse

Jaune ou verte (au gout)

Avec un flacon d’Essence concantrée
. pour Ligueur de Chartieuse des Labora-
toires 8. Lachance, vous pouvez faire une
pinte d'une liqueur des plus exquises, en méme
temps que trés hygiénique et vous coGtant &
peine le quart de ce que vous avez & paye
pour les meilleures liqueurs. o
. Avec chaque flacon se trouve la maniére de
g'en servir qui est des plus faciles.

En Vente partout, prix 25c¢.

Sur réception du montant nous vous la
ferons parvenir franco par la malle.

DEPOSITAIRES:
La (ie des Laboratoires
S. Lachance, Limitee.

87 rue St-Christophe, MONTREAL.

Lacaille, Gendreau & Gie

Sucoesseurs deé Chs. Lacaille & Oie

EPICIERS EN GROS

Importateurs de Mélasses, Sirops,
Frults Secs, Thés, Vins, Liqueurs,
Sucres, Etc., Etc.

‘L " Spécialité de Vins de Messe de Sicile et
de Tarragone.

329 Rue St-Paul et 14 Rue St-Dizier
MONTREAL
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Limitée -

...Manufacturlers et Importateurs de...
Produits Chimiques et Pharmaceutiques
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