LIS PRIX COURANT

PROMUE AU
GRADE D'ALIMENT.

UNE FRIANDISE

A quoi sert le sucre et comment on le
f-hricue
LUN surprises agréables dun
coup, voila qui n'est pas ordinai-
re. Les médecing nous annon-
cent que le suere, cette denrée, jusqu’a-
lors considérée comme une friandise,
estoen réalité unaliment de premier
cordres Quiest-ce done que e suere
Comment le fabrique-t-on'? Par quelle
série detransformations, par quelle hi-
zarre alchinie passe la plante que nous
avons vae croitre dans nox champs pour
devenir le “sel™ d'une hlancheur éela-
tante qui va fondre dans notre tasse (e
thé o de calé?

Le sel indiew, — Gueri les mane d es-
lomae, la wyopic el les rages de
denls. B -
(Uest dTun précicux roscan caltive

dans lndes gquion extravait jadis Te su-

creson Fappelait pour cette raison, e

sel indien™  Quand il fit =on appari-

tion en Furoppe il produisit une véri-
table <ensation. 11 v a, éerit un vieux
médecing une sorte de micl congelé ot
fige quion appelle suere. T eroit dans
des roscany ¢ Indes et dans Arabie
Hevrcuse, 1 est ferme comme el ot
s - hrise enfre Jos dents com-

me el T est utile a0 Pestomae ot Tait

e —bon_yentre, »ion le boit avee cau, 11

Un chimiste allemand, Margralf, a-
vait signalé la possibilit¢ d'extraire de
la betterave le =uere quelle contenait.
Cette wdée fut reprise quarante ans plus
tard, en 1787, par Achard, un autre chi-
miste allemand origine francaise, qui
fit connaitre un procédé de fabrication
imdustrielle.  (Uétait un progres con-
sidérable, et des fabriques de suere de
betteraves <¢tablirent  partout. Tou-
tefois, en 1811 le suere cotitait encore,
en France, 5 franes le kilogramme (50¢
la 1h.) ce qui nous parait exorbitant.

("est que les betteraves, telles quion
les cultivait a 'époque a Achard et plus
tard encore, renfermaient pea de =uere.
Leur rendement en suere, comme disent
lex agronomes, ¢tait sculement de 3 e,
cest-a=dire que de 100 1hs de hettera-
ves on ne tirit que 3 Ihs de suere. Que
Fallait-il done pour avoir le suere meil-
leur marché?  ANmcliorer Ta culture de
-hotteraveavol desespocees riches en
sucre, sélectionner et replanter en vae
de Ta reproduction justement celles qui
contenaient heaucoup de suere,

(estoce quion fit peun apeu. It 1836,
le rendement en =uere atteint déja 5
peccsilbmonte a9 poesen 188004 1186
p.coen 19000 Nutrement dit, ponr fa:
briquer un quintal de suere il fallait
presode 18 quintaux de betteraves en
1836, tandis quiil n'en faut plus que 6
quintaux et demi aujourd hui.

Ne erovons pax dailleurs que la can-
neasuere ef la betterave =oient les <eu-
lex plantes quion puisse utiliser pour Ia

sur les wagons, emplissant les profo; -
deurs de Urosses li('lli(']n'.\‘ <|lli s -
dent e long des canaux innombrahl
des plaines du Nord, chargées sur .-
tombereanx, des véhicules de toute <o
tec voielh quielles ont Gté dirigées v
les f:llll'iqllvs,

La premicre opération quelles von
voubieest le lavage.  Leur toilette <o
Faite dans de vastes demi-evlindres o
fer ot un agitateur puissant Tes seeon
dans Peau. Propres maintenant et on-
core toutes ruissclantes. elles cont tran--
portées par un ¢lévatenr dans Tatelie
ol =ont rangés les coupe-racines g,
vont les (]("l‘llil|ll<'ll‘l'.
les rasoirs puissants de la machine, o'
sont en quelgues instants transformd -
el petits copeaux, en cossettes our, par
milliers, dansent et sautillent au fon!
des coupe-racines. On dirait un hach -
gigantesque exéeute pour guelque pine
monstre, i _

(Uest. en effets un hachis de hertera-
ves que nous livree lamachine. Pour
cela on v fait passer un touwrhitlon e
qui chasze le suere. Le jus sueré ains
obtenu est alors recuetlli dans de vastes
récipients mdétalliques ot il se troubt
au contact ~de air et noireit rapile-
ment.

Ce liguide noiratre dont Faspeet ne
nous dit rien qui vaille, nous allons 1
clarifier, ¢est-a-dire e débarrasser de
maticres colorantes et des impuretcs
de toute =orte (!ui .~.‘\' trouvent melées
anosuere. X cet effet, nous versons

Pressées contr

est-hon aux reins fatigués. Applique
aux veux, il résout tout ce qui peut
¢hlowir Tavuel™ Inatile de dive quia
ce moment il ctait hors de prix et que,
meme plus tavd encore, quand les Jos-
pagnols introduisirent Ta culture de la
canne aosuere dans les iles de la eote
AN Triques a Madere e aux Canaries,
le = selindien™ w'étaig qua la portée
des aens tres riches,

Meme apres la décomerte de ' \me-
rique et Fextension que prit la culture
de Tacanne a suere, le el indien restait
une denrée chére. Sous Henri 1V, e
sucre s¢ debitait encore chez les phar-
maciens, qui le vendaient a lonce, In
1600, T quintal de suere cotitait en
Angleterre 8000 v, ($160) 1 en 1700,
son prix s‘¢levait encore 2 G380 franes
(F136).  Mais cent ans plus tard, e
prix du suere ¢tait descendu 2 132 (v
le quintal ($31.-10).

La déroute de la Canne a4 Suere

Dot venait cet abaissement de prix
siocnorme?  Dlune véritable révolution
qui~“c¢tait produite dans Findustrie su-
cricre. Eneffet, a cette époque, la can-
ne a suere a rencontré une rivale redou-
fable: ¢'est la hetterave,

Tahricalion dn” <ucre. Suivant TTheus
reuse expression de M. Grandeau, le
monde végétal est une merveilleuse fa-
hrique de suere dong la colossale exploi-
tation ne peut <fexprimer par aucun
chiffre saisissable pour notre esprit. Iin
Chine et au Japon. on tive le =uere d'u-
ne plante qui <appelle <orgho, tandis
quiaux Indes anglaizes on Pextrait d'un
palmicr particulier, et en Hongrie, de
la citrouille. Mais la quantité de su-
cre quon tire de toutds ces plantes ext
tout a fait insignifiante quand on la
compare a celle que nous donne la can-
ne a suere et la betterave.

[Ty a méme micux. Récemment, un
chimiste russe. M. Walther, a trouvé le
moven de fabriquer du sucre avee de
Fean saturée dacide carbonigue, ¢’est-
a-dire avee de la vuleaire cau de Seltz.

Le  chapilre des  métamorphoses, —
Tombée de neige. coulée de topazes,

Par quelle <érie de métamorphoses
doit passer une voiturée de hetteraves
pour devenir une caisse de sucre, on 1'i-
gnore eénéralement et pourtant rien
n'est plus curicux.  Prenons done les
hetteraves au moment ol on les arrache
de terre. Entassées en masses énormes

thms 1a enve oft e trouve notre jus un
fait de chaux.  Ftogue va faire cetn
chaux?  Une” chose tres simple. Bl
va <¢ combiner, comme disent les chi-
mistes, avee les matieres impures conte-
nues dans e jus ot, sous action des
flots d'acide carbonique quion enve

dans les chandicres a Faide drane pore-
pe Toulante, constituer un précipite !

carhbonate de chaus.
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Lo précipité. formant s
~semblables a des flocons blanes. 1o
hillonne dans Te jus sueré a T faeen
dune neiee pesante. Pour <¢parer
impuretés quil contient du liguicle
cieux. on refoule le tout, preeipite
Jus,a travers une série de filtres l‘-'r'.‘ i
de cadres tendus d'une toile tres te
Le iquide qui <Ten éehappe estoeomne
une conlée de topazes en fusion o -
lument des palettes dor.

Comment faire partir Feau du
suere?  Les chaudieres dans lw'[n-
nous versons notre ligueur sueree
chargeront @ & mesure que notre s
Cuit, nous la vovons s¢paissir ol
nir de plus en plus sirupeuse eter -
euse.

Quand la * cuite ™ est achevee
rop présente un aspect singulier.
un liquide roux dans lequel nagen:

(%



