
LE PRIX COURANT

leur influence funeste et contribueront
1 nous tenir dans uan état d'infériorité
vis-à-vis de nos concurrente étrangers

Il est Inutile pour moi d'insilster sur la
prompte nécessité de cea réformes : Il
f mt admis que l'industrie laitière pour
ire payante doit être faite l'hiver
*îîî'ne l'été; or, les marchands exporta-

touirs nie veulent pas de fromage faim.
dumrant les liaisons d'automne et d'hiver
et ils nous disent que nos beurres d'hi-
\ cr ne' valent rien pour l'exportation,
vt. nous voyons les beurres de novembre
etm décembre se vendre moines cher que
lesi beurres de septembre et d'octobre.

Qu'allonsl-nous faire alors ? abandon-
ner-ilous ne le pouvons pas -il faut
dettec prendre les moyens de faire de bon
berurre hiver comme été et l'exporter
hiver ccomme été. L-t possibilité d'y
parveniir est muiintenant admise, à nouts
dle prendre les; moyens d'y, arriver.

Avant de finir, je dois vous parler
des taches blanches dans le beurre :
ceg taches provien.en. soit du mélange
imaparf.it du ie'l, de la crème desséchée
ou d'un mauvais barattage.

'Signéi J. D. LRÇLAIR.

t>iSC*t'PSýION Dl' RAPPORT

M. le président demande et quelqu'un
aimerait à poser des questions à M.
Leclair.

Qitestion par le représentant du Paix
-CURAT-Avcz.v.îu a quelques- aiùgges-
finesa A donner sur la nioniére d'amétio-
rer notre fabrication de beurre d'hiver ?
le4 xportateure de beurre de Mont-
réal prétendent qu'il est Impossible de
faire du beurre de choix en hiver.

Réponse. -je crois qu'un bon moyen
d'améliorer la fabrication du beurre
d'hiver est l'emploi des ferments. pour
avoir un beurre d'hiver à bon arômne, Il~
faut avoir le soin de mêler le lait d'une
va( he frolche vêllée avec le lait de 6 a 8
autres vaches, la proportion ne devrait
pas être moindre.

Le be'urre amer provient du fait que
ce beurre est fait avec du lait trop vieux

Quustion par M. J. A. Valllancourt,
représentant l'association du beurre etl
du fromage de Montréal.-A quoi attri-
buez-vous ce goùt d'étable que l'on
trouve à presque toua les beurres d'hi-
ver ?

Réponse.-Ce goût provient surtout
du peu de soin que l'on prend des va-
c-hes dans l'étable, du mauvais état dea
étables et du défaut de ventilation de
v-s étables. La plupart des étables ne
.4')nt pas ventilées ou le sont d'une ma-
ii:êre imparfaite; les ventilateurs ne
devraient pas avoir moins de 15 à 18
pouces de diamètre au lieu de six pouces
qu'ils ont actuellement.

Question par un fabricant de beurre
-Lorsque la quantité de lait n'est pas
asiez considérable pour être envoyée à
la beurre rie et que l'oîî désire faire le
beurre à la maison, y a-t-il à procéder
(le la même manière p.our la fdbricaticin
dui bel, reI 2__________

Répomie.-La manière de faire dii bon
beurre à la amaison ne diffère pas de
celle à employer dans- les fabriques, Il
faut cependant ne pas fAire fermenter
la crème avant qu'elle soit tout ensem-
lte c'est-à-dire que la crème du oUr, et

celle du jour précédent doivent être par-
faitenient mêlées avaIT la- -la crème ne doit pas avoir pluï de 36
heures, le temps entre le dernier écré-
'nage et le barattage doit être de 12 à
*.1t beurtspour le reste la méthode est
la même Ala fabrique et à. la ferme.

M. 3. A. Vaillahcnrt félicite M. Le- ('CeIlesem se sont 1faites dans des
clair de s -)n rnlplrt et dit que mai trans rondlitions su ~.îau ',et les Vit ile@ fabricants mettent en pratique log
conseils cont enuas dans v-e ra îîpurt î;cIl urs quni n'ont pas; vii sf' réaiti
sera imposmkiblA de faire de mauvais Ser tiitesý leuîr, 'îé; îî doivenut
beurre, toils let; fAbrirants devront état- Ilé:lluintc)ls sm* féliv ey <'- ies résultaîtsdier cm rapport. Il dit à propos (le la <i melu inneI'mn it;9. 1,dî
fabricationi dii beurre d'hiver quo le 1 Ie imarché de Mont réal réclame dii beti rro i Pf~'f '<t ilt e lE- IIt<Slsiii
de choix alliai bien pouir lhiyer que liesct-a m:i i îs quni affVectent
p mar l'été et que, le beurré, réeillemet. 1 si soun mt 1.i vigile.t p as1 éité sans
supérieur est très4 apprécié et obtient iiiiersrlaq ltédsvnun prix très réuniérateur.iili eie'srla<ulitéI SViS

A propos du beurre d'ex portat ion Il 1))1vel:i ux :le a11 r ê;îNéi li unaime à
existe dit-il. <les fflainîts (In i Cii quo le rci iiitri uls i' Soit sot priS dé.
beurre est, trop e-ol-bré et trop laté ce pourivuis tlt- îiéritu'.
que l'on vent en %tlglet#-rrti est lin *i,- on "1 :1lnesbeurre très pail.' et lmax amus aiii. n l det ill~ehi J. de L. Tache. daaillue éttîdu I une frilis'irepri-imi< ~ i
sur la f 'bric.itian clu bpurrî', donne I ou11'11 sulis:î mte. q~ui e'st app1elée àt
d'excellente conqeil4 aux fAbricanatt. se déveloper- .1n premier sut irage.
Les marbrures et les taches que lVon r1iq Iitiit i tt est géniérale'men'ît exeeliremarque dans le beurre dépendent tonlee agé)14i ue eipésurtout d'uin mnauvais; barattage de la iuuel< ' 1 il:%etuitslspé
crèmeidespéchée et du mélange Impar. vsuîs'
fait du sel avsc le beurre. Il f4ut que le A d]eux hurmes cie 1;îîsîmii le
beurre soit fait à une tenipératurd depulcaiéad s vitr'ep55 degrés ; l'eau du lavaga devra aR- 'ir pîî> if. t i î s s e ex
une température de J3.t degrés ; les Sitiîuii et il déguster à somif tour, puis
constructions qui servent à~ la fabrica- la ve111e :1 commîiieiicé S'lns mil tete
tien du beurre devraient être moins I elresséc <l mil tît les emîmirs let lun
léRères et établie, de manîière à éviter pie Mî. îilluellad. Illîim-u'de Iteantlueles. brusques changements de tempér. 1î~usnttsîe iîurn mt e
titre. .ai slsfol' vsv gir l d itle

NI. Barnard se lèvu' et prop'sQe l'adnp. clivées deM Mîtr<' mIIi ises <'î veille.
tion du rapport de M. J D 1, %clair qui 1,; vt(,î ia tout d ';ilboril été~ di f11.
et ad bpt6 à Ilin vii unité 1: lie les e'm-i.e î'" îîîa«tsez

M. Barnard proipose appuyé par Ni.
J. N. Charent que: - N'a loe rauport faim,; .utbr;its l itu-, lits onît été
par M. le Directeur (le l'école de l'in. ret iré
duRtrie laitière sur les défauts remar- Mais Iipintiôt Iu's Iiiiatf'urs se sont
qué dans les ceUt fabriques de beurre ravisés et les, offres se sont Mises à
qu'ij a visitées, et vu que ce rapport
rencontre l'approbatiori du reprLsqen- Pleuvoir dle tous (c ôtés.
tant du commerce de Montréal, la mo. Les vins rouges ont atteint :l10
ciéfé recommande ai gnuvernement de franicg ($,2.(O) la1 pit'co pour les Sa-
québec de faire ftire une Inspection vgy 10fac .7;0)ýpu enoignee de toutes les fabriques de la « Vony, 25 40 francs ( $50.00 à eprovince par un ou des luspezteuraVony20:X4Ofrcs(5.O
compétents"l Adopté. $80.00) pour les Beauue. Les vins

____blailes cie Meursault se sont vendus
LES IN~ >ES lO~P('EsDE le 370 à 4105 fraucsi ($74.00 à $81 .00)LES INS ES HSPICS DE la pièce.

BEAUNE - C'est sur ces prix lue vont Se
baser les viticulteurs (le l Côte d'Or

La vente <les vins des hospices <le pîour la venlte (leleur récolte do cette
B eatne s'est el'e'vtumée d imauclie der- année.
nlier. C'ette venmte qui est. chlmtqme
année, uit é%vémienienýt pour les Iïunr-I lI>E.'iiN1.tAi(IQ fr
guignons. avai t at t iré comnme toit
,jours. de nombrîieux 44-g1,mmt et ,r cobinail
curieux (lais, lam vieilîle cité. ; ()mm lic sa.tilmircrirecmlmn

Les pîrodunits del la î-éCol te <le l'ajn- r obsemrvait i i mitel Iigeliiimemit faite
liée étaiet t x ;>sis danis fille des îîeu t (-<111 idit-e datIS le doutai mie
salles (le la ('ii ti lite dle c-omiiierce visent ilimjie 'à dI'Iteim- 1 ré X1tsultats.
tous les criis (le laInmirome tîrt Il ali le<it.e etl<md fsaicee
représe ntés. Le iiIV eitisi I lel)11 por1i(iirgt e i sî atnî
cotili té l mm(mîIti-e(le l 'arrondis. Omi , i iivemi cli ls gli-re à Il'lacture
seinen t (le IBeau mile et et le cîîî i té <le :u- miel le .emis pin lite Ili terme,

gusté alorî-s les tifftét-ents écîtalttil. largemîtent déftic-lié, itiais la Voie
Ions. ,reste libre lioum l'assoeiatiotî d'idées,

Les j uié, ont etnsuit e résumé ainmsi pou r la dléd uct ion et, pouri le lier-
leur appréeîiat 101 : '- Apr>1ès <les dlé- fu'ci ion itemîtenit. lequta-I vauit si sou -
bîuts fort bt-il laitts coinmue temîtpéra- venmt toult aumtarit qume l'inv en tion
turo et comubs e végétation, tout fai- pm-olpm-let dlite.
sait pré-voi r une glanide année, lors- lEn voici fin atmuisant exemtipIe
qule les pluies <lei maois d'août etI Un itngéniieuir îéi-iiM. Rto-
Septembure sont ventesile retarder les Mison, I)<sseseui del, ce noua pré-
vendanges. id(est imé à l'ingéntiosité, remat-qua un


