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portu; que dessons 3, @ lafin, du rédvit,,
+.+ feux_pour_cinpecher. de griller; le-sirop en moutant et descendant.
1+ Jew clianidrons,avantide i coiler, :netire; duns:Je:siropai: blane

d’enl:bdrtuidans va’ demiard d' ‘ op

w d*érable et 'ne pas couler trop

v "du’ chardroi avec, du
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4o, Cuisson du sucre.” Frotter le'toy
vusui emy dé’ griller: le sucre. en

lard €t Pessuyer griller. le. X:
- gonflant;y’ enirainsi jisque.vers’
"t 'fin o le sucre: ponrra &tre: fini. avec le: braisier, . si e sirop,
= vers la fingbouille ‘tropy épais, meitez-y1un’ petit’ morcean ' de
beurre quianra:Peffer de Péclaircir.’ Poirr connaftre si'lé'sicre’
vst. bien cuit, plongez-y une pelotte’de neige &t'sile
. -upi@s, casse’ comme lu vitre én, frappait dessis,” tiré
" chaudron et placez-le sur'la terre. . e A
.. “Cs1. 3 pzrtir du 1emps. que, le sucre-esf tiré qu'il.-fant préter
. Je plus d’attention, ' car c’est ila_partie’ la plus difficile, vt la ‘plus
- «!élic‘nle’l’: on.ne doi_r"pas'-"b‘r'nsser’_Ie'}‘s’nicre. 2 C'est 'prndant’ ce
temps-1a quil prend-sa counleur ‘e que I¢'sirop achéve “de’ cuire
*tout doucement ; lorsquon s'apercoit. qu'il ‘prend’en grains:au
* foud il faut alors bien le méler. sans brasser  longtemps, afin que
1. Ye sirop qui Tiste 'eiicore. puisse sel méler au siicre en grains; en
+ ./ roidissant. onle voit prendre graduellement. une plus  beile: cou
" deur’;iavant de le mettre dans les. moules,. le meler encore. e
“rerrmant le tour;du.chaudron ef en entretenant: tout. doucement,
pour, qulil fusse du grain partout également, en portant benucoup
d’attention.. Ii ne - funt-pas' le-mettre: trop froid dans les moules
lesquels, o'ils sont petits, fe1ont “paraitre ‘le sucre plus’beauv, on
- ne doit pas laisser ltop longlemps -dans les moules,’ cur il blan-
chirait.. = e o St --,.,X.--_,.'“._-
Ceux qui ont de grosses sucreries peuvent tont aussi bien faire
" tout leur sucre bean, en.nyant des chaudidres et.des lechefvites.
My a des personnes.qui se.;servent.de petites - léchefrites. em-
boitées dans les fourncaux’ pour faive- le sucre- et :rizussissent
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Depuis qiielques années il se vend; duns Contre-Ceeur, ¢inq: 3’
six mille livres de beau sucre’par année, a vingl sous; un chelin
el trente sous la livie, el ce suere, trds-recherché a . otteint ce
pric dépuis que.Jon fait usage de chaudiéres ‘et léchefiites.
: S D it SUCRIER, - -

Stne g

i il e W

 Contre-rabur, 10 mars 1870, .
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.. Travaux:du:mois,

gui doivent Paider dens w sultore. ~Lg/choix quil et fora doit
' éire soumis d.de nombreuses considérations. ;. ., D

Les principales qualités d’un employé sont la ;moralité, ’ha-
biletg, ['activite,; la.douceur, envers les animavy., Dans une cal-

. Clst pendant ce mois que ‘le cultivateur. engag

ware, la rurveillance, quelque active qu’elle #oit, n’est jamais suf-) ", :

fi~ante: et ne saurait empécher les pertey de temps et méme  cer:
wins délonrnements de Ja purt d’employés peu se ?
- néteté.est douc une des premi s;-ngl_uéqlqgg

: Do . IR BT I P IR IR FER ST T R P
Lu doucear. envers les animuny ne sourait;étre "l.l.p:p_':.r!eqqm-.
mauiée, ‘et ceits 'qualite est si'importante gue’le’ maltre"fiv, devra
pas tarder d, renvoyer oh_domeéstiqie, brutal, queélles qie zoient
draillevrs ses 'qualités, . Un ouvpict bratil'et négligent p
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o7 wiskey duns Jn proportion de trois parties de- wiskey et une de’;
‘peppermint, imbibez un morceau denoile avee le melange et ap-"

instant; £ prouver au-maitre des p _

plnitations,; on eroit gagner beaficodp en éeonomisant sur la-nour-
‘ritury et lea'gages 3’ cependant il sutfit donvif les yeiix ‘poar voir
que Je travail y.revient. plus cher que partont aillenrs.: ", o0
" Dans la. Axation du salaire pour;tonte Paunse, iliest trés-avan-.
: de répastir | '
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laire annuel'sera _divi:

ferme a ordinairement” lien vers | "

Wepayine plis‘inal choisie el il est &loniant que-celte coutnme ge
80l conservée jisqu’d nos jours. . Le-fermier @nteatit n’a pu faire
ses labours d*auiomiie;

2

taire,” en sosffriront beancoup. . i
" Pour nne grande partie du Canada, ¢’
cent'les grands travaux de culture. . |
" Le& opérations “que’ 1’on: exécutera.
‘derniéres qui précedent immediatement . les sémailles; en ontre,
on ne,peut plus eompter sur. Peffet. des. gelées ponr. corniger. co

‘| qirelles pourraient avoir, de défectuenx ;.les opérations actuelles
appellent done’ioate Paitention et la surveiflance do cultivateur, .

surtont &i.les terres cont dun fagonnemen; dsfficile. Aucune piéce

ses terres lorsque les

‘pose 4 les ghiter méme pour longtemps.—J. Do 8.0 .
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. Petite chronique agricole. .. - -

“Le printemps est enfin-arnve. [
3 flots sa himiére, La neige commence @ ressentir .ron influence.:
et si ce n’était les: fréquents’ vents dwnord est-auvquels nous .
sommes ‘#i ¥ouvent ‘exposés,  elle disparaitrait’ vite du'milieu do-
wos.champs.’- . 0 L AR R
- .Le 10:signol est arrivé depuis uve huitaine Jejonrs. =0
~.Nos sucriers sont partis’ pour:le boiv. lx eont’ maintenant &
leur besogne. Quoigu'en retard 'd'une dizaiiie e jours sur_lea.

leur sera favorable, - -
‘A

propae de suere nouvean, un j
‘Ce sncre n’a pas'di ve faire dins nos cantons. -0 -
‘Malgré. le beau temps, les churs de Lévis -n’nt pu . descendre

la malle réguliérement,: Clest une
empressons de sianaler et dont nons lui rommes trés-redevablen.
t-*Les voitares d'eté circulaient dans les rues de Momreal:an 31
‘mars. Que nous summes éloiznes de cette heurense époque ! : -

" QOun a déjd commencé les prépuranfs pour la saison de-navi-
| gation que J’on attend trés a-bunne henre ce printenps. Des écha-

4 fuudages s’¢léventavtour du Québec et du Montréul ; un réghnent

de peintres et d’ouvriers ussiegent la flotte de vapeurs stutionnée
ici, et sous leurs mains actives-on veit déja ces prisonniers des
glaces reprenilre -peu a-peuleur. allure

enlevée.?—(Echo du: Richeliew.y t ot woniosl ool i
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Prenez de l"é‘sée'lil'c.e' ‘de’ menthe” ﬁoi’v_'r'éé" ‘(peppermint) et du.

pliquez-le sur la brilure, vous ressentirez un suulugement in:
lautdné “Un melange ‘de peppermint et'd’huile douce appligu
avee uy worceal de caton
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inégalement la'soniing zonvenue sur: lous les:.
i, on’pourra;.convenir que ' la_moitié. dv sa-".
18 annuel rera én égalemunt entre mai. juin. aolit, seps
tembre et ociobre, et Paulre moitié sur les sept mois qui_restents.
i, Dans presque.toutes nos’ parvisses, I prise de possossion d’Gne
T: ' 1 rs Ji fin de'ce mois. Il n'y a pas

Ye, 074 rien pu préparer poit les (rATAUXqui’. -
vont commencer, ¢t ses intéréts aussi bien que. ceux du’ proprié- -
st en avril que commen-.

maintenant - sont “done las .

de terre.ne:devra étre travaillée en temps inopportun, c’est-a-dire :
lorsque le soi n’st pus convenablement préparé. En t_rav;\_p_l’lant ‘
circonstanees ne le permetlent pas, on 5’ex-

"REOETTES .. .

" “Moyon atinple et parfalt'de, pdric ure bralure, ' ..

ugit wussi trée-bien. "Oa'duveait tous,
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::'Quant iy salaire, nous ne prétendons pas donner: ici des régles - -
qui-dbiventle fiXer, niiis nons férons remarquer ¢u’nn paressenx
‘est loujouts trop payeé, car-il fait ‘pew et mal. "Dans certaines ex- .

ciel est pur etle soleil répand -

annéer derniéres, nons aimons @ croire cependant que'la saison -

onrnal nons'disait la semaine
derniére-gu’il avaivded faitapparition sor les marchés de Quéovee.

depuis_la derniére lempéte de neige, Ceue fois M VInspectenr.
des postes a prix les moyens néscesaires punr nous faire parvenic
amalioration  gue nous nous - -

primitive, et leur teinte -
de jeunesse que les ‘traviuyx: de lasaison ' derniére: leur.avatent




