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ugage que nous objectons, qu'd 'abug qu’on en fait. La né.
gligence du maréehal, qui fait qu'il met un talon plus haut
que l'autre, de mani¢re & ce que le membre s6_trouve con-
tourné, amduc la foulure des tendons, ct la maladie des uvs.
Un peu d'attention A ce sujet paiera amplement le propriétairo
de chevaux et le convainera du grand dommage que P'on cause
4 un cheval en le forgant A se tenir debout sur des fers
qui tordent et contournent les membres, dommage bien plus
considérable encore lorsque I'animal a 3 mouvoir des poids
lourds, lorequ'il a les membres ainsi contournés. 1 est heureux,
qu’en hiver, les crampons inégaux s’cnfoncent dans la neige,
we Gausant ainsi aucun tort, mais ce doit &tre un supplice pour
un cheval, que d'étrc obligé, sur les cheming durs et dans
1*écurie, de jeter Ic poids de son corps sur ces erampons inégaus,
ct on ne doit pas s'étonner de voir sc développer des éparvios,
des cordons, et autres infirmités chroniques.

MALADIES CAUSEES DIRECTEMENT OU INDIRECTEMENT
PAR LE FERRAQE. ’

La pigfire. Te maréchal de notre temps, ne prend pas, en
rdgle générale, la peine de se familiariser suffissamment avee
Panatomic pour connaitre I'épaissenr du sabot. S'il prenait
cette peine, il mettrait plus de prudence 3 envoyer les clous
dans lacorne. Si les propriétaires s donnaicnt aussi le trouble
de se mettre au fait, ils se mettraicat plus au courant des
Tisques auxquels leurs bétes sont exposées,et se convaineraient
de 2 nécessité de n'employer pour les ferrer que desmaréchaux
cxpérimentés.  La pigfire a plusieurs causes qui sont le fait
de maréchaux négligents ou inbabiles. Dans certaius, cas elle
vient de ce que le picd, étant usé et brisé, offre peu de prise
aux clous; dans d'autres, de ¢ que les trous pour les clous
sont percds dans une mauvaise dircction; quelquefois, de ce
que de mauvais clous se fendent en péaétrant daus la corne,
toutes choses qui prédisposent 3 I'accident qui cepeedaat,
n'est généralement dt qud la négligence od 3 la trup grande
bhite. Le clou me péndtre pas, dans tous les cas, dans Ja partic
sensible, mais causc un renflement des couches iotéricures
disposées en lames, de la corne, qui la fait presser les parties
laminées sensibles; dans d'autres eas, le clon péndtre
dans ces couches sensibles. Alors, il agit immédiatement
comme irritant, produit de I'enflammation, de la chaleur, de
la douleur, et finalement, fait boiter Panimal, et améne la sup-
puration. Daps le premier cas, le mal s¢ développe graduelle-
ment ¢t lasuppuration peut ne se produire qu'au bout de huit
ou dix jours. On reconnait fucilement le mal par les cir-
constanees qui Paccompagoent, parla chaleur ¢t la douleur
éprouvées daus le pied, qui doit &tre placé surle sol de manitre
a empécher toute pression sur la partic affectée.  Ainsi, si le
olou, cause du mal, est sur le coté intérieur, on doit faire
porter le poids du corps sur le coté estéricur et sur la pince
En frappant l¢gérement avec un marteau, or en comprimant
avee des tenailles, on découvrira le sidge du mal.

On épouvera de la difficulté ct on causera de la douleur
cu enlevant le fer, et fréquemment un pus noir et liquide
s'échappera par le trou du clou, pus qui donne 3 la corne 3
travers laquelle il s'infiltre, la m@me couleur que la sicone.
Dans le cas ol on ne la découvre pas immédiatement. la sup-
puration s'établit sous Ja sole ctamdéne la séparation des par-
ties ¢ A moins que I'on fasse unc ouverture pour faire couler le
pus, il formera des fistules dans toutes les directions, et s¢
fera finalement un chemin 3 la couronne, produisant une
aifection trés-incommode appelée quitlor.

Le traitement de 1a piglire causée par les clous zonsiste 2
enlever 1a cause du mal, 3 pratiquer une bonne ouverture dans
la partie affectée, 3 appliquer des cataplasmes, et & ferrer sub-
séquemment P'animal, de manitre 3 éviter touts pression sur
12 partie blessée antéricurement.

PHOSPHATES.

Nous venons justement de recevoir du Colldge d'Agri-
culture de Circucester, Angleterre, ce qui suit: Messieurs
Swanwick, Hulbert ct les autres, sont des cultivateurs émi-
nemment pratiques, et qui néritent toute confiznce. Je
constate que le prix de Papatite bien moulue, aux moulins de
Newvell, est de $24.00 la tonne. Maintenant, au méme
endroit, Ia tonne de poudre d'os ne cofite qu'unc piastre de
plus ; comme on la fait avec des os bouiilis, elle ne contient
pas autant d'azote que des o frais; mais clie doit cependant
cn contenir encore 2 ou 3 pour cent, ct si on la fait chauffer
avee de la terre humide, elle constitue un engrais beaucoup
}glus profitable que le phosphate minéral, sous n’importe quelle
orme. :

“ L Dr. Prévost, professeur de chimie, au collége royal
d'agriculture, a fait la lecture d’un_travail élaboré sur *les
expériences faites de la culture des navets au moyen des
phosphates solubles et insolubles,” et il a dit que le résultat
d'une suite d'expériences dont il a donné le détail, amdne &
la conclusion que le meilleur engrais pour les navets est un
wélange de phosphate insoluble ct de superphosphate, celui-ci
devant pourvoir & la croissance primitive de la plante, ct
'autre & sod souticn en dernier licu. Tl s'en est suivi une
discussion intéressante ct pratique 3 laquelle ont pris part
Messieurs Swanwick, Hulbert, Parsons Ruck, Snowsell, et
autres, le superphosphate étant géndralement consiwdéré
.comme Uengrals le plus profitable.

CORRESPONDANCE DU JOURNAL.

——

Beurre et Fromage.—Permettez anjourd'hni que je sovmette
un sujet plein d'actualité et qui mérite la séricuse considération deg
personnes intéressées dans ce genre d'industric :—J’ai meationné
Iinduatrie fromagire.

Je crois avoir lu, dnns ce Journal, quelques écrits ot il Ctait forte-
ment recommandé d'adopter pour nos fromageries le systéme combiné
du beurre ct du fromage. Je dois le dirc A 1a lounnge de la classe
agricole, quand ce3 articles ont été publiés, plusienrs fromageries
déjd fonctiounaient d'apris ce systime; et alors comme avjourd'hui,
ces fromageries n'ont pas perdu 'encouragement et les espérances
qu'elles ont fait concevoir dis leur début.

Maig disons de snite que ce qui semble &tre un progres §'il & bien
ses partisans, rencontre aussi des adversaires ; d’otr il résulte un
certain mécoutentement entee localités intéressées différemment dans
ce genre d'industric

Il y en a qui prétendent qu'en éerémant la traite du soir pour y
ajouter le lait non ¢erémé du mstin, Y'on ne peut produire qu'un fro-
mage de qualité médiocre. Et ces personnes prévoient déjx que dans
peu d’anndces le fromage canadien deviendra d’un éconlement difficile
1i oit il &tait primé.  Mais ) tout ce raisonnement, les parlisans du
fromage ¢erémié vont trouver leurs adversaires A leur formagerie méme,
en leur montrant I'énorme quantité de créme qui surnage au petit
lait, ils leur expliquent ce phénomine par le fait quen chauffant le
lnit de la traite du soir non éerémé, le gras devient liquide et s'écoule
avee le petit lait, ¢tant tout-a-fait perdu pour la qualits du fromage.
Et fracchement, tout lecteur qui aura examing les choses de prés sc
convaincra que ce raisonnement parait avoir du bon.

Cependaut, je dois avouer bien franchement que mon intention
n'est pagde me poser en censeur de V'un ou I'antre de ces deux systémes.
Javoue ma propre incompétence en ce qui concerne cette maticre.
Je désive simplement attirer Y'attention do personnes quo lexplrience
met ¢n ¢tat d'en juger micux que moi-méme.  St-C.

lléponse.—Cette question nest pas sans difficulte.  L'avenir seul
dira jusqu'd quel point le fromage éceémé peut tzouver d'écoulement.
Jusqu'd présent co fromage, fait dans de bonnes conditions, paye
miecux le cultivatenr que le fromage gras  Mais pour réuseir, il faat
un fabricant habile, de bonnes constractions, de I'ean glacée en abon-
dance, des patrons soigneux de leur lait, enfin, bien des circonstances
qui ne se cencontrent anjourd'hui que dsus peu do fabriques: La
fabrique de St-Denis, montée spécialement cn vue de la fabrication
du beurre et du fromage, réussit tris-bien. D'autres fabriques moins

bicn dirigées n'ont pas le méme suceds. _Les intéressés auront, pamit-
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