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bîîîsîîen euc pesantdil et un mîoyeconeeîdaîxnna- les dernières traces dle crème aà sortir.-On coîîitiiîue- jusqu'il
lite et clui peut occeasionnier le, 1,lus s:érieux aceidceîîts. a1 Fopé- ce liue tout le lait soit écrémé.

rateur et -àiLFieliatreil. L'éerémnage étant terminé, il n'y a pîlus quX\à yamsener la
LV écirli±r tanit arrêté oni emlève le ]lait qui c. ... das euro lel poulie fixe sur la pîoulie x1olle etil laisser la tur-

le bl- et F'ois doit nlettoyer V:ipie:reil danîs toutes ses paurties, bine sarrêter d'elle-même.
iL If vaper et ~ l'eu. i Dés qule l'appareil est arrêté, ou1 elève la courroie, n é

Quîand oit travaîille phlus (le l mi. 5 hlettres avec unse ilonite le!7 diflérents organtes et l'ou procéde à un niettolyage à
"de Laval,"il est urgest. d'arrêter après ce laps <le temps et de fond à l'aide (le vapeur et d'eau.

m.ttov'er le bol autour duquel est attachée une couche épais-se
ile 9atère sidsîrennt<Llit et- Cjutil e'st urgent (le Queclques~ con.çcils sit/lmc/ie
retirer pouilr que Palipareil putis:se conutinuer àt bien otin
ixîr.-V*'cst un mauv-ais côté de la " dle Laval " et qjui vient 1= lEýviter dle mettre la courroie àL l'humnidité quand ell
de la littserelativ'e du bol. sépa:rateur. *îet lsurhnîeli.

Je reouîaîumide touît îaartiefflièrînieut aîux fabricants de se ]2,'illl1doN'er eou81iinie pourî la Il de Laaval ', lappareil d'a-
:t'*»i <ldeuil etaîieii(.toutrs afin dle pomuvoir se renidre eOantI h u iet tioui régulateur pourvu à.sa partie inférieure d'uuîs tu-
t'euit moammenut de la vites:se dI:îaîrîl-- cela, lois ne lie vertical lgreien aqume (lamî lequel plneune tige-
Ilvlit travaiîller dîîu11e f'aton ré±ruilière et ratisonîutée. cylindrique ent bronize que l' ai ht mnonter out desc.endre àL

Il arrive qluelquellai, <uc le szépa.rateur se muet à tremle ''"ic~ :uuetro dnuurl éi ulît
i~~ltla 11archele Cela îaradvient (ééaeici le ce q ne l. 3»- -Ne pas ntégliger (le v'éri fier sýouvenit la marche de l'ap-

Iaa!rite intérieure cil caoutchlouc (: estimavs état. il ftut parcil Faide (lu compteur de tour-s.

.1 i <itiel la it à onenré dnslelUl Quanid par suite du froid. ]*laîîile est gelée dlans les huiliers
J'a ilt ils- e lit,à ýoi etré da.,le olséparateur de- il lhuit avoir tFiani <le la f*.ire« déLreler avanut <le miettre lappa-

:1 VOir 7?ý à Fie- Far. A cette teampérat tire, la mnacine reil est muarle.--l ca~ eflct, oia l'oma prjt de la vapeur
(';-)(.îtIoi ttour, -à la iiiiinute et la vis le règ.lag.e étanat bien sur les miiil Vers oui Vion y applique untiti g immprégnmé d'eau

lala.cée, Ilém'émactr serat1) hou airlait, 1-7 p. 4 jo de crème.- itrès chade.
t--:tilt-iiIrec'st(flele lit est tropa f7r<ad olu la vitesse Jespère q1ue c.s remasemguaeieut détaillés, porterolit leurs

insuffisanilte ou1 clieore que P'ulinient;ation est trop f'orte.- fruit.; et .ju-2 l.s f*,brieait't- qui nouts lisent les; sutivronit scru-
Qu)telquefouis cependant, toutes les eomîditicans d'îam bons 1ciue- pueaemerlour blen flaire.
tionneumiienit étanut reimplies, la crème sort trop épaisse ; il fahut E ACRI .
al(ers exatnluier -i lai l'ente de -artie Wfest pas <-bStruée pa.r
quelque miatière étralarére.__________________

Ecu~m~sE")~NîE.-amise en marche ne doit se rOI SONA; E
t;ire aussi pouîr ce catiueque rradueclleuuiicnt. A cet. cf-C1lE ONA C.

1ùt. (lis lie doit passer la coui-rroie de la poulie folle sur la
poaulie fixe epic très doliecunnt.-On doit l'ire partir la tur- Nmsrece(vis la lettre suivante (Iue niom ns msrons, avec

l.ainle à, vide et uu'ailinaientcr que lorsqu'tielle a acquis sa vitesse plaisir car cýle* est. un avertissement sérieux îl<imr lez; fran-
iitriii;tle qui cest plus oit moins eeusidérable suivant le modèle deuirs et in bois conîseil pour le.,, fabricants.

- que l'ona a.-A ce iniucuit. oin uve x grand le robinet d'a-hîinautaioi ; l tuibi e mpl cn 1 it, le lait se projette su s~ 2. Monisieur le D)ireeteur dus Bulletin dle la Société d'Indus-
liaris et la séparation <le la'crèsie se fa-itlbicnàtôt.--Qtiantl;t trie Laitièr de la Province de Quiébce-.
criie ciiciace à sortir par le tuabe d'eîuprise «ni lui est ~<~ïat:IiucE.u
p roapre. oiti arrête iijnncti m penidanut quelques instamîtq OEs E )IFTUR

uen lia reparend alore cil règflatut ci iiêiuc temps à l'aide de la Vous avez publié dans votre No 3 du Builletin, ui -article
vi, le tulie d'*empiriset( du lait migre. indiquant les iloyeuas pratiques pour reconnaître le-g fraudes.

A partir (le cc mnioinemut, le travail doit umîarchecr régulière- et failsifi4atioiis qule de-s gens peu consciencieux fonttrop soit--
muent. . vent subir au lait (le-stimé aux fabriques dc Lzurre et de fro-

Avan laluie ci aarcieil aut velle au ponts i age. Cet article m'a-. remis cmi mémoire un 1procès qlui a été'Avaist~~jîeîîî temp ets <hui leaele réulat bieneleraxpons
vains :-Tous. les; luiliem's doivent être renmplis et cia lionî or- J"" à Québec il v a qOu ep tdn erslabe

lr -Iacourroie doit être bien tendue nais pas trop rai- < 7il ait Paria étranîge i1 beaucoup n'est pas moinis bont ..
<le;-Lu trbie dit tretrs popr, i fat villr à ~ mettre sous les -veux dles gens disposé s i la fraude afin de leur

"il asui* acn ite éta±èe-crcuîmud.imontrer les sévérités auxquelles ils s'cxpo.-nt-Je vais ras-

l1audh turbine e.st; ;li repos, (le la'couvrir si sebl~' es -ouvenuirs et fîure mon osil pour raconter ce
::flu u'il ny touube î~s de iaîmssère. été témin. puisque j'ai suivi c-e très curieux procès:

»La ieumtliariture d*écrémuîage, comme pour la "de Laval Cu filXh or eCrut d ubco comaparaissait.
e--ttic'78ià S' Fr. n habitant accusé d'avoir livré du lait frelaté à une beur-
est d 7S SO'Far.rerie.

la proportion normmale tic crème à extraire es,,t de 15 p. 0)0 Les dcnmandleurs prétendaient qu'au cours du maois d'Aoùt.
si Ion11 .1 sÇoiî d'*oberver la temmpératumre et la vitesse comîSvena,- de 1'l'aminée dernmière, à une date qu'ils précisaienît, le défesi--
lîe1.IZ.Toute.fois, on peuit obtenir uame crénie -plus lpascm deur leur avait livré du lait fraudé ou fa-lsifié soit par écré-
1*1ïsauat vutrcr le tube dl'empirisec du lait t'crmié plus avant 31'a"c ou additioii d'eau, soit par les deux ensemble.
dan., la couche dc lait. m (s principaux témoins dans cette cause étaiemnt le fabri-

SLa quantité totale de lait. ù, écrémer étant passée dans la cant et .'ou aide quai, d'après leur t4muoignagc, prouvaient
turiuuie, il faut enlever le tube d'emnprise du lait maigre et biemi qtt'ils n:avaieuut pas fait l'épreuve dit lait d'une manière
verser de l'cati dan,; le réservoir daiucnt-tioti. On fait alors Jbien parfaite.-Ils affirnmaient toutefois que le lait éprouvé
ciatrer ce liquide cil jet mince danms la turbinie, ce qui force W uavait, donnîé que 70 degrés lactomuutriques ce qui était une.


