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Chapitre 16

Préparations de viandes. de poissons ou de crustacés,
de mollusques ou d’autres invertédbrés aquatiques

NOTES

I. Le présent chapitre ne comprend pas les viandes, les abats, les
poissons, les crustaces, mollusques et autres invertébrés aquatiques,
preparés ou conservés par les procédés énumérés aux chapitres 2
ou 3.

2. Les préparations alimentaires relévent du présent chapitre 4
condition de contenir plus de 20 % en poids de saucisse, de sau-
cisson, de viande, d'abats, de sang, de poisson ou de crustacés, de
mollusques ou d'autres invertébrés aquatiques ou une combinaison
de ces produits. Lorsque ces préparations contiennent deux ou plu-
sieurs produits mentionnes ci-dessus, elles sont classées dans la posi-
tion du chapitre 16 correspondant au composant qui prédomine en
poids. Ces dispositions ne s'appliquent ni aux produits farcis du
numero 19.02 ni aux préparations des numéros 21.03 ou 21.04.

NOTES DE SOUS-POSITIONS

T-Aw._sens du numéro 1602.10, on entend par « prépagpu
homogeénéiséés »-des préparations de viande, d'abajs-ou"Te sang,
finement homogeéntisces; ~conditionnées _pour=Ta vente au détail
comme aliments pour enfanu_‘wdpules diététiques, en réci-
pients d'un contenu_n'excedant pas 250 gra Pour I'application
de cette défimmon, il est fait abstraction des di rédients

; e cas echéant, 4 la préparation, en faible quantité, cOmme

~xssaisanpement ou en vue d'en assureg Ja-eonsérvation ou & d'sutres
fins. Ces préparations peuxant contenir, en faible quantité, des frag-
ments visi snde ou d'lblu'."lknmbn.JGOZQ s la prionité
surto0les les autres sous-positions du numéro 16.02. =

2. Les poissons et crustacés cités dans les sous-positions des
numeéros 16.04 ou 16.05 sous leur seul nom commun appariennent
aux mémes espéces que celles qui sont mentionnées dans le cha-
pitre 3 sous les mémes appellations.

NOTES COMPLEMENTAIRES

-~
Au sens des numéros 1602.31.11, 1602.39.11, 1602.50.10,

1602.90:6]_et 1602.90.71, sont considérés comme « non cuits » les
produits q 'ont pas subi de trailement thermique ou-qui ont subi
un traitement tResmique insuffisant pour assurer la°coagulation des
protéines des viundeNqan;’:olomi(é du prodait et qui, de ce fait,
présentent, dans le cas us-positions- 1602.50.10, 1602.90.61 et
1602.90.71, des traces de liquide. rositre sur la face de découpage
lorsqu'ils sont découpés suivan lgn passant par leur parue la
plus épaisse. ik

2. Au sens des sous-positions 1602.41.10, T962.42.10 et 1602.49.11
4 1602.49.15, I'expression « leurs morceaux » s'apphque uniquement
aux préparations et conserves de viande qui peuvent &ife~identifiées,
du fait des” dimensions et des caraciéristiques du tissu mmusn":
cohérent, comme provenant de jambons, longes, échines ou épa
de porcs domestiques, selon le cas.

N\
?‘23".‘335 DESIGNATION DES MARCHANDISES Y‘(}?‘mn;" £
1 2
18.01 Saucisses, saucissons et produits similsires, de viande, d'sbats ou de
sang ; préparations alimentaires & base de ces produits :
1601.00.10 De Ion AGR
Autres (1) :
1601.00.91 Saucisses et saucissons, 3ecs ou & tartiner, non cuits. AGR
1601.00.99 Autres AGR
16.02 Autres préparations et conserves de viandes, d'abats ou de sang :
1602.10.00 Préparatons homogéndisbes i AGR
1602.20 De foies de tous snimeux :
1602.20.10 D’oie ou de canard 16
1602.20.80 Autres AGR
De voisiles du numdro 01.05 : 2
1602.31 De dinde : .
Contenant en poids 57 % ou plus de viande ou d'sbats (3) :
1602.31.11 Contenant axciusivement de s visnde de dinde non cuits ., Ach
160231.19° Autres. ™ ach
/1/&2313 Contenant en poids de 25 % inchus & 67 % axclus de visnde ou d'sbets (3) Aélx\
7" 1002.31.90 Avtres AGR N\




