
LE PRIX COURANT

forte compétition, ont été très rares.
Hy a eu une irrégularité marquée

dans les prix, avc faiblesse, prineipa-
inient. sur les qîualités inférieures,
moyennes et au-dessus.

L.a moyenne des prix, aux Ventes
Publiques pour le mois, a été de 634
Il. par livre contre 7 1/2 d. par livre
pour le mois correspondant de l'an-
née dernière.

Lies importations orit, été de 8,532,-
000 .livres, et les livraisons de 7,339,-
000 livres, laissant en stock, au 31 dé-
eembre, 22,78à~,000 livres.

On peut voir que Ceylan a de nou-
veau commencé à gagner du terrain
dans les livraisons faites par Londres;
ce gain est généralement eu proportion
des quantités reçues (le Colombo. La
demande en Colombo ayant baissé,
pendant l'année, pour la Russie et
pour l'Amérique, il a été nécessaire,
comme auparavant, d'envoyer tout le
surplus de la récolte au marché de
Lon dres. C'est à ce fait que la con-
gestion de ce dernier marché peut être
pratiquement attribuée. La situation
a été causée et aggravée par la cessa-
tion sur une grande étendue de la
préparation du Thé vert et par la né-
cessité qui en est la conséquence d'en
tire du Thé noir.

Il est probable que le caractère peu
rémunérateur de la production dans
onelques districts -de Ceylan amènera
pour résultats un arrachage plus soi-
gné et une plus petite quantité de
meilleur thé dans l'avenir. S'il on
était ainsi, la position générale ne pour-
rait que s'améliorer. L~es expéditions
de Colombo aut Ro.yaumie-Unii conti-
nuent encore a être en excès dle celles
d'il v a 12 mois; mais il y a de, indi-
cations que le taux le l'excèsý va ('n
diminuant.

Thés de Jara.. - 4,600 paquets ont
éeé vendus sur un marché plus facile.

Thés de Chine. - Il s'est fait peu de
ehose en Thés de Chine, et le fort
stock actuellement détenu à Londres,
semble être simplonment un poids mort
à supporter jusqu'à ce que quelquo._.
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miarché extérieur puisse s'en-emnparer,
car très peu (le Thé commun ordinairc

Ade ('bine peut maintenant être écouli
par les distributeurs clans le commerce
dlomest ique.

Stock-, à lxon4lreýs aut 31 décembri
1904

'lésde l'Inde, î3,372,000 livres:
Thé., de ('e.lan, 22,785,000 livres,
Th~lés de *Java, 1,924,000 livre,, Tphé>
dle (Chine, 18,932,000 livres. Soit tu,
total (le 117,013,000 livres compara-
tivemient à 106,450,000 livres on 1903l.
et 103,585,000 livres on 1902.

LA CULTURE ET LA PREPARATION
DE LA MOUTARDE

,Sous le nom de Panu, la Moutarde a
étié employée pour la première fois conm-
me remède par le célèbre médecin gret.
Hrippocrae, enjtre les années 430 et 360
avan.t J..C. L« moutarde a aussli été er-
ployée comme assaisononement des mets~
depuis plusieurs centaines d'axinées.

Toutefois, on ne s'en et pas servi, sous
sa forme actuelle, avant l'année 1721).
aqers qu'une dame Clemienots, de'Durhac.
Angleterre, eut l'idée d'en -râper la graine,
et d'en -tamiser la farine, pour la séparer
des cosses. "L saveur piquante qui fait
la valeur de la moutairde est dlue à l'huile
esenielle qud se développe -par l'action
de l'eau sur -une subetance chimique par-
ticuli.éee contenue dans la graine de mou-
tarde.

Cette réactiion -ne se produ4t, pas quandl
on emploie de l'eau chaude; par consé-
quent il ne faut jamais se servî.r d*eaii
chaude dans la préparalilon de la mou-
tarde. Chaque graine, prise séparément.
a des .dimensions très tenues; elle ne
pèFe pas plus d'un qul.nzième de grain.

La couleur des graines -varie, suivant
les locali.tès où la plante croit, d~u bruni
foncé au jaune.

Jusqu'à la fin du dix-ffeuvième siècv.
toute la graine employée dans ce pays à
la préparation de la moutarde de table.
était i-mportée La première moutardc'
jaune a été c-ugtivee en 1879 dans le comté
de Monterey, en Caldfornie, et, depuiis
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