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dont il s'agit aura besoin de s'en-
tourer de bien des données positives
si elle veut qu'on la croie sur parole..

Il est- question d'organiser une
exposition à New-York, pour 1905.

Ceux là mêmes qui s'élèvent le
plus contre la consomnation de
l'alcool comme boisson ordinaire
p6ur les gens bien portants admet.
tent généralement qu'il peut jouer
le r&le de médicament fort utile, et
qué l'usage peut en être utilement
prescrit aux malades. Et cependant
si l'alcool est mauvais pour les gens
en bonne santé, on comprend encore
mieux qu'il peut exercer une action
redoutable eur des organismes débi-
lités. C'est ce que soutient un né-
decin d'Anvers, le docteur d'Ho
nens, qui estime qu'on a avantage à
à recourir à bien d'autres substan-
ces pour donner aux malades les
mêmes avantages que leur assure
en apparence l'alcool. En effet. c'est
bien-un-stimulant,-mais-qui-cause-
bientôt une dépression considérable :
il exerce une action destructive sur
les globules rouges du sang, qui ne
sont jamais asse z nombreux chez un
malade. Il faut absolument lui subs-
tituer de vrais médicaments qui
auront tous ses aïantages sans ses
dangers.

La réhabilitation du vin : On sait
que, depuis quelques années, la
mode était venue chez certains iné-
decinsade découvrir au vin toutes
sortes de défauts au point le vue
de l'hygiène. Il semble qu'une réac
t:on soit en voie de se faire à cet
égard. La Revue de Viticulture a reçu
à cet égard,ý du docteur Peton, une
communication-fort intéressante. Le
médecin rappelle que l'action du
vin est'bienfaisante cns beaucoup
de maladies :

I" Pour les diabétiques, le vin, le
bon vin, un peu mûr, de Bordeaux,
de Bourgogne, de Touraine, est un
tonique que rien ne remplace avan-

.tageusement. Les anémiques, les
chlorotiques, les convalescents, les
débilités ne peuvent se passer de
vin. Leur en refuser, c'est retarder
et rendre problématique l'heure de
la guérison définitive Dans les ma-
ladies .infectieuses, fièvres' érup-
tives, fièvres intermittentes, fièvre
typhoïde, le vin est unexcellent
moyen prophylactique et 'même cu-
râtif. Pinel, Stokes, Bouchardat,
Béhier, Fonssagrives ont recom-
mandé 'e vin avec dea arguments
que leurs. contradicteurs récents
n'ontpu faire oublier.

Les vomissements cèdent presque
toujours à l'usage lu vin de Chain-
pagne ou du vin mousseux (le Sau-
mur. Dans les maladies des voies
respiratoires, l'emploi judicieux du
vin fait merveille. Laënnec traitait
la bronchite aigué avec le vin rouge
chaud et sucré. Le goître' diminue
de fréquence et d'intensité parmi
les populations où se répand V'usage
du vin. Le docteur Jules Guyot
affirmait que le crétinisme tendait à.
dispîraitre le la Savoie par l'usage
alimentaire les vins lu pays à l'ex-
clusion presque -absolue le l'eau
cqinie les fièvres ont en grande
partie disparu les Landes <le la
Sologne et des Dombes où l'on a
prescrit la substitution des vins,
même des demi-vins, aux "eaux mal-
saines de la région. *Le scorbut est
efficacement prévenu et énergique-
ment combattu par le vin pris en
quantité convenabl6e-.

Bouchardat se plaisait à citer
l'exemple. le deux croisières, l'une
française, l'autre anglaise, station-
nant en même temps dans les mers
<lu-Sul.-Taudis que-l'on rdistribuait
aux marins-français un verre <le vin
de Bordeaux à chaque repas, les
marins anglais ne buvaient que <le
l'eau distillée et de l'alcool. Les
derniers furent -tons atteints de
scorbut, tandis que les premiers en
étaient totalement exempts Les ia-
tériaux inorganiques <lu vin et par
ticulièreient les sels -le potasse
agirent, dans ce cas, en completant
l'alimentation.

Le Dr Peton fait remarquer que
c'est précitément <lu jour où le
phylloxera est apparu en Fi ance et
que le renchérissement lu vin ejn a

'été la cinséquence, que l'alcoolisme
a pris les proportions d'un fléau.
Il ajoute-:

" Dans la guerre contre )a tuber-
culo e, l'emploi lu vin a sa place
marquée. Il faut que ce liquide qui
éveille l'appétit, qui stimule la di
gestion, qui est absorbé comme une
chair coulante ou un sérum préser-
vateur, qui prémunit contre les in-
fectiois internes et contre les re-
froidissements extérieurs, soit mis
facilement et à peu de frais à la
disposition de tous. En ont un im-
périeux besoin : les apprentis qui
grandissent dans les ateliers, les
jeunes ouvrières auxquelles un sa-
laire insuffisant ne procure pas une
nourriture confortable, les soldats
enlevés à la vie des champs et trans-.
portés dans (les casernes malkaines,
les étudiants dont le corps et le cer-
veau sont surmenés, les ouvriers,
les employés de cheihin de fer, tous
ceux qui peinent et qui luttent dans
la rude bataille de la vie contem-

poraine. A tous donnons du viti,
agréable, satin, d'un prix abordable
comme préservatif de 1alcoolisme
et le la t'abereilose.'

Puisse le docteur Peton convertir
un grand nombre de ses confrères

* *
Le tour du inonde : Le Petit

Journal de Paris ét ablit comme suit
la durée d'un' voyage autour du
monde :
De Marseille à Yolkohana (en pas-

saut par le canal de Suez, Aden,
Singapour, Saïgoi et Hong-
Kong).............. 33 jours

De Yokolama à San- .
Francisco............... 14 jours

De San-Francisco à New.
York ............... 4 jours J

De New-York à Paris. 7 jours

Total......... 58 jours ½
D'après l'évaluation du 'ministère

russe des comimîunicat.ions, le voyage
sera dliminué <le moitié après l'a-
chèvemtent lu transsibérien.En voici
le dtétail, le port allemand de Brème
étant pris comme point de départ:

De Brême à Saint-Péters-
bourg .............. 1 jour i

De Saint Pétersbonrg à
Vladivostok (à la vi-
tesse de 48 kilomètres
à l'he.e........... 10 jours

De V.laiivostok Lt Sa-ii
Francisco.... .............. 10 jours

De iSan Francisco à New
York............... ........ 4 jours J

De New-York à Brême... 7 jours

Total......... 33 jours
Ces chiffres ne peuvent être con-

tredits, car ils sont basés unique-
ment sur les vitesses actuelle les
grands paquebots et les trains
rapides.

Concouré le pasteurisation du
lait : Ui' concours <le pasteurisatfor
<lu lait va avoir lieu en Belgique,-
organisé par la Société nationale
belge le laiterie à l'occasion du con-
cours d'agriculture et <le laiterie
qui se tiendra en juillet prochain.
Des primes de $40, $60 et $100 se-
ront données à ceux qui présente.
ront les meilleurs pasteurisateurs
et produits, ainsi que les meilleures
méthodes de pasteurisation.

Beurre, Fromage, Rufs
M. Alex 1). McGillis autrefoi. de la rue St

Poul est installé actuellenent au No29 d'e li
rue Williaiu oÙ il s'occui pera de l'acht ferme
ou de consignation de beurre, de fromage,
d'iiuufs, et. Il dispose d'un va.ste entrepôt
frigorifique où il peut loger 8,000 bites de
beurre et,5,000 boites de fromage.


