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toutei(s laý cont n it tionl annuelle (le
dl x dol airs, requiseý des mtembiIres

<hi1 comité. Mais il exi ste tout (le là.

niièlmet iovnci d'ahler unei in',tîtutîonl
c0mm1u Cellu-vi. Un objet hlors d'usa-

geu poli vous servirait enicore aux
humbles filles qui mit fait voeu dle

pauvreté. Donneiiz, par exem'lple, un
livre de classe qui a cessé d'être riti-
le i' vos enifanits: l'Picole Apostoli-*
(Iue ai nis les traités quec voici sur

Ouvage ds Frè'res deus Fcoleýs
Chrétcuie s ; 1,«Oiis deu langue iran-
f aisecusuéutie,umye t
supériur ;Athuéie,3u Cours

Cours d'hlistoiren iesel o
tions du scienicespius et nlatul-
relies ; léens 'hit<îr ntrel-
leu <soî n~Egih Ouivra
gets dlsSus du la1n.gtoî 1W
du N. i). 1 Graiijaire Ir-allçaise,

Bi1illeux, et Mdartin ; Notionls d'his-
toir -téal Kere~ i v a Les î»a

cartes mu11rales et atlas ;dtina-sucre ti
r-es, papuier, caierius, au1teurs et dîcu- tiol>îmer
tiotinaires lat1iis. delssous:

SI chaumi de nos ap 1rt 11 vo-
Inimell uni çoulpon1 d'étffe un livre

<je. niourriture saineu, un1 uistensile, FRIZA1,
voire un1 e'ssuie' ma1ýins ou uni imorceaul d',allatld
dle saLvonl, le résuîtUlt - au nlomlbre f>rottez/-I

de femmeiisq(puc pt notre ville -- ver lat 1
surat tout de suite fýort iipîréciktble Uitl poeh

pour- m'ivrue livr

Tou)It don put être enlvoyé, soit di-
recemntà lEoeApostoilique, 27,

Chemin 'Site u-L'a theineil, OU chez la
préslidetlulu(1 co<mité, Mmle F.

mnk, Fil re liLagachetière ; Mlle

tié'.ru ecagr au dj l f aire'ar
venlir- tout, nvie argenit oui (il n'a-
tu,

A Yez nul joli chaipul pouir fêter
Noël et le Jour de l'Ani, et pîrocurez-

vous-ie ài Mille Flurs, 1.554, rue Ste-
Cathierineu, ()> le chIloix vin est si
grand et si varié,
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s de floel et du jour deit t

renits qui nie veulent donner
imnts qule dles b<>onIs d'luin

.s pur, feront bien (le conifec-
a lat maisoni, les recettes ci-

INES. - lPrenez ilue i vre
ueS, pistaches miaelns

esdans uni linge pour cille-
oulssière, et iiettez-les dans
Mn <le cuiivre non étamlé avec
e dle sucre et un demni-verre
'lacez le poêlonl sur le feu.
les amandes pétillent, reti-
>êlon dui feu et remueiiz Jus-
iv le sucre devienne comme

. Retirez alors les amandes
il et lat moitié du suicre; gar-
tre moitiv' qule vous laissez
il julsqu'à" ce qu'il ait unle
carauwel ; à ce lmmenlt je-
iandes dedans et tournez-

qu'elles se gatrnissenit dle sul-
irez les enicore une fois et
hans, le poelo>n l'autre lmi-
siure avec uni demii-verru
)rsqui'il est à l'état. de CaLra-

.tez les amianides dedans,pums
e poêlon du peu et remuiiez

ce que les amandes aient
tle sucre. Posez-les sur deus

feuilles (le papier blanic et laiss
séchter.

Si vous voulez p.arfiimeir les
tics, VOUS, pouveLz a1vc la (lei
cuis.ýson dit suicr ajoluer un1 pL
vanuille eii poudre.

BONBONS AU CARAME,-
tuz <dans uine casserole non él
uni v-erre d'eaui pour mne livre (
cru. On laisse sur le fu juisit'
que le sucre ait utne teinite deu

Versez alors sur uni iiarb,
vous a1vez d'abo(rdl hilé et coui

pâlte eni 1)tits ca1rrés. Vos hoî
doivent e.tre uni pu lious et

aulx dents.

1PU DDIN G 1)E NO0$ý,
lE'1ieýtte!z une dei livre dle sui]

demi-livre dle raisins, dle l'écor
citron coupée en petits ilore
donit vouis avez venleivé les g.
Meltte,. le suif dans un largc

ajoutez unl bol à thé dle lait, tir
mii-cuillerée deu soda dissoute
uin peul d'eaui tiède, unei Ciuille:
thé de gingembre, une autre d
nulle, unei noix dle muscade rà
mettez petit à petit trois tass
thé de farine dans lesquelles

a1vez mêllé deuix culillerées à th
soda à pâte. Brassez vigouzr
menclt, puis ajoutez les raisins,,
miorceuix dlu citron, sur les
vous11 avezupouré dle la fal

meutez le tout dlants uni mloulle Q
se u un ll linge à. pouidinguie f
bouillir constamment dura1nt 3
res. Servez chaud avec de la sa


