Vente le 27 décembre, & 10 heures 2
m. @& la' porte de I'église paroissiale.

Albert Bédard vs Georges Lirette.

St-Ambroise de la Jeune Lorette—Le
lot 111 de la 1lidme concession.

Vente le 27 décembre, A 10 heures a.
m. & la porte de I'église pareissiale.

‘Emély Amyot et al. vs Patrick Mooney.
© Ste-Catherine—Les lots 496, 497 et 498.

Vente le 28 décembre, & 11 heures a.
m. & la porte de l'église paroissiale.

La Société de Fabrication de Fromag
de St'lLouis de Lotbiniere vs Arséne
Beaudet et al.

St-Louis de Lotbiniere—Une fromageri=
situé sur le lot 305, sans le terrain.

Vente le 27 décembre, 2 10 heures
m. & la porte de I'église paroissiale.

District du Saguenay
Vietor Boily vs Chs Imbeault.
St-Hilarion—Les lots 4 et 5a, avec bé-
tisses.
Vente le 24 décembre, & 11 heures 2.
m 2 la porte de I'église paroissiale.

District de St-Frangois
Donat O. BEd. Deneault vs Dame Mar.e
C Briére et vir.

- Weedon—La partie du lot 47, avec bAi-
tisses.

Vente le 24 décembre, 4 1 heure p. m
2 la porte de V'église paroissiale.
District de St-Hyacinthe
F. X. Lebrun vs Philippe Briére.
‘St-Dominique—Le lot 85, avec batisses.
Vente le 24 décembre, & 10 heures a.
m. & la porte de 1'église paroissiale.

REPAS CHINOIS

Pour observer, il faut pénétrer dans une
maison olQ l'on a conservé pures les
moeurs primitives: nous voyons le repas
“servi sur le lit de ecamp qui eecupe le
centre de la pieéce principale du logis, et
qui est couvert de nattes en jonc tressé.
Au milieu est disposé un plateau de bois,
de laque ou de cuivre, supportant une
marmite de cuivre qui contient du riz fu-
mant et cuit a 1'étouffée: ce mode de
cuisson, dans un récipient fermé et avec
peu d’eau, laisse les grains séparés les
uns des autres, & peine humides, et co
plat va tenir lieu de pain durant le re-
bas. Le riz est choisi de grain petit et
rcnd. La boisson est le thé bouillant,
maintenu 4 cette température dans une
théiere entourée d’un tressage de jonc ot
d'un capitonnage de coton; parfois on
sert 4 la fin du repas une petite tass2
d’alcool de riz fermenté ou de vin de
palmes. Aussi bien le Chinois ne boit,
méme de thé, qu'a la fin du repas, et en
assez faible quantité, sans y ajouter =i
sucre ni rien autre chose; l'infusion se
prépare en passant de l'eau houillante
sur des feuilles ‘trés comprimées, elle
n'est donc qu’assez faible, et les feuilzs
resservent cinq ou six fois. Autour de Ia
marmite de fiz, on dépose les petits plats
creux contenant les potages, les mets A2
viande ou de poisson, les légumes, les
sauces, les condiments, les patisseries et
‘les desserts. Sur la table I'étui conte-
nant les cigarettes et le petit brasero pour
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les allumer, puis le petit plateau ol soat
les feuilles de bétel, les noix d’arec et la
chaux avec lesquels on préparera la chi-
que de bétel

Les conviyes s’asseyent a la turque an
pourtour de la table méme. Devant cha-
cun est un bol plein de riz chaud et cou-
vert d'une sorte de soucoupe renversSe
qui est le couvercle obligatoire, et en
travers duquel sont déposées les fameu-
ses baguettes. C'est tout le couvert, sa.uf
cependant que les petits plats de sauce
contiennent des petites cuillers qut per-
mettent aux convives d'arroser de saucz
le riz, la viande, le poisson au fur et a
mesure qu'ils prennent de ces mets. Les
potages sint bus également avec une cuil-
ler, celle qui plonge dans le bol mis de-
vant chacun. Pas de linge de table.

Les convives se servent a leur fantai-
sie; pourtant le dessert ne se consomme
qu'd la fin du repas. Et, pour se servir,
chacun use des fameuses baguettes com-
me d’une sorte de pince dont la main for-
me la charpiére, saisit dans un plat le
morceau qui lui convient, et le place sur
le riz contenu dans sa tasse. Tl faut dire
que tous les mets sont servis découpss
en ‘morceaux qui ne dépassent point la
grosseur d'un morceau de sucre ordinaire.
Le Chinois approche son bol de ses la-
vres, en le tenant de la main gauche, et
pousse dans sa bouche, avec ses baguet-
tes, le morceau qu'il a pris; il l'accompa-
gne de riz, qu'il pousse de méme maniére
avec les baguettes réunies.

Quant aux mets que 'on consomme de
la sorte, ce sont, pour les potages, des
soupes de tortue, .de pore, de poisson, ja-
mais de boeuf, ou hien de l'eau bouilliz,
légeérement additionnée de graisse, dans
laquelle on a fait cuire des tranches .1e
concombres; parfois le liquide contient
des pois chiches, des pousses de hambou-,
des tiges de choux. Puis ce sont encors
des tisanes aux couleurs plus ou moins
rutilantes, et faites de graines o]-é-wgipeu-
ses, des houillons d’algues marines res-
semblant assez 4 du vermicelle; on tron-
ve méme des soupes aux lardons. Quaat
au potage aux nids d'hirondelles, qui ne
se mange que dans les maisons riches,
cela tessemble assez & du vermicelle 1n
peu amer. Parmi les hors-d’oeuvres, voi-
ci des crevettes sautées dans 1a poéle, ce
qu'on consomme ailleurs qu'en Cnine, des
rondelles de citrouille & T’huile de palme,
des salaisons de rat, des fritures de ci-
—-pgales (ce dont raffolaiert les Grecs), des
vinaigrettes de vers de terre, de chenilles,
d'araignées, des conserves de chrysalides
et de larves de toute sorte, des pates d’in-
sccetes, qui nous surprennent surtout
quand nous en connaissons T’ origine. Tout
le monde a entendu parler du ver palmis-
te, 'qui est particulidrement apprécié en
Chine, qu'on nourrit deux ou trois se-
maines de bananes et d’ananas pour 'e
si l'on peut

1' rendre bien gras et dodu;

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"”



