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On se hât. de la faucher dès que les
cosses continencent àjauniÉ. De tontes
les graines,, c'est la plus nourrissante ;
la paille ept presqu'égale au foin. La
lentille se cultive souvent pour fourra-
ge: comme tel, on la fauche dès que les
tiges sont bien formées. Ce fourrage
est trop nourrissant pour le donner
seul aux chevaux ou aux animaux. On
sème aussi la lentille avec du seigle
alors, on la donne hachée aux chevaux
et sur moutons en guise d'avoine. Il
faut qu'elle soit parfaitement sèche
pour l'engranger. Il est bon d'y sau-
poudrer du gros sol lorsqu'on la char-
role ; une demi teriinée suffit pour
chaque voyage. Toutes les terres lui
conviennent, mais cependant elle de-
mande à être bien égoutée.

Du sarrasin.-Le sarrasin forme une
récolte précieuse par la promptitude
de sa croissance et parce qu'il vient
dans les terres franches les plus mai-
gres comme sur les terres noires de
savane. Mais il craint le froid ainsi
que les verts et les pluies pendant la
floraison. Le sarrasin veut un sol
meuble, chaud, sablonneux ou tour-
beux. Il épuise peu la terre et donne
un beau produit dans une terre conve-
nable. On le sème ordinairement à la
fin de juin. Dès que la plupart des
grains sont bruns, il faut le faucher et
ne le rentrer à la grange que lorsque
sa tige est parfaitement sèche i sinon,
il serait indubitablement exposé à
pourrir. Bien des personnes emploient
sa farine comme nourriture. Le sar-
rasin est bon aussi pour les ch.evaux,
pour les bêtes à l'engrais et les vo-
lailles. Il forme un excellent engrais
vert pour le sol.

Du seigle. - Le seigle se cultive
comme le blé. Il veut une terre meu-
ble et légère, et se contente d'un sol
pauvre et sablonneux, parce que sa
paille qui est beaucoup plus longue que
celle du blé, est souvent exposé à se
coucher. Une famure fraîche lui est
très-convenable. Le seigle se récolte
mûr, car il ne s'égraine pas aussi faci-
lement que la plupart des autres céréa-

-les. Il fait un pain excellent, surtout
.lorsque la farine est bien travaillée.
Sa paillo sert à couvrir les habitations,
et à faire également -des lien4 pour
mettre en gerbes les autres rcoltes
quand en n'a pas en l'avantage de se
procurer des: harts ; mais elle -.- vaut
rien comme fourrage, si ce n'est lors-
qu'oat lacoupe: verte-; encore, dans ce
cas, faut la mélanger à d'autres four.
rages..

On distingue deut variétés princi-
pales de seigle, le seigle de printemps
etle seigle d'automne. Celui-ci peut
aussi bien se cultiver dans la province
de Québec que le seigle de printemps,
parce qu'il est très-rustique et qu'il ne
redoute point la gelée,

lN-AMI DU PROGRES.

Un journal des Elats.Unis, le Tines,
de Nev-York dit que I l, territoire de
la Rivière-Rouge renferme la meilleure
région pour la culture du blé qui paisse
se trouver sur le con1iient. Bien que
situé loin au nord de nous, il a un cli-
mat d'une remarquable salubrité et l'on
estime qu'il pourra offrir do délicieux
chez soi à vingt millions de personnes
civilisées.

RECETTE POUR FAIRE DE LA nIERE.

Dans 5 gallons d'eau douce, mettez 1
pot d'orge, 1 quarteron do houblon, et
faites bouillir pendant 1- heure. Coin-
lpz ensuite dan< un linge de toile et

laissez tiédir, Mettez alors un pot, de
melasse, une onèe de gingembre et 1
piiite de hisse qu'on achète chez les bon
langers. Brassez un peu en mettant
votre hisse. Mettez tout cela dans un
baril do cinq gallons; mettez-le près du
poète, et laissez fermenter pendant là
journée ou 2jours. Pendant ce temps,
votre baril doit demeurer débouché.

Après cela, ôtez votre caril do près
du poêle, bouchez-le, et laissez vieillir
pendant 8 à 10 jours.

Quand vous boucliez votre baril, s'il
est trop plein, vous pouvez en ôter une
bouteille environ, avant de placer le
bouchon. Il serait mieux encore de
mettre cette bière on bouteille pour la
laisser vieillir. Mais il faut bien ca-
cheter les bouteilles.

COMB!EN D'RUFS LES POULES PONDENT-
ELLES.

Un cultivateur des environs do
Bayeux a assuré avoir vendu ou con-
sommé chez lui, du premier janvier au
31 déeembre,quatorzo mille cinq cents,
Oeufs, avec une basse-cour peuplée de
deux cents poules.

Il s'ensuivrait que chez lui, chique
poule aurait en moyenne pondu un peu
plus de soixante-dix œufs. Ce résultat
doit être considéré comme très-benu, et
on ne l'obtiendra qu'à force de vigilan
ce etde soins.-Pionnier.

On a entendu la chant du rossignol
Dinianchu matin dan.î le bocage de l'E-
vêché.

LES BLES DE L'OUEST. -On .1 cal.1ulé
qu'à la date du 1er m:rs il y avait
dans les entrepòts du Mi.issipi, au-
desus de l.a Crosse, sur la rivière Chip
poWa, et zlur les lignes Winoua, St. Pe-
ters et iiiesota Valley railrods,deux
milînonîs uinq cent mille boisscaux do
blé. O- assure aussi que les fermicrs
qui habitent te lonîg du la ligne du elle-
min tic f-r de Minnesota V:dlly ont
encore cn mains la moitié ou les deux
tiers de leur dernière récolte.

0, grain doit être conduit sur les
grld3 inaIres par les voies les miins
dispendieuses, car le prix de vente est
si peu eleve, que les frais do tr:nusport
pourraient facilement absorber tou, les
benétice- du produeteur. La flotte du
àl.isnissipi, pour le transport des blés,
-e composera, cette anune, de 41 steam
bouats et de 80 barqi-.ue, appartenant
aux compg dies North -rii Pa-lker Liue
et Northwesteran Union Line de Saint-
Louis.-

BULLETIN COMMERCIAL.

St. IIyat-in thbe, 21 i:ra 1870.
Malgré lei mîauv-ai-. chiemnins. Samedi

dernier il y avait beaucoup de monde
sur le marché et un bouno quantité
d'elets. Le sucre nouveau y obtenait
de bons prix. On pouse qu'il s'en fera
une bonne quantité. Les acheteurs de
chevaux abondent, et ils donnent de
bons prix. Lo., oiseaux printanniers
sont revenus.

Voici le prix des grains chez les
marchands de cette ville :
Orge par 5010s....................£0 2 1
Avoine par 36 1os................ 0 1 8
Pois par 66 Ibo.................. 0 3 3
Graine de lin.................... 0 6 0

st. Hyacinthe 20 mars 1870.
FAntE-..Fleur, ex. sunpetrtineS$4 50 a 4 55

e en poche p 100 Ibs 2 00 a 2 25
Giciss-Orge par iniot.. 0 50 a 0 60

Avoine do .... 0 25 a 0 30
Gaudriole do .... 0 35 a 0 45
Pois do ... 0 75 a 0 00
Blé do.... 1 10 a 0 00
Blé-d'inde do .... 0 90 a 0 00
Sarrazin do .... 0 50 a 0 00

VOLA(LLs-.Dnlde par couple2 00 a 2 50
oiew do 1 00 a 2 00
Canards do 0 40 a O 50
Poules do 0 40 a 0 70
Poulets do 0 20 a 0 35

V,,NDs-Baeuf à la livre .. 0 5 a 0 10
Do par quartier 0 4 a 0 6

Veau au quartier.. .. 0 G a 1 00
Meuton, par quartier 0 40 a 0 60
Lard par livre...... 0 10 a o 15

-salé ...... 0 9 a 0 10
Do par 100 lbs.... 9 00 a 12 00

Dvas--Patattesau minot .. 0 60 â 0 75
Beurre un livre .... 0 18 a 0 20

Do en tinette.... O 15 a 0 20
Sucru d'érable ...... 0 10 a 0 15
Œufslatouzaiun.... 0 15 a 0 20
Suif la livre........ 0 15 a 0 0
Foin par 100 bottes... 4 0 a Q 0
Paille do 0 0 a 0 0
Chouxla pièce...... 0 8 a 0 10
Miel la livre...,. 0 10 a 0 1


