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L’AGRICULTEUR.

et de voir it produire un bon fromage de
conserve pouvant dtre expédié & tous les
marchés,

Un certain nombre e patvons ne dou-
nent pas an lait qu'ils envoient aux fabri-
ques tout le soin néeessaire. L'on ne peut
faire de_bon fromage ni de bon beurve
avee du lait mal aéré, mal refroidi on trop
vieux. Il 'y a pas que la qualité qut soit
affecté mais aussi Ja quantité.  Si 'aéra-
tion st diéfectacuse le lait n'est presgue
pas susceptible de coagulation par présue
re et il faut par conséquent plus de lait
pour faire une livre defromage. 11 west
pas possible de séparer la creme du lait
vieilli ot ménze seulement sar. Je vou-
drais faive bien comprendre aux patrons
d’envoyer aux fabrigues du Liit de premid-
re qualité et de Venvoyer aussi matin que
pussible et de donner un soin tout par-
ticulier & Yentretien des vases dont ils se
servent pour le transport.

Certains avis au sujet de la préparation

du lait pour les fabriques, me semble ne

pas manquer d'intérét : Ce soin & pour
point de départ le soin de In vache. Le
lait devrait provenir de vaches saines,
bien. nourries, abreuvées d'eau pure ct
recevant une ration quotidicnne de sel.
Cette ration améliore la qualité du lait ¢t
en augmente Ia production. Une vache
doit &tre traite rapidement, proprement
avec douceur, régulierement et compléte-
ment, daus un endroit oft air est pur et
apres avoir brossé et lavé les tmyons.
Puis 'on deit de suite couler le lait ot
Faérer parfaitement en le précipitany,
T'agitant et puis le refroidir a environ 60
Farht. Siles patrons de nos bourreries ct
fromagerics soiyment ces détails c'est au-
tant d'argent qu'ils encaissent.

Les gains des fabriques de beurre et de
fromage augmentent en proportion du
patronage, il est par conséauent diflicile
qu’cllos montrent de bons profits avant de
recevoir appui unanime des cultivateurs.
Ce systéme de fabriques a étd établi en
Canada, il y & environ vingt cinq ans. 1l
a réussi § merveille en certains endroits,
ailleurs il a encore A vainere de nombren-
ses diflicultés et ne réussit pns. L} ou les
fabriques ont du suceés les cultivateurs
apprécient cette indrstrie ot grice & I'np-
pui de plus en plus pratique qu'elies re-

Ce

qui précdde sutlit & prouver que V'établis-

¢oivent les profits sont satisfaisants,

sement de manufnotures dans une provin.
ce comme In ndtre dont Ia populution est
disséminée et si cosmopolite exige du
temps de In patience de argent et des sa-
crifices de la part de ceux qui en font
Ventveprise.  Bien que Ly majorsté de nos
fabrignes ajent véussi, quelques unes ont
encore & lutter contre hien des difticultés.
En premier heu, Ia difliculté de trouver
1a quantité de creme on de lait dans un
rayon ratsounable.  Quelques fabriques
ont ¢té établies trop (6t dans des endroits
oit il n'y avait qu'un nombre trés res-
treint de .aches, et avant que les culti-
vateurs n'eussent eu le temps de se pré-
parer. 11 ne faut pas onblier que nos ex-
ploitations agricoles sont encore a I'état
d’embryon, qu'il n'a encore été fait au-
cune préparation spéeiale pour partir I'in-
dustrie laitiere et que la multiplicité des
soins qui accompagnentl'ouverture d'une
ferme n'z pas perinis aux colons de don-
ner toute Iattention aéeessaire & Famélio-
ration de leurs vaches litieres sous le
rapport de la production, de lanourriture,
et du svin ete.  En plusieurs instances Ia
quantité de lait transmise aux fabriques,
Tbs
lorsqu'elle aurait dit {tre d’ean moins
2500 i 3000 1bs.
qu'en pareil cas le résaltat se soit trouvé

par vache, ne s’éleve pas a 1200
11 n'est pas étonnant

au dessous de Vattente. En quelques lo-
calités, Ia division actuelle du terrain, la
dissémination des ¢tablissement augmen-
tent le cofit de transport du lait et font
obstacle au progres des fabriques. Uno
autre difficulté résulte de état indéfini
de l'opinion publique par rapport & Pop.
portunité de batir des beurreries ou des
fromageries. Des villages qui ont érigé
des beurreriei voudraient avoir des fro-
mageries ot vice rersd. Pour jeter quelque
lumiere sur ce point et adopter un modo
raisonnable, il faut considérer les trois
propositions suivantes: Quellos des beur-
reries ou des fromageries ont micux réussi
jusqu'a présent ? Quelle des deux indus.
tries est plus avantageuse pour le cultiva-
teur 7 Et qu'elle est celle qui soit suscep-
tible de plus de progrés et offre le plus de
garanties pour P'avenir? En réponse & la
premicre proposition je ne puis dire que

jusqu'd présent les bourreries aient micux
réussi que les fromageries; trois beurreries
sont tombées, méme numbre de fronm-
geries a probablement rencontré le méme
sort.  De cinq beurreries établies le prin-
temps dernier 2 Manitoba et au Nord
Ouest doux w'ont rien fait et denx autres
n'ont paz donné de résultats satisfaisants.

Con-

géquemment nous B'avons rien pour prou-

Une senfe a obtenu un succés réel.

ver que les beurveries soient préférables
aux fromageries, sous ce chef. En réponse
4 Ia seconde propusition, que les résultats
péeuniaires des deux sont & pew pris les
mémes.  La seule différence est que les
beurreries peuvent étre quelque peu plus
avantageuses powr Pélevage des animaux.,
La troisiéme proposition est ln plus im-
portante de toutes et demande toute no-
tre attention. La premidre question &
considérer est celle 'un warché pour nos
produits. C'est un fait reconnu que Win
nipeg n'a qu'un marché bien restreint
pour I'écoulement du beurre de fabriques
La Colombie Anglaise nous offre-t-clle tn
marché assez fort pour une quantité con-
sidérable de beurre et de Hromage? Non
assurément non. Il est vrai que nous pou-
vons vendre qulques chars de beurre et de
fromage sur ce marché chaque aunée, mais
en quantités restreintes pour le présent.
Pouvons nous vendre aux BEtats Unis?
Pas une scule livre, bien au  contraire.
Cette année le prix du fromage a 6td
moins ¢levé nux Etats Unis qu'au Canada
ct il serait sage de discuter Popportunité
de demander au gouvernement d’étendre
Ia protection pour empécher les amdéri-
cains de venir sacrificr leurs surplus sur
nos marchés comme ils 'ont fait 1'été der-
uier. Of done disposerons nous de nos
produits 7 En Angleterre.  Voila le zeul
marché dont nous paissions dépendre
pour und graude prodaction. Mais jus-
qu'a ce jour co marché n'a pus ¢té7 profita-
ble pour le beurre canadien. Tous coux
qui sont an cournnt des_ faits savent que

notre commerce de beurre avee I'Anglo-
terre c’est réduit & une bagatelle et nos
efforts pour lui faire reprendre vie ont ¢t6
ineflicaces.  Nous devons conclure qu'il
ne serait pas prudent de transformer nos
fromagerics actucllos en beurreries, parce

seule Ia fabrication du frot *age est suscep-
!



