
348 LE PRIX COURANT

<lecette épflque, les liqluides coite- l'ouvre plus (lue paum' eîî retirer les f daîs (le v'ieux journaux ; puis ou
nus dans l'inmt érieur de l'tour 8'êva. oeuifs ; ce procédé permtet de les coin le:4 etntasse auli nomblre tic 40 ou 50
purent à travers les pores (le sa co- server pendant plusieurs umois. le gros bout <lirigé vers li- haut,
qu~ilIle, et sont remnplacés pair dle l'air Lesi Amiéricai ns emiploient beau danîs tin filet dtonut ont serre bien
c'es.41 sous l action die cet air quie les cou p le prorédé su ivant ; ils lace'<nt I 'ou vertunre ainil d'év'iter que ces
feuiillets s4'iib;ti8itnt, en augmtent.ant les teufs dans tit baril contenanît une <cii fs- ne( remnuenît à l'intérieur ; puis
le volume de la partie intérieure du dissolution froide d 'orîIe sairUyliurConi suspend le filet daîîsune cave
gros bout de( l'touf (c'hambre ù-a jr) ; dans la proportion dl'une cueillerée' fnîilhe et aérée ; tous les huit *Jours
c'ette derniè, e augmnimte à mesure par litre d'eau ; oit fait f'onde dans: ont les retourne dtans le senîs opposé.
(lue l'toeuf vieil lit. L'ex périence al <le l 'eau tiède tit nomb lre <le <'ni île. afin de placer les <cii t.s dans une si.
pîrou.vé <Ille cet te évaporation varie rées d 'tMide sailic'yl ique égal à celui .t ualioîî symniét riquienî<'n t cotraire.
entrle 3 et 4 centigranmmîes par 24 <le litresî dleau dont oin i besoin, oin Ent Russie oit conserve sum'tout les
heures ; enfinî, sous l 'i n fluence des verse la d1issolut ion dans le réci' oeufs4' et les inidunisan t deuix ou trois
var'iat ions ex térieuîres <le laî tenitpé. pient, puis on comnpIète le vol ume t fois, piendatnt la lîreinière semai ne,
ratutre, l 'inmt rod uctionî dec<et . ait' <le l iquide' néceisaii'e avec (le l'eau <le matières gra-sei (pr)in~ci palement
amène nu(ît fei'iiinîcnttiosi putridle, froide ; muais il fau t di "Ii tier le <le li v'aseli ne) ; puis on les enfouit
avec dlégagemen<.t d'acide sul fydî'i plus po-silile la dIur'ée duti t ac <le laits des caisses pîleinles dle son. Ces
quel . (l<î esii d- qfi < >oliri'is est la diss<lution avec les ohjets mnétal- réc'ipients sont ensuite placés dans
itaIlieurenseien t tropî connue, à I iques si ont tie petit l 'éviter' ; enfin dles lieux secs, aérés, frais, à tein-
Par'is sui't<îuis, pout' avoir' be.4oit n de ont mai ntient tout le yttie cm pérat ute constante, <''est à-dire
lat définir <davanttage. é<uilibre avec <le petites latîesIicesiesaux gelées. Par ce

Cette courte explicationi <lit plié. flott.antes sur la sur'face dut liquide procédé. les oeufs, peuvent se couser-
nomiène sulfit àt faire comiprendre le Ce procédIé <donne <'e-xellents ré !ver excellenits pendlanît tr-ois mois.
pr'incipe <les procédés dlestinés à sultats, àt la conîdit ion quie les <ct'fs 1 La vaseline est remplacée quel.
conserver imie fraiclîcuîr relative soient consommés sitit leu r tortie î1uefois par <le lai gommne, <le la pa-
aux murs f: let garanir- l>' uienx posti<lu réci pien t. lmalinte, <le l'acide boriqu e. (lu aili[
sihh' du eontarf fie l'air'. Les pi'océ- QuandI ont il veut conser'ver' les cate de soudle, etc.
dlés emiployés pont-î obtenir <'e réstîl- ît'if (lue ptour îbeu de temîps, il sullit On peut employer aussi de gran'
tît sont excessivement nonîîbreux ; <le les enf'ouir laits un<' mnatièr'e pul- dles caiises placées dans titi endroit
voici l'un des plus simlples :véritîctte sans odleur et <le placer la frais sans être humtiide ; on muet une

ii place les oeufs <laits tin vase caisse emiployée <laits nu endroit couette de sel genmme des Vosges
r'emnpli dI'eau <le c'hatux, récemnient frais et sec dI'unietetît péî'ait n î'eégalte. dlans le fond, <le Ont 0,5 d'épaisseur
préparée ; et l'on muet le récipient ()il 'oitrciiimployer tt son, dles on dépose les ictifs fraîchement pon-
dlans titi end<lroit frais. L~a liqueuîr graî is, <lu sable s;et' ete , et sut-tout (lus sur cette pîremnière couchie, les
employée se prépar'e de la faîçon si- titi pouîssier' <le <'Iia<rhîoi. Oit évitera Iuns à côté <les autrtes, le gros bout
vante ; oit dlélaye de la chaux vive bien l'usage de la sc'iure dle bois, en liauLt ; puis oit rmtplit les inter-
oit éteinte dlepuis peu, dants titi vo- coniseillée par quelques auteur's ; valles avec une quantité (le sel suffi-
Initie d'eau f'roide titi peul plus fbrt tnonî seu lemient <'ette der'nîiièr'e al), sante pount' pouvoir placer une nou-
qule celuti qit i serai t ntécessairte pount' si'be beautcoutp dIl tnimid ité. tuais v'el le rangée d'oeufs ,mîr la précé-
recoutvrir la tottalité dles ,oeiif-4 à con- encore elle possède parfois l'odeur' deite et de la même faîçonî, etc. Le
server ; oit laisse rep>oser' le lait il(- de l'essenîce <dotnt elle provienit. Il réc'ipienît remtpli, on le bouche lier-
c-laitx pend<anît quelcquies heures, est nimportanît (le notet', ei eff'et, ,fle tînét iqueiient ('e pm'océdlé a I 'avan-
puis oit dlécanite le liqutide clairt les fi-ti's s'imînprègnenit triès f-iile- t age. sur la plupar't <les autres, de
saturé <le <'launx c ('est cet te l iqîlut' mient <les part'u as (luii les en tourten t pou voit' coîtserçer les oeufs immé-
lui sert <le bainî elle art'ête I 'éva. M. Lemioin pi lrofi tantt <le <'et te proi<. <lia tQtttii t aprèi lat pont e, sans être

porat ioî dles l iquidles itér'ieurîs (le pî'iétê a proposé (le placet' les teii .sf7dd igé <I attecmlre. polir effectuer
I '<i , elle bouchie les porei's <lel aatiLt <'être cotîsotiités <laits titi l 'opératimon. dl'eui avoir t'ilue grande
c'oquil le enu y' dléposantt les par'tiî'uî- bocal remi ( le trtutf'es. P>ar <'e 'lita it t i té.
les <le <'lautx qju'elle tienît eui suis mîoyen, ,(lit-il, on p)eit fi te <les iute- FA iin. oit petit enîcore c'uire les
pettsion, empêchkîe la fermtenitation lettes t ruffées sants trt-uffes ! uî'îîk à la temp lér-at ure niécessaire
des ma tièr'es c ugaîii1 utes de' I 'eiif et P artmi les pr'océdlés brmevet és ré- pourt les titanger- à la coquite ; le blanct
dec <elles coittenues <laits le liai n. centuueîtt aux Etats- U'nis p)our c'<iiir<oaguîlé cm p<'hie parfaitement l'in-

Apr'ès auvoir fait. tremper' les oeufs server les oeufs, signalons le bui-aliît 1t tduct ioit <le l'ai', et permet de
pendlant quelq~ues jiours dlants ce qui <tonne. parait.Stil. d'ex rell1eîîts !<'oîservet'- les <î'îtfs plus (le trois
liqutide, oi les laisse partois égout-~ résultats ; il e'st. dlaits toits les- c'as. omios. Quiand oit v'ent les mianger, il
tet' et sécert sur- une claie fi hoc ; d'une tr'ès facile ajpplicat ionî ; <ou s.ufit (le les réchiauffer. Mais ce pro-
iîais ouitn'obtientt pas touuJours d'ex- place les <îufs dlans utie capacité cédé ne peut être employé que dans
cel lemîts r'ésul tats pal' ce dlernier' bieni close, àt l'inîtérieur ('le laquel le les méntages.
mtoy'en, banis doîute parice que toutes il suffit de faire briller un tiélige \Voh'i <deux pro'cédés très simples
les parties (le la coquille ne se trou it parties égales, (le clilorate tle po- qlui permettront dle reconnaître fa-
vent pas également recouv'ertes de tasse, desucreet dl'acidle salicylique. 'eîleinent la f'raîchieur. . En secouant
<llaux. Dn laisse alors, pendanit quelqtues l'îuut danis le sens le sa longueur,'si

Danis le commerce, on se 'ontenîte hieures, les oeufs exposés; à l'action l'onî ne setnt aucun ('hîoc c'est qu'il
généralement (d'empiler les oeuifi, le des frutnées prodluites par cette coin- est f'rais ; dans le cas conîtraire, odî'
gros bot dir'igé v'ers le haut. <lantitiu bution. Cette opérat ion suffit poutr p erçoit titi ballottemenît du jaune
vase de grès ; puis oit comble les assurer nue contser'vationt (le plu- ýcoître la coquille. Il provient de
vides avec utue eau de chaux f'ormnée sieurs mois. l'augmentation die la chan le à air'
de 6 à S granmmes- de' chaux éteinte Voici un procédé etîîployé en An- signa lée et (lu ielfichieuejt des cha-
par' litre, d'eau ; on fer me ens uite gleterre, on enveloppe les Seufs sé- lazes.
htermétiquement le vase, et on ne parémient et bigu hieriuétiquemlent Enfin, une dissolution saline, con-


