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en état de donner, dans un seul numéro du sfr. Nousnedésapprouvonspaslescultivateurs
Journal,dcs rensignemensoudeconinaissances (pti prodti:seiit les récolteï do ces dernières
de hi valeur de plus de cinq chelins pour tout raciee, s'ils peuvent les serrer coivennbleuient
cultivateur que le voudra lire, et nou, ôsons et les conserver; mais romme lui petit espace
nous croire uit juge compétent ci cette ma- i(l terre exigenit benucoup (c place dans les
tière. Le, ble-d'inde a réussi idurablement, envCs Oit les caveaux, les cultivateurs qui n'ont
et la rérolte de ce grain précieux a été très pas cette place rercnt mieux do cultiver des
abondante. La récolte de pat.îtes, quant à la carottes et des panais. Il est nécessaire de
quantité et à la qualitô (et la d.rnière n'îa ja. cltiver tis racites pour entretenir la terre oi
muais été meilleure), a nu1ssi bien réussi qu'on bon état, depuis qu'ot lilaite plus autant de
le pouvait désirer, jusqt'ui teilps où elles ont patat.ýs qu'à 'ordinaire, et quand à peine on

été recueillis; mais nous apprenons qu'en voit un guéièt d'été.
beaucoup d'endroits on se plaint qu'elles sont Le. marchés sont abondamment pourvus
en grande partie attaquées dc la maladie. de viandes de boucherie (e bonne qualité, à
Nous croyons que partout, c'est où Pon a mis <les prix modérés. Noas lia pouvons lire
beaucoup île fumnier, qu'elles sont le plus atta- ei quelle quantité il sera% aupr été (u boéf et
quées de la maladie ordinaire. Nous avons du lard pour l'exportationcette aimée; mais
averti les cltiv:îteursý dlu lie îas trop engrtîiser nous sommes porté à croire qu la quantité eun
le sol ilestiné aux pat8tcý, et nlous leur donnoîns sera considéraîble. P'réparé d'une maînière
encore la même conseil. Une récolte mtodiquo convenable et de bonne qualité, il y a peu i
de p)atates saines vaudra mieux qu'une géosse douter su'il ne pevt être xorté avec rft,
récolte de pantates gitiées. -Nous avonsï essayé ce priitcins; mais ponitn la s pett du succes,
le charbon (le bois, et nouus pensonîs que c's il faut que la quttlité soit bonne et le mode
une des ineillcircs substances <lui puissetit être ee préparation convenable. loas espérons
employées pour cipéchier queles tubercules que quand nous aurons de meilleurs pâtuit
ne contractent la maladhie. Ce nc serait pas iuges, et que ous auron s mieux soigné nos
une aflitire dispendieuse, car <uic petite qa bctiaux, nous aurons cil Aneterre detiiar-
tité répatlîte dans les sillons Serait suffis4ante; eité certin et profitable peur notre beuf:

Mais ea aucun ciiS, nous ne voudrions em- il(-.Ittbnotre pornc le ple ne p celui e tans dn
ployer duî fumnier de basse-cour polir les patates, autre pays. Nous nie sommines lias cii état de *
Ci les planttanut. Nous aîvons peiîle chose à donner ue estimration extacte de la quantité

dire dcsïîitres récoltesi de raciiics, quvon ne de beurre et de frinag de naiiufaeture
cultive pas ici ei grantd, buien qu, suivant nous, canadienne qi leut avoir étd achetée ici,
la chose soit là désirer. Oit poturrait, pat x- cette itnée, po r tre exportne- quand lés
enple, produire ici auitant de carottes et de ratports nous seront pavcnuts, nous les pli.
hianais q'eu touît auître paya iroportionéi ent, tlierolns. Malgré tout ce ser iii a été dit île l
et ces racines our!se nt poîatroperinou sommcessité qu'il y a qour les frniers (le pa-
sulstance ittritiv préeietLt' Ces racines queter leur beurre dits des vaisseaux couve-

oerent île lims l'avnel Ue pouvoir èco tre prd- nables, et de mettre le beurre e cou-
servées f scilemegit v urant lhiver. On petit leur et qualité duns le mme vaisseau, nous
réome en laisr tin partie dants le sol, s'il est voyous qu'on apporte tous les Jours a riar-
echjrsl'ni printeuts, et alours elles fournissent chié dît beurre decouler et de qalité

biune pltureu très opportune. La pro- et dans des vaisseaux qui ti conviennent pas
ductio en est aussi facile et lus certai e que pour l'exportation ; ce qui oblige à mettre lo
celles les navets, les ietteraves ou it niaigcl- beurre dans d'autres nisseux, et n cti dét-

srzel, et l'ecaveu ent on est o luu s aisé et plus riorer ainsi la qualité.' Quat au beurr


