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0,AZETTE DES CAMPAGNES

.pýi1r FCOMplftemnont du lait. Si ýla.temupérat,:r. CRIt 1,1111élvé an JAngleterre.

le latscmp temen t. se la e t'.e f esnt plus qu'int. On jugera de l'importance de nos animau: canadiens sur l"a

loe iaigrt prmpem, sacelle ant e it l q'n marchés européens par les quelques extraits suivants i

-ochmine ru cele cNous lisona dans la Maiaon de Campagnes de Paria:
monter à la surfe. Au contraire, quîand le teinpératîre et trop Depuis que te-n , uo rd e t 

basse, la crmc î dègtge mai, monte avec difficulté et contracte d'utiliser les t e esra compagnies pour bo
aunesa re qéi ni m o A la délientsSe du du Sud, sont en voie d'organisation. 1

beurre. On doit chrcher, utant que possible à nintenir un Récemuent, dans une seule semaine, il est arrivé dao ala
port'd'Angleterre, cinq ýgraD1s bateaux à. vapeur qui ont Sp.

température constante de 10 dégrés w' été 4tde 12,d(gr6s en rt la viande provenant de 4 t292 boufs, de 1,035 monton et

hiveir, 
94 porcs.,.

On estime maintenant la quaLtît6 totale de viande imnporté*

Pour régler la température d'ne lit.rie, il est donc inlior- d Amérique en Europe chaque année à inquanteon trente

tant dq se procurer un ihere onietr., surtout pour la ison de m e ire eprsetant la viande de 10, is000boeufs.

11té où l'on fait une quantité considérnble de ben're. Sous le titre de diand frabche d'Amérique, nous lsons dans

Si, pendant le£ chaleura de l'été. la temicératers im or ato6n .e la Chronique A riole de Paris: eIl est très-rem able que

pl s de12 dégrés, of si l lait apporte e o ere t tem. C portation considérable& de viandes venann Ame pque

plus d12dreoi leli pot noecadt n e fassent pas baisser la valeur de nos bestiaux de boucherie.

faire monter le thermomètre, on peut faire nbaisser cette tam. Cela tient à ce qu'il y a encore énormélest de personnes on

on laantdier' edrotsd l lt re uelm~~sFrance qui ne peuvent mngen r de IViandeordilairOment, pre

prature laant divers endroits de la atie,qe" qu'elle est d'un prix trop élev pour lesressources. Avec la

morceaux de glace qui pu s foodant, rtabllsent l éq.ilibre viande d'Amérique, à bas pri cela lr deviendra possibe
muoreu de. gouce qui, n 'aère'éc-ono. sans que la consomma ton e a prix de nos'animaux dimi-

du aorique. Pour ela, il faut uvoir une petite glièe nminuent. Les cultivateirs, en France preront mrme direo-

atenn a fterie. A dé .u ede ces 'bi , crfielles lerpe t

mique• t l A défaut de gracière, on abai se la tement de ces importations de viande rael leur on-

mpérature en a sant tomber en pluie de l'eau fraîche. ou tront de donner à peu de frais de la viande fralche à leurs on-

mêm pa desimleslaage. C quil mpuît sutOu. cestdevriers et d'en manger eux-mêèmeS 1Journellemenlt: Gomme cbh&.
Pra ait ave une norur ail eure, on fait plus de travail

mé mette pa dl'bri es lai ebrsqas de tempértr, ro Le Journal de Québec cite ce qui suit d'un Journal pube6 en

lorequ'on prévoit un changment de temp. par la chutl ou' l'é!- Angleterre: Le peuple de la dandeBretagne sthantemeant

vallon du baromètre, en frant to tes les ouvertures. Intéressé au développement du commerce desbestiaux cana-

valto diefa 
dieus, carie .Canada est maintenianrt un des trbe.rares pays

L'état orageux du l'atmophèr est ti és nuisible au lait, dunt do nous pnons tirer nos approviaiemets de v ean eI

elle détermine la coagulatio péaturé et uvant i e re dbouchre C' et pourquoi, on voit aveo satisfaton qu'en d

t 1 a e Por seaaranir .de ct, ît de toutes les difficultés dku transit,-cette colonie nous envoie

e ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ane desrin blte àojüàit cornesre et de 

aontnt 

duansr 

ie''" lu

soit, séparée de la natière cas euee. dour s arnti de à cornu e rprionoujor
effet, on n'a d'autre re8teource que de répandr3 partout de leau une proportion toujours croissante.

fraiche dans la laiterie, puis d'en fermer toutes les Issues. Avantages des fromageries dans la, Proviné de

(Asuirre.Ad ) Québec.

colmer ce des bestiaux canadiens en Angleterre.

Le Gouvernement fédéral vient d'émaner un Ordre en

Conseil par lequel il prohibe et défend 'iuportation du

des Etats-Unis d'ici à trois mois.
Cette mesure prohibitive est prise afin de protéger le.bétail

oanadien contre la maladie qui règne aux Etats-Unis. Elle au-

ra aussi peffet d'accorder une protection etecace a nos cultiva-

teurs qui, pendant ces trois mois, n'auront aucune concur-

rence à redouter..
Le Gouvernement s'est mis en rapport avec les autorités im-

périales afin d'empêcher toute mesure de prohibition contre

yentrée du bétail canadien en Angleterre.
Nous espérons que le Gouverntent Fédéral réussira à dé-

laider les autorités impériales de n'établir aucune prohibition sur

'i'mportation de nos animaux canadiens on Augleterre, puis-

qu'il peut être démontré que les animaux actuellement Ut-

teints de maladies contagieuses proviennent des Etats-Unis

seulement. •

Le Globe dit que lorsqu'ou aura des rensei nemente pirs
complets au sujet de la maladie qui syesteréclrve dernière-
ment parmi les bestiaux exportés cii A'ugleterre on vèrra que les

nouvalles qui ont été tranmises an aâinada ne sont pas ex-

actes. Il ne croit pas que cette maladie soit cotagieuse. Ad-
melttonsi,'a.lonte le Globe, que* l'on soit obligé à l'avenir d'a-

battre les boeufs que nous exportons en Angleterre en arrivant

à Livrpool, la viande se vendra toujours avec profit. Les cul-

tivateurs n'ont aucune raison de s'alarmer à ceujtiv. L'Angle-
terr a besoin d'acheter nos viades. Que les cultivateurs ap-

* otentle plus grand soin M lélevage des bekstiau:x, afin qlue

te.exportateurs puissent vendre des viandes de prenilère qua-

lite sur les marchés anglais ; anr ce moyen ils seroutasÛrn ne

nos nimanux de boucherie auront toujours accès aux, marchés

A maintes reprises nous avons démontré à nos, lecteurs les

avantages qu'il y aurait d'établir des fromageries dans nos

principaux centres ruraux. Le succès obtenu dans plusieurs on-

droits est bien propre à pousser à ce mouvement. Combien,

nous devons regrett r qu'une pareille source de richesse reste

ainsi ignorée, quand il serait si facile de pourvoir à ces établis-

sements par le moyen d'associations.
La préparation du fromage, en commun, par le bienfait de

l'association, permet de faire avec moins de frais et plus de

succès ce que chaque particulier ne pourrait faire seul, et pro.

cure immédiatemont à chacun des membres de la Société les

avantages incontestables de la diminution du travail et de

Paugmentation des profits. En effet, létablissement pourvu des

ustensiles nécessaires, fonctionnant dans des btisses convena-

blement disposées, opère au grand et n'occasionne peur chacun

qu'une dépense minime de main-d'muvre. D'un autre côté, le

laitage travaillé d'après les meilleure procédés, avec toute la

perfection dont il est susceptible, donne un fromage d'une qua.

i1té supérieure dont le prix rie maintient au cours le plus élevé.

Dans le but d'accorder à. cette Importante industrie toute

Pattention nécessaire, plusieurs, propriétaires de fromageries

des comtés de St.. yacinthe, Richelieu et Roaville viennent de

former une association ayant pour but d'apporter une perfec-

tion de plus en plis grande dans l'exercice de leur métier, afin,

par ce moyen, d'avoir un rendement plus considérable et. de

meilleure 'qualité, de là un profit plus grand, pour eux et pour

les antres intéressés. .Tel est le but d'uaie assemblée qui eu

lieu à St. Hyaciuthe, le 21 janvier dernier. M. Norbèrt Syl-

vestre possesseur d'une belle et prospère fromagerie s'est mis

s..,,-, ,


