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Ste.vAnne ‘en rcvennnt de Kamournsh, oi Vila '6t6 's6 mposcr

dé ges: fatwuea .pendant quelques jours. Il était accompagné du,

'Révd. M.-J. B.. ‘Dupuy, cur¢ de'St:*Antoinel"T] 4 paru enchan*
t6 du site exceptionnel: ot se’ t1 ouvc l'mstxtutxou sxtc quc ‘T'or
.no-se lasse d’admirer.: : -

#:J1:a aussi pris plarsxr - exariiner Ies beaux clmmps dw col-
lége recouverts en co ‘moment ‘d'uné riche moisson: Il 2 voiila
faire voir- qu'il’ savait’ apprécxer ‘les’ heureux 'résultats de ln
cu]t.ure améliorée. - i i Spien S O

+ ‘De'}y-Sa Grandeur s'est dmee vers les belles parmsses de
la ‘Beauce.:M. le curé Tétu, de St.- “Roch, ‘qui ‘avait eu 1hon-
“neur de: recevoir ohez Tui les. deux : illustres voyageurs §'¢tait
-uni d:eux.En route’ pour Ste.: Marie, 1 \Ionselgueur a bien vou-
‘lu, mercredi' ‘dernder,  s'arréter chez le Révd. M. E. Vi Dion,
‘curé de- Ste. Héndee, comté de Dorchester;’ dont 1a” cordmle
‘hospitalité est connue de tout le monde. ¢’ était heureusemcnt
»dans le- temps des exercices du Triduum. Les curés voisins et
que]ques amis s'étaient réunis 1a- pour préter secours d leur es-
-timable confrére. Invitée & ndresser la‘parole & ce bon’ peuple,

:Sa Grandeur- voulut bien avéc sa- complaisance “ordinaire se
.’Tendre au'désir du digne curé ct'de ses braves et religieux pa-
“roissiens, flattés et honorés de cette visite matteudue. Quoxque
 prise 4 I'improviste, Blle- parlua-avee' I éloquence qu’on Ini-con-

7-pait pendant environ quarante'minutes sur le bonheur et I'hon-
*neur qu'il y a de faire ‘partie” de la grande famille’ catholique,
ot sur I'amour, que’ nous devons avoir: pour le chef actuel de
- I"Eglise; le vénéré et bien aimé’ Ple IX Elle fut écoutée avet.
]a plus grande atténtion.:

-, Aprés l¢'sermon Sa Gmndeur douna elle—mume la bénedxc-
txon du Trés-Saint'Sacrement, ~+ ' "

-~ Lin‘cérémonie terminée,) \Ionselfrueur §'est renda chez M. le
G V. Proulx. Nous souhaitons que Monsexgneur ‘de St. Hyn-
~cinthe:retire de cette petite exeursion tous les avantagcs qu il

en: espCrmb du coté de In santé.

Les moissons et les moyettes T

T epoque des moissons approche, Lot par. consequent nous
croyous utile de mettre encore sous les . yeux des lecteurs de'la
. Gazette des Campagnes, quelques détails velatifs au- coupage
.. enticipé des blés'et & la confection. des moyelttes que nous. em-
. pruntons dé M. A de Laralette, avec quelques changements ap-
" propriés.a notre pn_)s. o

Les moissons pratiquées quelques jOlll'S avant la matunté com-
pléte du grain présentent les avantages suivants :

lo. Le grain a toujours Pécorce. plus lisse et plus ﬁne, par
consequenl il.a plus de coup-d’eil et il est plus flatteur a la main.
IV est dajlleurs recherché par les meuniers et par les boulangers,

‘ear, d’un cbté-sa qualité. est meilleure, pour la mouture, et de|"

. Jautre, il fourait une plus grande qunnhte de farine ‘ler choix.

20. Les blés coupés trop milrs s’égrénent. quelquefois en les{a
* liant et surtout en les chargeant sur. les voitures, et il en résulte
‘upe perte assez sensible.

 30. Lorsque le grain est bien nourri et qu'il n’est pas entiére-

- ment desséché par les grandes chaleurs’ du inois d’aoiit, le ren-
."dement est plus considérable, puisqu’il ‘faut moins de grains pour
remphr une mesure et que’le poids est Plus’ fort.

40. En-avangant P'ouverture de la’ moisson, le cultivateur dis-
pose d’ip plus grand nombre “de bras, car il trouve plus facile-
‘ment des ouvriers supplémentaires que Iorsque le coupage des
blés a liew dans toutes les localités.

- Bo. Avec de fortes chaleurs, les blés miirissent trop vite et
sont alors, comme.on le dit, échaudés, ce qui.cuuze’une perte

" énorme, car les grains restent pelils, maigres, et docnent par

T conséquent des résultats peu satisfaisants aw double point de vue

" du volume et du poids. Ces faits’ ont toujours liew lorsque les

'lor:qu on l¢ presse avec. les doigts;’ l’ongle s
mais ne le coupe plis aussi facilement que lorsqu’il n’avait qu’ une .

tlrres mﬂnssent trop nt(. (.t blnnclussent ﬁ vue Wil
de la’séve! s o.rreh., et"le gram soche comme "denis urie’ Etivel
- Pour’’ que l¢"grain ‘arrive a-la° grosseur norm'\le, it ‘fout:absoli

ment le’soustraire & touté détion pas trop’désséelnnte et Pabritér.
de’ boriné heure'dans 'des meules ‘ou 'des'moyettes, afi qiié si’ Cina=

- Pasdension

e

turation s achére parfmtemcm et beaucoup mreux'qu’ﬁ Piif libres .

Ti ne faut pas croire que la’ récretano'n soit arrbtée par, la sépas
ration de la tige davec les r'lcmes
le mam, coupe ou non, ne tire plus rien’de, la ‘terre, mais il se
nourrit encore’ des sucs: répandus ‘dans’a; hore,

absorberait ces sucs nourriciers. 7

-Le froment. peut étre,coupé sept a- hult “jours: avant . cam-
pléte maturité, cest-a-dire lorsquela  paille, commenqant A blai=
‘chir et'a sécher arec le pled ‘comménce aussi-a perdre’sa teinte
verdatre et que le grain a: acquis assez dé fermeté pour, que,

'y iinpnme encore,

consrs!ance laiteuse ou patevse. - - B

\

- Des expériences nombreitses ont 6t falles A ce su3et,‘

4

oot &té.couronnées d’un plein succés.

*11 est surtout’ xmportaut ‘d’avoir ‘recours’ au coupnrre antlclpé L
lorsque Tes blés’ sont; verses, car, dans “cé” cas, " lés gratns 3al-
térent, tandis’que la m'\tunté auru lleu plus facrlement _dans les ..

moyettes. =~

Lorsque le blé: est versé, la plante: se: nourrit aveé: peme- elle:'._

n’est-plus agitée par le vent,’ ellel-regoit: directement ‘les’ rayons

- du ‘soleil, et par conséquént,.s’échaude’ rapidement: Le’ grain'se
forme done” drfﬁulement ‘et; 'par suite, lerrendement est presque -
nul::Si I’on ‘met au contraire: ce blé “en moyettes*ou ‘en-petites -

meules, ’épi est- a I'abri- du- gros- soleil,; une fermentation inté-

‘rieure se produit, le.’grain se \forme peva. peu et tout n’estipas -
perdu: Clest d’allleurs la. ce .qui est arrive '3’ plusleurs ‘cultiva-
teiirs qui, pour sanver lear blé:de la’ pourriture, :P’ont: ‘coitpé-afin

de le conserver,au moins comme fourr.nge, en-faisant ‘des petites

meules quils ont - laissées. sur 'le champ: Jusqu ’aprés la:moisson
éuérale ;-ils ont &té agréablement surpris en trouvaut des €pis.

blen fourms et bien- remphs de grains. o0
Nous ne 'saurions’ trop engager les’ culluatcurs &'y

P
‘tendre }a maturité compléte e leurs blds’ pour les Louper. Qu ils
[fassent cet essai, et Jes résultats seront, san3aucun doute; plus

concluants que tous les raisonnements. Lorsquc nous falsxons de

‘la cuiture, nous avons d’abord é1é° un’ peu mcredule, nous avons

voulu toucher, et nous nous sommes convaincu que'la’ méthode
dont nous venons de parler présentait, 'sous “tous'les rapports, de

grands avantages, et nous I’avons apphquée dnns mos cultures .

d’une fagon anLrale._- ‘ i

.1 ne'suffit pas’ de choisir le moment le plus fwonblc pour
sclcr les blés, il faut encore prendre des précautions pour parer

d toutes les.éventualités. Il est indispensable que les grainis nin-
si coupés prémalurémcnt restent.’en’ Javdles, en moyettes ‘ou
bien encore en-meulons, pour acliever ‘leur’ maturité’et arriver
lentement 3 une entiére dessiccation. Comme 1ious I’avnn's 'déja
fait observer, Ta’ vcgetallon n’est, pas’ encore arrétée par Peffet

de la séparntlon de la’ tige d'avec les’ racmes. Dens cette der-
‘nigré periode, le gram, coupé ou’ mon,” ne tire‘plus rien de [a

tene, mais il se nourrit encore’ des 'sucs répandis dais Ia tige,
et c’est'pour faciliter ce" dernier. acte ‘de maturité, ‘quil ést im-
possible que le grain ne subisse pas’une trop prbrﬁpte dessicca-
tion, comine il arriverait si on le lnissait éxposé a ua'soleil drdent.

“Les moyettes, les meulons sont’ non-seulement nécessaires | pour

achever’la maturité dey grains, mais encore pour ‘préserver ces

‘derniers d’ane trop grnnde humidité provenant “d’une: p}u(e ‘ia-

cessante, il est donc fort important que les culnvaleurs, ne's’ar-
rétent pas devant les dépenses occnslonnécs ‘par la’ confect\oﬂ

 dans cette derniére période, -

et ¢est pour cela -
qu’il ne faut pas le lajsser exposé iy une trop forte chaleur, 'qur_ B

et tou_t'es-

pEpa



