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quontité que pour la qualité de secs fromages. Grco au sys-
t¢mo dinspeotion des fromageries, on obtient i'uniformité
daos la préparation des produits, ct los fabricants appreancnt
A eatisfaire aux emgences du commerco d'cxportation, de
plus les cultivatcurs so trouvent encouragés ct apprennent 2
oconnaftre la valcur de cette industrio.

L'auteur do cet artiolo met les canadiens en gardo contro
les quelques tentatives frandulcuscs (usses rares heurcuse-
ment) de quelques marchands qui tfichent de faire passor des
marques américaines gous le nom de marques canadicnnes;
cn effet il y a eu quelques marchands peu sorupulcux qui
wélent les deux espdees ensemble pour la raison que (et ceoi
est bicn flattcur pour nous) que les acheteurs Turopéens
payent 3 centin de plus par livre pour le fromago oanadien
quc pour celui de provenance américaine. Tl faut dono veiller
aveo £oin 4 ¢e qu'on n’exporto sous la marque canadicone que
nos fromages indigdnes.

Beurre et Pepsine noire
OANARD AMERIOAIN]

Nous oroyons rendre servioe  tous nos lecteurs en les met-
tant en garde contre un nouveau procédé qui consisterait &
sjonter do la pepsine A la ordme an moment du barattage, et
qui devrait fournir deux fois plus de beurre que par les an-
ociens procédés! Evidemment. la chose est impostible, et nc
vaut pas la peine qu'on 3’y arrdte un instant. Cest tout sim-
plement un canard... américain. H. NaganrT.

Baratte aérogéne-Rolland.

Nous voioi cn présence d'ane invention ubsolument nouvelle
et qui ne manquera pas d'cxoiter le plus vif intérdt parmi
tous ceux qui s'ocoupent théoriquement ou pratiquement de
la fabrication du beurre.

Nous n'avons pas cnoore terminé compldtement la série
d'cxpériences que nous avons cotreprises aves cette mouvelle
machine; il n-us reste cncore quelques points 3 éolairoir;
mais eu atteudant que pous puissions donner & nos leoteurs
tous les résultats de notre étude, nous en savons sufisamment
pour pouvoir dire, en connaissance de cause, que cette inven-
tion constitue une simplification notable dans I'art de fuire le
beurre, que 1a nouvelle baratte est d'un usage récllement pra-
t';qmi, et qu'elle offro des avantages séricux dont nous parlerons

us loin,

d PRINCIPE DE LA BARATTE AXROGENE —Lorsqu’on fait
pusser de Vair en bulles innombrublesa travers le lait, au
moyen d'un souflet ou d’une pompe 3 air, le beurre ne tarde
pas & se russembler et vient flotter & 1a surface du luit.

DESCRIPTION DE LA BARATTE AER0GENE —Cette baratte
{voir la gravure), qui pourrait aussi s’appeler éorémeuse-ba-
ratte pungu'clle extrait directement le beurre du lait, se
compose dc 3 parties: 1. 1a pompe 4 air ; 2. V'épurateur, 3.
Ia baratte propremcnt dite.

Poupr A air—La pompe 2 air (P, fiz. 1;, construite
d'aprés un nouveau systdme ingéoicux et simple, est d'une
manonvre facile et cst muc A la main; cependant pour des
exploitations considérables, il serait facile de disposer la ma-
nwuvre de la pompe de manidre 4 la faire fonctionuer au
moycn d'un manége A oheval. Muis pour des barattes telles
qu actuellement construites ct pouvant baratter 4 la fois 16 &
20 gallons de lait, Ja force d’'un homme est plus que suffi-ante.
Cette pompe cuvoid une grande quantité d'air dans lo tuyau ¢
qui amane oet air dans Ia baratte aprés Pavoir purifié dans
1 épuratenr E,

Eruraregur.—L'¢purateur E. (fig. 1 ct 2).sert commo son
now 1 ndique « punfier I'air qui vicot do la pomps, et avant

qu’il n’arrivo dansle lait ; cct épurateur est tout simplomeot
une buite ronde remplic de ouate, l'air cn passant par outto
ouate lui abandonae toutes les poussidres, miorobes ct germes
qu'il ticnt cn susponsion, sort de Pépuratour parfaitement
puy, ¢t arrive parlo tuyau ¢ jusquo sous lo faux fond (om
double-fond) de la baratte,

BagaTTE.—Lu baratto proprcment dito B consisto en un
oylindre vertical on t6le 6maillés muni d'un faux-fond F (fig. 1
ct 3) mobile, rerod d'aun grand nombro de trous, et portant en
son ocutre un tuyau métalliquo vertioal un peu plus loog que
la hauteur de la baratte, afin do pouvoir le relicr au tuyau ¢.

Eoa résumé quand on maneuvre ln pompo & air, I'air puré
en F descend pur le tuyau central do la baratte, passe de-sous
le faux-fond et s'échappe par tous les petits trous du fuux-
fond (duns le sens indiqué par les fldches, fig. 1) en traver.
sant le lait qu'on aurait versé dans la baratte, C'est dong air
seul qui fait tout I'ouvrage ; et voild pourquoi il faut si peu
de foroe motrico.

Jusqu'd préscnt oct appareil, qui cst breveté, ne sc
fabrique encore qu'en Furopo, Le représentant de inventcur
pour le Canada cst M. Maurice Kervyn, ingénicar oivil, rue
St-Jean, No 22 a4 Montréal.

Pour l'information de nos lesteurs, nous publions oi.apras
les renseignements que B, Kervyn nous a adressés, et que
nous sommes heureux d'avoir pr vérificr par nos expériences,

Avanrtages.—La nouvelle baratte extrait directement lo
beurre du lait, produit un beurre toujours pur et de bon
gofit, m@me aveo des laits avarids ct des crdmes vieilles

Elle supprimo d'énormes pertes do temps; la duréde
moycnne d'un barattage est, cn toute saicon, do 15 minutes
(quelquefois % heure pour certains laits plus visqueux), Elle
conscrve aux sous produits toutc leur valeur; lo lait battu
provenant d'un barattoge de lait frais reste & Pétat de lait
dorémé, sans auoune fioreté, aucunc acidité. Elle supprime
toute installation coQiteuse, ct vu la rapidité de Popération
qui, partant peut &tre renouvelée un grand nombre de fois,
clle permet la production d'une grande quantité de beurre
aveo un apparcil peu cofitcuz. Elle supprime, par son fone-
tionnement facile, la dépense énorme de forees exigée par les
autres rystdmes. .

Enfin, étant en fer émaill§ dans toutes ses parties, elle ne
peut prendre anoun mauvais goQit et peut 8tre aisément cntre-
tenue dans un parfait état de propreté,

Un autre avantage qu’clle présente, c'est que le beurrce
peut 8tro Javé dans la buratte m8me; Popération terminde,
on remplace le lait battu par de I'cau pure.

INSTALLATION,

Préparer un plancher mobile de six pieds de longucur sur
trois de largeur ct situé & un pied et demi au-dessus du sol
de manidre 3 faciliter 1'écoulement des eaux du bain-marie (1)
ct aussi & rendre plos commode la manceuvre du levier,

Fizer lo soufflet au milien du plancher au moyen de quatre
tire-fonds, le levier tourné 3 gauche.

Placer A droite lu baratte dans la cuvetto servant de bain-
marie et & une distanco telle que le tubce central de la baratto
et Pépuratenr qui est planté & la sortie du soufllet puissent
étre joints par le tube de oaoutchouo.

BARATTAGE,

Le lait ou la crdme étant versé dans la baratte, amener la
température au moyen d'can bouillante versée dans la seconde
ocuvette 4 71 Farcoheit (22° cent.) pour la créme. Avant de
commencer lo barattage, il faut avoir déja 64 F. Ces tempéra-

{1} Le bain-marie {qui n'a pas ¢té représents dans la gravure pour
plug de simplicité) est une cuvette d'un 3 deux pieds de bauteur ot
plus large que la baratte, qui est fournie en méme temps que tout
I'appareil, mais qui n'ast pas absolument indispansable.



