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mes nous tellement déjourvus d'intelligence et des qualités
qui font le suceds quil fuille sincliner en fuveur d'hommes
moins bien favorisés par la nature et les circonstunces ? —
L réponse est A nos fabricants de beurre et de fromage et
aus dirceteurs de I'industrie laitiére dans cette province.

(2: £PUISEMENT DU SOL PAR L'INDUSTRIE LAITIERE,

Notre correspondaut Furet o raison d'insister sur 1'épui-
sement du sol par I'exportation du fromage—ct nous ajou-
terons: du lait, dans lalimentation en dehors de la ferme.—
Cet ¢épuisament est sans doute considérable, au point qu'a-
pTes quelgues années toutes les réeoltes s'en ressentiront et
grandement, 3 moins qu'on ne rapporte 3 la terre, sous forme
d'engrais queleonques, les matidres miuérales et azotées que
conticut le lait, ¢n nature ou transformé en fromage,

Quand 3 'épmisement par le beurre, on peut dire qu'il est
a jen présoul. Le sol peut trouver chaque aunuée, soit
par la décomposition du sous sol, seit daus l'atmo-phére.
aunple compensation pour le trds pen d’az \te, ct les minéraus
cncore moins  considérables, que le beurre bien fuit enldee 3
la terre—Quant A Ja graisse du lait, dont le beurre est
presyue entidrement composé, c'est atmosphére qui la four-
nit ou phudt le +oleil sous forme de calorique.—11 n’y a done
pasd ¥'en occuper. Le bon Dicu nous en fournit en abondance,
n'est-ce pas— soit dircctement, soit par accumulation dans les
plantes dont nous nourrissons sotre hétail.

(3] NOS MARCIHES POUR I.E BEURRE ET LE FROMAGE.

La raison principale pour laquelle notre beurre n'est pas
plus recherché est bicn conuue : Notre beurre n'est pas suffi-
samment bien conservé—ct presque tonjours de qualité secon
daire, mime pour Je meiileur.—lia conséquence et qu'il est
rejeté des acheteurs qui paient le plus cher, et qu'il vaut a
peine le beurre freluté—mélangé  d'oléomarg irinc—auquel
fait allusion notre corresponduut furel —Non, nc comptons
pas sur ccux qui veulent rendre notre beurre moins gras.
Cc sont ou des blagucurs ou des tricheurs.—Furrel est un des
rares qui sachent fiire du beurre de choix. Il cst, si nous
sopunes bicn renseignés, P'éldve de M. Jocelyn, I'un des meil-
leurs professcurs d’Amérique dans 1a fubrication du beurre
¢t du fromage. Ce qui pourrait lui manquer, cc serait la
chambre 3 refroidir et A conterver le beurre.

(4} CONSERVATION DU BEURRE.

Lia conservation du beurre en grains jusqu’au temps de Pex-
pédition hors fubrique a &6 traitée au long dans le dernicr
numéro du Journal, rous nc voyons pas d'utilité 2 ajouter
du papicr comme le propose Furel. Mais nous recommaun-
derions de metire le beurre en grains séparément « haque jour,
dans de- sacs «n coton, de mamére & empécher tout contact
avee le bois du baril: ces sues peuvent durer trds longtemps
ct cofiteraicnt furt pen de chose,

EuraQuETAGE. — (Tincllcs, ¢lc.) La questioe d’empa-
quetage est de la plus haute importance—Nous est avis que
le systéme de tinctte ne nous permettra jamais d'obtenir le
plus haut prix pour notre beurre de choix. et c’est unique
ment le beurre de chois qui nous paiera; Vautre se vend 3
si bas prix qu'il ne peut y avoir profit A le fabriquer.

19) DARILS ET EVPAQUETAGE DANS LE COTON.

Nous venons de lire i ce sujet unm article précirux publié
dans la Agricultural Gazetie de Loadres, Angleterre, Il
y cst dit que le beurre doit &tre cmpaqueté par roulcaux uni-
formes quunt au diamdtre, mais de poids différeats d'une

dewiib A deus lbs. chaque rouleau étant cntowré dug
coton léger.  Ces roulexux sont alors mis en burils ouverty
d'un bout A cet effet, soltdement cmpaquet€s les uns par dessus
les autres jusqu'd ce que le bamil soit plein. Le tout est
recouvert d un coton ct d'une conche de sel remplissant tot o
ment le bardl lequel est alors fermé avie soin.  Le bard) doit
Gire tout 3 fuit étanche ct porter la saumure. Une fiis
bien fermé du bout, il est rempti de saumure, par la bonde,
puis formé i demeure, On assure que le beurre ainsi empa.
queté se conservera parfaitement, pourvu que Pacheteur ait
le soin de tenir le banl bien plein de ssumure et daos up
codrdit plutée froid que chaud  Voild un ré<umé compmet
le Particle «n question. 1l est d'importanes msjeure.

Cependant, st nous avions A Eure pareilles expélitioas,
wous prendrivos deux précautions additionnelles. L pre-
midre scrait de metire une couch de s¢l au fon+! da burit et
la sce nde, de remplic de sel tous les interstices cotre los
piles de roulesux de bearre.  Pareil empaquet e coirerait
certaincment plus cher que ne c-tent les tncttes, mais le
beurre ainsi empaqueté se vendrait certainement piusicurs
ceatins la b plus cher, 1o parceque le beurre scrart bean-
coup micux cooservé ct 20 parceque le détalleur n'aucait
pas A peser et perdre sur chajue vente les micttes que .
<cnt les coupures & méme le beurre en tinette. 11y aurait
ua 3¢ avantage: ¢'est que le beurce pourrait porter une
marque de fabrique sur chaque rouleay, ce qui assurerait un
marché certain pour du beurre de choix ainsi parfuitement
conservé,

Nous espérons que ces questions seront bientdt mises A V6.
tude d'une manidre pratique, par nos professeurs, inspeeteurs
ct fabricants de beurre, ct qu'avant longtemps nous pourrons
suvoir c¢ que valent, dans la pratique, ces suggestions du
journal d’agriculture. Ep. A. BarNango.

Ou trouver un excellont reproducteur de races laitisres.

Nous prions ccux de nos lceteurs qui possddent "animal
demandé, daos les conditions voulues, de nous en informer,
nous donvant les conditions de vente.

Monsieur,—~Depuis plusicurs aonées, je garde un troupeau de
trente vaches en moycone, sans connaitre la valeur de ¢chacune de
ce3 vaches, en beurre. Muis I'G¢ denier, ayant pris le pani Wessayer
chacune de mes waches, c'est A-dite aprés avoir fait crémer, ot fait
leur beurre & part. jai pu connaitee la difference de qualité entre
chacune d'elles. J'ai choisi celles qui me donnaient te plus de beurre,
¢t celles de qualité inféricure, je le3 ai mises a4 la boncherie.—
17 ds bicn. ReD.)

Unc de ces vaches nouttic ¢ans un pare ras, m™ donné avee 25 lbs.
de It 26 onces de beurre.—, Trés bien encore. REo.)

J'ai lintention de me créer un troupeau de vaches choisies, et pour
cette fin il me faudmit un taurean Jersey on Jersey-cavadien, qni
descende, tunt du ¢o-¢ de son pére que de celui de sa mére, de pa-
noats de races & beurre ; ¢'cst en bauree que je réduis won lait.

Comme je vous conoais pour un lhomme 3 qui je puis me fier., 3
w'atresse & vous, en vous demandant si vous pouvez mlinformer oit
je poutmis trouver un taucenu de cette qualité 13, ou un veau quai
aurait un an au printemps prochain, ¢t gui pourrait faire le serrice
dés V'éte prochain,

Combien ms cofiterait-il délivee a la station d: Danrille?

LE PORC.
PAR M. ANTOINE CASAVANT.
Monsicur le Président, Messicurs,

J'ai été charzé par AL lc seerétaire de vous faire, non pas
unc conférence, mais une simple causerie.  J'ai pensé que je
ue pourrais choisir un meilleur sujet que celui de ma confé-
«cnce de P'année dernidre.




