Garde Toujours
sa Valeur .
E prix d’échange d'un Ford de
1921 est égal aux prix
d’échange des autres automobiles -

de 1921 qui cofitent, neufs, 30%
a 59% plus que le Ford.

C'est 12 une preuve de la qualité ;
du Ford et la garantie que Pachat
d’un Ford est plutdt un placement
qu’une dépense. -
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Le forgeron Basile

au Paradis
Le pauvre San:Pierre n’en re-

venait pas....
i 11 s’etait présenté i lui ce ma-

‘|itin-12 un client étrange. Un hom-|
‘me d’une cinqantaine, taillé com-§

me un gladiateur, et avec une mi-

beaux biceps, avait admiré d’un

tre un beau jour, et I'on compa
rerait. Puis se ravisant brusque.
ment, en sorigeant 3 ce qu'il y au-
rait d’inconvenant, 3 mettre en-
semble le saint homme Cliristo-
phe et le nouveau venu, qui pou-
vait bien étre aprés tout, un sa-
cripan digne du feu éternel, saint
Pierre avait passé a I’examen fra-
ditionnel. Nom? adresse? métier?
etc., etc.

Et a toutes ces questions, notre
homme avait répondu tranquill
ment d’un air un_peu las.

—Mon nom? Basile. J’étais a
Grand-Pré- autrefois, en Acadie,
je fesais le métier de forgeron.Ca
marchait pas mil, Les Anglais
sont venus un jour, et nous ont
jetés dehors. Depuis, j'ai marché
“pas mal” et je n’ai pas travaillé

est 'apanage

exclu slg grl%o

auquel vous

et mjoul".nllumotte
reconn; o 1’

Feuille d'Erable.

Cette tite distinctive
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beaucoup! Je cherchais mon gar-
son, Gabriel, que j’ai perdu de vue

| depuis ce jour de misére!...Mon-
“|sieur St-Pierre, si vous avez des

péchés -contre moi sur votre gros
livre, je vous assure que je e les
ai pas commis par méchanceté.
Il y en a un peu étre: dans Pégti-

LA TUBERCULOSE
Comment la prévenir et
comment la guérir

ORI
Le germeé conquerant—

... La caseification
La premiére manifestation” de
Pactiveté du germe, chez un sujet
est la formation, généralement au
poumon, d’une petite masse grise,
qu'on applelle tubercule. Le tu-
bercule est de la dimension d’une
téte d’épingle et, vu au microsco-
pe, il consiste en une multitude de
tissus sans vie, renfermant des

_jgermes. L'accumulation de gra-

nulations grises, que produit le
i dy_germe, s’appelle “ca-
on”. Autour du. tubercule,
se trouve une double couche de
cellules, qui s'accolent dans 1e
corps, pour le protéger contre les
germes envahisseurs. Si les poi-
sons. des germes sont suffisam-
ment puissants, ou si les cellules
environnante: sont trop faibles,
ces cellules seront aussi ‘détriti-
tes et, graduellement,

¢S successives de tis

n
séifcati

létruites. Le mal se

Les Chenes

Je ne séme pas de bié éphéménes,

Je ne plante pas les roses d’un jour:

Plus haut et plus loin s'en vont mes chiméres;
Plus haut et plus loin s'en va mon amour.
Je ne songe pas aux récoltes promptes

Qui doivent mirir dés le lendemain ;

Le réveur distrait fait de mauvais comptes
Et n’amasse pas les fruits de sa main,

Mon fécond travail est vain pour moi méme;
Pour d’autres que moi fondant mon espoir,
J'asseois fortement I'avenir que j'aime,
Assuré pourtant de ne pas le voir.

Et bien av deli des moissons prochaines,
Bien loin par del2 ma vie et ma mort,
Prolongeant mon voeur, je plante des chénes,
L’arbre formidable au tardis essor.

- Je confie au sol de ma bonne terre,

Avec 1a semence obsgure des glands,

ne d’empéreur romain, Saint Pier- {
re qui depuis le temps ou il ha-fi
lait les filets sur le lac Génésa-J!
reth, n’a pas perdu le goiit des]

air entendu.... Depuis que le mai- |
Jtre lui avait donné les clefs duf’
Paradis, il ne se rappelait avoir{'
jyu personne ainsi bien planté... }!
| peut-étre 'ami Saint Christophe

et encore! Enfin il faudra voir.on |
-|les ferait marcher I'un prés de Y'av

Les glands troncs nopeux, 'ombre héréditaire
Qui se déploieront surtout dans mille ans,
Mais les vents charmés diront ma louange
Dans la cime immence: 3 cette rumeur,
Les hommes surpris d’un frisson étrange,
Songeront péut-étre an lointain semeur.

Charles de POMATROLS.

t

se oit les Soldats nous avai_ent!me giterait mon plaisir. Alors je
r‘embarrés” je me suis faché unvoudrais rester 2 la porte, sur-
peu et j'ai frappé un anglais. Jeiveiller un peu, et les empécher
ne le regraitte pas. Si j'avais pu de passer... dici quelques années
rapper plus fort, je crois que je 'au moins. Je vous aiderais, vous
!’anrait fait”, | savez, j’ai le bras fort encore, et...
Saint Pierre n’avait méme pas‘ L’idée plit au Saint. Il se fai-
pris la peine d’ouvrir son gros li- sait vieux, et il commengait a
vre, Un acadien? presqu'un mar-|s'ennuyer un peu, tout seul a la
tyr? Ma foi le cas était clair. porte, pendant que ses amis les
{ —Quand & votre coup de poing |apotres,menaient eux, une vie bien
h l'anglais, avait-il ajouté, il ne plus gaie. Le nouveau venu d'ail-
faut pas vous tracasser la cons-|leurs, avait bonne mine, et ferait
gience pour si peu. Moi-méme,|bon camarade.
vops savez, dans le jardin de Ge-{: Ce fut donc marché conclu!
thsémanie; j’ai donné un fier coup | * % %
d’épée i ce malappris de Malchus!| Et depuis ce jour, c’est le for-
Et ¢a na pas nui & mon avance- geron Basile qui recoit les gens a
ment! Le Maitre m’a bien repris|la porte du paradis. Il s'est cons-
I peu vivement, mais... D'ail-|truit a I'entrée du vestibule un
feurs Lui-méme, remarquez, n'y | guichet solide, en fer forgé, et il
pst pas allé de main morte lors-|tient constamment prés de lui
qu'il sest agi de chasser les ven-|son gros marteau d’enclume,
fleurs du Temple! Donc vous al-|; Le premier temps, le travail
ez prendre la premiére porte 13| fut lourd. Les soldats qui avaient
gt vous marcherez droit devant|pris part i la déportation se fai-
vous. Dans cing minutes vous ar-|saient un peu vieux et il en arri-
riverez au palais des Acadiens|vait des douzaines tous les jours.
que la Sainte Vietge vient de|Seulement les examens n'étaient
faire construire, Il parait que lajpas long! Quelques bréves ques-
bonne Mére n’a pas regardé aux|tions sur les commandements de
flépenses. Je crois bien que si ce|Dieu, une seule sur les comman-
matheureux Judas avait encore|dements de I'église, puis brus-
été trésorier, c’aurait tiré pas mal | quement :
‘durt Tiens, voici d'ailleurs un] —Ou étiez- vous en 1755”2
chérubin qui ne parait pas avoir{ Le pauvre diable & qui la ques-
grand chose 2 faire et qui va vous]tion était posée, ouvrait la bou-
conduire.... che de surprise, balbutait quel-
* % % ques mots.... Alors la voix du
Or le forgeron Basile n’avait|forgeron reprenait terrible: Oui,
pas bougé! Il avait méme dit,joui! en 1755. Vous “étiez oir? A
tranqitillement toujours: “J'aime-| Grand Pré? Aux mines?”
rais bien mieux rester i la porte.” {Et dans les yeux rouges de co-
Et c'était précisément cette at-|lere du forgeron, ces malheureux
titude étrange du forgeron qui|eroyaient revoir la lueur des mai-
renversait fe bon Saint Pierre.] sons de Grand Pré qui flam-
Voyons, un hemme i qui lui,|baient. ... Sans en demander da-
Saint Pierre, faisait subir un exa-| vantage, ils prenaient la porte et
men & la diable, sans méme pren-| filaient ... 3 l'anglaise.
dre la peine d’ouvrir les livres de} . Puis, les capots rouges se fi-
compte, et qu’il invitait & aller se{rent plus rares, et ﬁna.lem_ent, il
reposer “pour le reste de Ses|t’en vint plus du tout. Mais Ba-
jours”, dans le plus chic palaissile n'en persista pas moins i de-
du paradis, un is qui avait ‘meurer i son poste malgré les
coiité des millions et dont tous Ie; .uupphc:tlon_: ldg ses amis. Uln
messagers célestes de passage ¥}jour méme il lui arriva, sous la
la e, se racontaient les 18:«- conduite du notaire René Le-
vem avec un frémissement de|blanc, une délégation de bienheu-
veau venu refusait! 11 préférait|radis Ja place qui lui revenait. Le
rester 3 la porte! Mais ca n'avait dohlre avait pris avec lui plu-
as le sens commun, voyons! Et|diesrs gros registres, et, trés doc-
Saint Pierre avait envie de se fi-|tement, il démontra & Basile que

Jcher et de recomméncer I'examen. | tous ceux qui vivait an temps de

sit bien e rdant]la - tion morts de-
On trouverait bien en y regar. mm

leurs ailes blanches. Et le nou:{reux, le prier de prendre au pa-|P¢

Giteau gu café \

% de tasse de graisse, 1 tasse de
sucre, -2-oeufs battus :
% tasse de lait, 3 de cujllerée &
café de sel 114 tasse de farine
passée au tamis, 3§ tasse de fa-
rine de mais, 1 cuillerée & soupe
de poudre i pite. e

Battez la graisse jusqu’i ls
sistance de creme, ajoutez le su-
cre graducllement, puis les oeufs
bien battus et le lait tour. & toue
avec la farine mésurée,
et passée au tamis avee la poudre
a pite et la farine de majs. Ré-
pandez le mélange dans un-moule

sur le dessus de la graisse fondue

Ia cannelle. Faites cuire dans um
four modéré pendant 20 minutes.
s :
Giteaux aux pommes

Mettez la pite pour Je biscuit
(short cake) dans une casserale
bieti graissée. Coupez des  pom-
mes en huitiémes et arrangez-les
sur le dessus du giteau. Badi-
geonnez avec du sirop de mais.
Faites cuire au four. b,
Pain i la “poudre A pite”. Pain

de graham au lait cailld

3 tasses de farine graham, 1 tas-
se de farine blanche, 1-3 de ‘tasse
de cassonade, 1 cuillereé i café
de sel, 1 cuillerée i café de bicar-
bonate de soude, 1 cuillebée &
soupe de poudre & pite, 2 tsses
de lait caillé

Mesurez et mélangez au tamis
le lait caillé et battez 1é mélange
jusqu'a ce que tous les it
dients soient mélangé i -fond.
Versez le mélange dans des ‘téles
A pain bien graissées et faites
cuire & four doux pendant une
heure environ. %
a0 e ;
Pain de graham aux noix, levé

avec poudre i pite .
3 tasses de farine graham, f tas-
se de farine blanche, ¥4 de tasse
de sucre, 1 cuillerée a café de sel,
134 cuillerée 4 soupe de poudre i
pite, 2 tasses 2-3 de lait, 1 tasse
tde noix hachées.

Mélangez et passes au tamis
{es ingrédients secs; ajoutez les
iquides et les noix hachées. Mé-
langez i fond, mettez dans une
tole 3 pain graissée, laissez lever
pendant 25 minutes. Faites cui-
re pendant 50 minutes énviron on
jusqu'd ce qu'ils soit assez cuits.
Pain de sarrasin-aux neix
2 tasses de farine de sarrasin, 2
tasses de farine blanche, 3§ de
cuillerée i café de sel, 1 cuille-
rée i soupe de poudre i pite, 3
cuillerée & café de bicarbonate
de soude, }4 tasse de noix ha-
chées, 1 tasse 3 de lait et 2-3 de
tasse de mélasse. - i

Mélangez et passez au tamis
les ingrédients secs, ajoutez les
noix et les liquides. Battez & fond.
Versez le mélange dans une tole
4 pain bien graissée, laissez le-
ver pendant 20 minutes, puis fai-
tes cuire au four pendant 43 mi-
nutes environ. On peut. ajouter

pelure confite d’orange ou de ci-

de poudre i pite,

lerée & café de sel, 1

tu, % tasse de lait, 1 cui

soupe de graisse fondue, 2 t

lerées & soupe de sirop. {
Mesurez, mélangez et paksez

au tamis les ingrédients sécs A-

graisse, Bntezbie.n.Vm”
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Pour aveir le_ boshear, il ne

bien graissé peu profond. Verseg.

saupoudrez avec du sucre et de

des raisins, des dattes ou de la

joutez le riz, Foeuf, e lait a.l: ;
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