r
JourNar D’HyeIgne

PoPULAIRE, 2%3

pos¢s de charbon, de fétus de paille, de
papicr, de fibres, de végétaux, ete, et ceux
oi de sable, de gravier, de mare de café.
oto. Ces matidres ne peuvent en rien fa-
voriser le développement des microbes que
les égouts contiendraicnt. L’existence de ces
microbes n'est rien moins que prouvée
cfr Fisher 3 Hanovre n'a pu obtenir de
culture en faisant passer de lair des
égouts dans des liquides appropriés.

La Commission du Conseil d'Hygidae
de Praguc concluant done au tout & I'égout
Dans ce systéme, il existe deux aboutis-
sants: lo.—Envoi des caux impuresau
fleuve. 20.—Utilisation agricole de ces
eaux par arrosage.

A Prague ce dernier aboutissant gerait
trés onéreux.

I] aurait fallu en effet élever les eaux
impures jusqu'au dessus d’unc colline
assez élevée.

La Moldau ayaot une vitesse de 1lma50
par seconde et débitant 53 métres cubes
par seconde, il n’était pas dangereux d'y
projeter les eaux des égouts,

Praguo avee ses faubourgs compte 260.
000 habitants soit en moyennc chaque
jour 260,000 kilogrammes de matitros
fécales (en admettant 1 kilogramme par
habitant).

La dixi¢me partie seulement constituo la
substance séche, cela fait done 26000 kilo-
grammes d’élémonts solides. Ces matidres
entrainées par 'eau de nettoyage sont con-
sidérablement diluées & un miiliéme et
comme elles arrivent dans le fleuve oun
clles se diluent do nouveau & 17150 on
voit que V'eau de la Moldau ne contient
par litre que 17150.000 de matiéres pro-
venantdes égouts. Cetto ean est tout & fait
inoffensive, surtout i cause de la rapidité
du cours de ce flouve. Lie Conseil Communal
de la Ville 2 adopté les conclusions du
Conseil d’Hygiéoe ot Prague aura use
canalisation telle que toutes les eaux mé-

nagéres, industriclies et de vidango iront
directement se jeter dans la Moldau, Les
ancions cananx soront supprimés.

A, Haon,
Paris, T avril.

Par Monts ot par Vaux.

Les bieres falsifiées—Comme tout le
monde le sait, la bitre est une boisson for-
mentée, faite avec le houblon et les
graines céréales particulidrement lorge.
La bitre do boune qualité exerce en nous
une action trés nourrissante et donne aux
buveurs une corpulence caractéristique.
Mais ce n’est pas tout de connaitre la pro-
priété de la bidre, il faut aussi savoir dis-
tinguer les bonnes des mauvaises, Cepen-
dant la chose n’est pas toujours facile. Lo
chimiste seul nous dit ce que V'art dela
gophistication fait tous les jours de pro-
diges. Nous ne saurions croire aux com:
binaisons étranges écloses dans le cerveau
des brasseurs trop avides de s'enrichir
Voyons de plus prés: on se sert de l'aleool
pour lu rendre plus facilement trauspor-
table; on emploie de l'acide salicylique
pour I'empecher de tourner; on lui rend
sa saveur amédre en Y mettant de i'écorce
de buis on de la racine de chicorée; on
lui donne sa cou'eur en y ajoutant du jus
de regliese ; pour en augwenter le volume,
I'eau répond au moyen. Cee éléments de
sophistication n’empoisonnent pas mais en
voiei d'autres les principes toxigues: lo
pavot, le garou, le pyréthre, le poivre
d’Espagne, la jusquiame, la belladone, lo
datura stramoine, Pacide picrique, la stry-
choine, ]

Ainsi consommateurs vous ne savez pas
si la bidre que vous aimez ne contient pas
une drogue meurtriére, Nous osons espé=
Ter que nous n’avons pas de ces hommes

8i peu soucieux de la vie d’autrui, Cepen-



