
A. I), li il Victoria Documents de la Session (No 34)
A. D. 1898

quel passe | 
ode pourlivn 
i réparer qej 
ce qui petn* 

i cheminée e 
;nseur, de soil 
fournaise, et I 
(pie lorsque I 
id étage del

Lier mue à la main'''fré^re !« nmcl.ine à peler et à

ferka
On emploie des femmes 

lier. Les pommes ainsi prépïéL TontprêtS’ à^tre Fl°Ur ,C-haque ",acllillc à 
les soumettant à la fumée de soufre. P etre blanc,nes. ce qui se fait

C’est là
t,on gâterait e goût du fruit, et une trop court P >-g expositio» à cette 
ird agir sur les acides de la pomme la n ,, e.xpositlon n empêcherait pas 

81 grand prix. Il y a {)lusi ’ foÇ”' ,Ld® cette faucheur de neige 
age, accomplissant leur œuvre p|„s 0 * ™in d,flfer?1ntes de blanchisseurs en
il a un

s sur une tij 
:e et _ le ph 
is horizontal! 
mettre l'inu 
dant des nu tu

l’ex-
A ' • ----- ou plus.

tite machine ayant unTcapaci'té minot trancheur- une

opération par un petit garçon. Les pommes 3 I\eure’1 et 1* est mise

a calculé ■run plateau de fruit nouveau iu.sou’4 °rivenablles- pour être re placé en bas 
mts de po,-*t et déposé dans la chambre deinmagS,mge au^cond étagl” ^ n^‘U en

en usage ■temps en temps, afin que^ep5it £vfe“V‘JJ}?'qUes jours- en les retournant 
cité hmitéelten exhalant de l’humidité, les parties les nh P • unitorme> S01't en absorbant
iSTTSrr “ *“ p,rtiea l-1"- épaii ounmota8“UèchLPl"S **“ —

us en activité iour’etMuji" p!uS leilte de ^opération, et les fourn
eaux sont

a main-d’œd
ition ayant ■ Les ]}
11,400 00. * J-TECHErs.

é à l’emmaï dlï b°n produit commercial. q ‘ ent est d environ le quart du

vaporateur ■
Tranches

s actionnées* 1 ura'
:t„t^fhX™datnpLe;ï°Ut - PH. obtenu est d'envi,„„

les coeurs;ux

103

J
. Jà

<*

5

zr
 -e

en
 £


