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n’étant plus grevées des mémes
charges et malgré le bas cours dun
café, pourront donner une belle ré-
munération. Un syndicat de capi-
talistes allemands serait en train de
se constituer dans le but de se li-
vrer & des opérations de. cette na-
tare. -
"

La coloration du beurre : En étu-
diant le beurre et la margarine,
M. J. van Oriken, a trouvé, an
point de vue de la matiére colorante,
une réaction simple et rapide qui a
pour’ résultat d’enlever au beurre
8a coloration naturelle. Lorsqu’on
ajoute an beurre naturel du nitrite
d’amyle en quantité déterminée, il
se décolore complétement. Ce ré-
sultat n’est’ pas obtenu avec le
beurre coloré artificiellement ou la
margarine, sauf pour ce qui con-
cerne les échantillons colorés au
rocou. Cette réaction parait devoir
6tre attribuée 3 1’acide nitreux con-
tenu dans le nitrite d’amyle décom-
posé. L’auteur emploie le nitrite
d’amyle -acide ou ‘1’éther nitreux
alcoolisé. L’action du nitrite d’a-
myle sur les matidres colorantes est

la suivante : le jus de carotte n’est

pas décoloré ; la teinture de safran
est peu modifiée ; le rocou est déco-

ioré; la teinture de caurcuma n’est

pas décolorée. Un colorant de com-
position inconnue, actuellement sou-
vent employé pour la coloration du
beurre, n’est pas décoloré.
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Le paquebot Germanic, qui appar-
tient 4 la ligne White Star, vient
d’accomplir son cing cent quatre-
vingtiéme voyage 4 travers 1’Atlan-
tique. e

Ce vapeur peut se vanter d’avoir
servi plus longtemps comme ‘ pos-

tier ”” que -n’importe- quel autre
Steamer.
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C’est anx ingénieurs américains
que doit revenir le mérite d’avoir
construit le plus grand dock flottant
qui soit au monde. :

Cette cale gigantesque a 6t6 éta-
blie 4 "Algiers, sur le golfe du
Mexique, mais elle est destinée en
réalité au port de la Nouvelle-
Orléans, aujourd’hui le principal
entrep6t des produits des Etats du
Sud et dont le commerce avec la

France, ’Allemagne, 1’Angleterre, |

- I’Espagne, le Venezuela et le Brésil
~augmente tous les ans avec une
- rapidité significative. :

Le dock flottant d’Algiers mesure
158 matres de long sur 33 matres de
" large, et il pourra soulever un na-
‘vire de dix-huit .mille tonnes en
Despace de quelques minutés.

Enfin, pour mieux faire com-
prendre I’importance du nouvel ou-
vrage, nous dirons que sa construc-
tion, qui n'a demandé cependant
qu’un an et demi A peine, a colté
au port de la Nouvelle Orléans plus
de $800,000. :
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La charrue automobile : Un ingé-
nieur, de M. Sou2a, proceéde actuel-
lement, 4 Vitry-sur-Seine, dans les
dépendances de la ferme de M. Fa-
date de Saint-Georges, & des expé-
riences de labour automobile.

Les expériences  de M. Sousa sont
privées et ont lieu sous 'wil vigi-
lant de 1’ingénieur et de ses deux
mécaniciens. Il a été permis A un
confrére parisien d’assister & un des
essais, qui lui a paru couronné de
succes. Il convient cependant d’at-
tendre, avant de se prononcer défi-
nitivement sur la portée de cette
intéressante tentative, que certains
détails aient été mis au point,
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La ville de Zurich, en Suisse vient
d’installer cent réverbéres munis
d’ane horloge qui allume et éteint
automatiquement le bec 4 une heure
voulue. Il suffit de régler de temps
en temps cette horloge pour obtenir

un allumage et une extinction con-
formesaux besoins publies.
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On vient d’essayer, avec snpcces
parait-il, en Angleterre un nouvean
procédé de conservation du beirre,
qui consiste & le sucrer au lien de
le saler comme on a fait jusqu’a
présent,

Le beurre acquiert ainsi une cou-
leur particuliére qu’on a nommée :
cire laquée. Voici les diverses opéra-
tions du procédé: on lave le beurre,
ensuite on le comprime dans des
presses spéciales : puis on le dépose
dans des caves fraiches. D’autre
part, on dissout du sncre dans de
I’eau bounillante jusqu’a ce qu’on
obtiennent un sirop d’une certaine
consistance, et l’on passe un pin-
ceau imbibé de ce siropsur le beurre
en mottes. La matiére grasse com-
mence & foundre et absorbe un peu
de sucre, puis une couche d’appa-
rence laguée se forme a la surface
du beurre et protége celui-ci contre
P’action de I’air. :

Le procédé en question a l'avan-
tage de ne pas modifie.le golt du
beurre, si ce n’est & la surface ;
tandis que la conservation par le
sel atteint toute la masse. :

: : i
Lerole de la gomme est d’absorber

par sa solubilisation une grande

partie du liquide (eau ou lait) que
contient la matidre traitée et, comme
la gomme arabique et ses solutions
concentrées ne sont pas fermentes-
cibles, les matidres grisses auxquel-
les elle est mélangée se trouvent dans
un milieu défavorable au développe-
ment des microbes.

Pounr le traitement du beurre, par
exemple, on obtient de bons résultats
en y mélangeant de 50 & 100 grammes
de gomme arahique en poudre et,
éveuntuellement, de 20 & 50 grammes
environ de sel de cuisine. On mé-
lange ensuite le tout jusqu’a ce que
la gomme arabique soit dissoute,
puis on emballe dans les récipients
habitnels et, lorsque ceux-ci sont
pleins, on saupoudre la surface du
beurre d’une légére couche de gom-
me arabique en poudre, avant de
mettre le couvercle en place. Il est
facile d’éliminer au besoin la gomme
arabique, au moment de la mise en
consommation, par des lavages 2
l’eau. On agit de méme pour le
traitement des graisses et de la mar-
garine contenant du beurre et 1’on
supprime 1’emploi du sel lorsque
’assaisonnement n’est pas nécessai-
re. :

La quantité de gomme arabique &
employer dépend de la durée de con-
centration que l’on veut obtenir et
de la température & laquelle les pro-
daits seront soumis pendant leur
conservation ; cette quantité peut
varier dans la proportion de 5 & 20
p. c. en poids de la matiére traitée.
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Procédé de conservation du beurre
et des graisses animales par la gom-
me arabique: Voici en quoi consis-
te ce procédé, qui fait 1’objet du bre-
vet 309380 de la Société “ Force”,
relaté par 1a Revue de Chimie Indus-
trielle:

On mélange au beurre ou aux
graisses animales de la gomme ara-
bique en poudre, en morceaux ou en
solution.

* ¥k :
> Les importations russes en An-
gleterre : Il y a quelques semaines,
une délégation russe, composée des -
plus riches agriculteurs de la Russie
g’était rendue en Angleterre pour
étudier et examiner les marchés de
viande et de volaille & Londres et
les grandes fermes dans la province,
dans le but de mieax BSoigner les
exportations de produits ‘agricoles
de Russie en Angleterre.

La députation a regu le meilleur
accuell partout en Anugleterre, sur-
tout & Londres, et le gouvernement
russe, par l’interinédiaire de son
ambassade, vient de remercier dans
les termes les plus cordiaux, le



