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LE PRIX OOURANT
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3. L’étable doit 8tre bien éclairée,
toutefoig il faut noter qu'une lu-
miére vive ou les rayons du soleil
toigbant diregtement dans les yeux

dex animaux inquidtent ceux-ci.

B. Soins & donner aur animauxr.—
1. Veiller 2 ce que les animaux
soient toujours propres en leur don-
nant une litidre suffisante et en les
nettoyant régulidrement avec 1’é-
trille ; ce n’est qu’a ce prix qu’ils
peuvent rester en bonne santé. Les
traiter toujours avec douceur et les
ménager pendant le travail ; c’est le
moyen d’obtenir le maximum @’ef
forts ou de production. Dés qu’il ya
possibilité, leur faire prendre régu-
ligrement de I’exercice en plein air;
c'est excellent pour lear santé et
indispensable an jeune bétail. '

2. 'lous les travaux & exécuter a

’étable : enlévement du fumier,
fourragement, traite, doivent se

faire tranquillement et régulidre-

"ment aux mémes heures, car tout

bruit insolite, tout retard dans la
distribution des aliments agitent
les animaux se nuisent 3 la parfaite
utilisation de la nourriture. Pour
assurer cet effet, il est indispensa-
ble qu’entre les repas, les animaux
jouissent du plus grand calme.

3. Ne pas user des moyens violents
envers les animaux malades et, au-
tant que faire se peut, les isoler.

4. Inser're ladate de lasaillie des
femelles.

. Les prrsonnes atteintes de ma-
ladies contagieuses ne doivent ja-
mais étre employées dans les éta-
bles ni 8’occuper des vaches.

6. Autant que possible, écarter
des étables les bouchers, les mar-
chands de bétail, par crainte des

_maladies countagieuses qu’ils peu.

vent y apporter, surtout lorsqu’il
en régne dans la contrée.

0. Alimentation. -~ 1. Préparer la
nourriture en un endroit bien propre
et en écarter les fourrages avariés.

- 2. Observer un ordre déterminé
dans la distribution des divers four-
rages et donner ceux-ci non'en une
seule masse, mais par portions ; de
la sorte, les animaux mangeront
avec plus d’appétit et n’en laisse-
ront rien perdre.

3. Choisir les matidres alimentai-
res de telles sorte que 1’ensemble de
la ration contienne les divers prin-
cipes nutritifs dans les proportions
relatives voulues, ce qui en assure
la meilleure utilisation possible. Si
ces propos nesont pas observées,
1’effet prod uit est inférieur a la dé-
pen:e, il y a gaspillage.

4. Nourrir les animaux selon
lenrs besoins ; ne pas donner & tous
la méme ration, mais proportionner
celle-ci & la production, notamment

I pour les vaches laitidrés. Noarrir
modérément les vaches qai s’appro-
chent dua moment du véldge.

5. Ne changer de régime alimen-
taire que pen A peu ; tout change-
ment brasque est nuisible aux ani-
maux et se traduit par une maunvaise
utilisation de la nourriture.

6. Ne jamais se servir d’ingrédi-
ents propres a augmenter la produe-
tion du lait, qui forcent lesanimaux
& absorber un excés d’eaun. Il en ré-
sulte un affaiblissemant de la santé,
surtont chez les vaches qu’on em-
ploie au trait, et une diminution de
la durée de leurs kerwvices.

7. Donner réguliérement du sel
aux animaux.

8. Comme boisson, leur donner
toujours de bonne eau, bhien pure,
mais, en hiver, pas trop froide.

D. Traite et traitement du lait. —
1. La plus éxtréme propreté est 1a|
condition la plus essentielle pour la
traite et le traitement ultérieur du
lait. Par conséquent, tous les vases,
tous les appareils destinés & 8tre en
contact avec ce produit doivent étre
tenus on ne peut plus propres. Oh
les exposera au grand air et jamais
dans 1’étable. On lavera le pis
avant de commencer A traire et on
ne se mettra & ce travail qu'avec les
mains trés bien lavées.

2. Traire sans rudesse et régu-
lierement pour que la traite ne cause
aucun malaise 3 la vache ; traire
toujours a fond, parce que ledernier

les vaches en trayant antrement.

3. Passer le lait sur un bon tamis
aussitdt apreés la traite et ’emporter
de 1’étable sans tarder.

4. Refroidir le lait de suite aprés

|1a_traite, non dans 1’étable, mais

dans une atmosphére bien pure, et|
le conserver dans un endroit bien
aéré. Ne fermer les vases & lait
qu’aprés que le lait refroidi en a
été enlevé, mais aussi longtemps
qu’il 8’y trouve, les recouvrir de
linges bien propres.

6. Ne jamais mélanger avec le lait
normal celui provenant des vaches
malades ou non normal, .de méme
que celui des vaches fraichement
vélées,aussilongtemps qu’on ne peat
le cuire, ainsi que celui des vaches
en 6tat de gestation avancée, des
qu’il ne peut plus subir la cuisson.
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LE'PROBLI'TME DE LA RECLAME

Sous ce titre, un publiciste vien-
nois, M. Kuchenmeister, a publié
sur la réclame moderne une petite
brochure résumant sous forme d’a-
phorismes les conseils relatifs a la
publicité. Voici quelques-unes de
ces. maximes :

lait est le plus gras et que 1’on ghte|Sa

Une bonne réclame est de 1’or én
barres. L’homme habile en reclames
réussit infailliblement.

Tout concurrent, pour si connu®
que 8oit s8a maison, qui ne fait pas
d’annorces, abandonne le marché &
ceux de ses concurrents quni en font.

L’annonce n’opdre que sous la
pression suggestive de la durée.

La réclame raisonnée est P’instra-
ment qui sert & peser 1a valeur cori-
merciale d’ane maison.

On ne saurait dire combien d&
fortunes colossales ont 6té conquises
par I’emploi intelligent et large de
P’annonece.

Une ancienne maison, qui a fdit
beaucoup de publicité, peat se res-
treindre et espacer savamment. ses
annonces : mais elle ne doit jamais
se laisser oublier.

Plns un journal provogue la pu-
biicité, plusitrend de seryices dqui—
sait le lire. Sa vie, sa puissance,
attirent 1’annonce, et, par un juste.
retour, la publicité accroit soas
mille formes son action utile.

.—.———
Les Débuts d'un Millionnaire

Le nom de Fleischmann est familier &
tous les épiciers du continent. L’inven-
teur du levain qui porte son nom est
arrivé 4 édifier une grande fortune.

Au moment ol il vient de disparattre
de la scéne du monde, il nous a para
intéressant de noter quelques épisodes
de cette vie entidrement consacrée 2
I’industrie et a... la charité!

‘M. Flelschmann était un industriel, un
capitaliste doublé d’aun philanthrope.

mort & 6té6 une calamité publigue
pourla ville de Oincinnati,ol il avait fixé
sa résidence, et pour le pays tout entier.

Quelques mots sur ses débuts. M.
Fleischmann quitte ses pareats a 13 ans
et entre au service d’un noble Hoagrois.
qui lai At enseigner la distillerie: c’est
également 1a qu’il fat initié 2 la prépa-
 ration de la levure qui a fait sa réputa-

tion et sa fortune en Amérique o il
arriva en 1866. Il passa deux ans A Now-
York et de 13, partit pour Oincinnati o
il fit la rencontre de M. James W. Goff
qui, au cours d’un voyage en Hongrie
oll il visita glusleurs distilleries, 8’inté-
ressa & la fabrication de la levare.

A son retour en Amérique, M. Gofl,
%ui était un enthousiaste, parla & M.
leischmann de cette levure fameunse.
—Malis j’en ai fabriqué, dit M. Fleisch-

maan, et je puis en fabriquer encore.

Une société fat formée entre ’inven-
teur et le capitaliste, on loua une grande
distillerie & New-York ; ’exposition de
Philadelphie en 1876 o0 la Compagnie
dépensa des milliers de dollars en une
publicité, intelligente, fit connaltre aux
quatre coins des Etats-Unis et sur tout
le continent américain cette prépara-
tion renommée. -

C’est de cette §poque que date le suc-
cd3 de la maison qui possdde aujour-
d’hui des succursales dans toutes les:
vilies importantes du Oanada et des
Etats-Unis, succuraales desservies par
un service de plus de mille voitures de
distribution.

.La Qompagnie possdde d’immenses

propriétés dans dix-huit Etats de1’Amé-
rique. "~ -



