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250 . ' GAZETTE DES OAMPAGNEB

betteraves laisséot 20 par cent de pulpcs, suivant les calouls

faits par vous-méme. Nous avons souvent trouvd:vos cal:;
culs en défuut, ct il en est do mame pour celui-ci. Voici unt,

autre calcul doat oo no contestern. pas I'exactitude; il est !
extrait du Rupport du Commissaire de Uagriculiure des

- Ltats-Unis, pour Uannée 1870. Eo effet, 4 ]a page 215 du!
susdit rapport, nous y voyoas la phrase : ¢ La pulpe obte.},

nuo de 20 tonoeaux de betteraves so trouvait €tre d'environ
75 quintaux (1) "; ce- qui donne. la proportion de 18 par
cent et r.oa pas 28. Vous ‘maintenez néanmoins ce dermer
chiffro; vous &tes libre de maiotenir une erreur, comme
uhlssx le public canadien est libro de vous appréoxer a vot.re
valeur. :

Vous maintenez encore que du mil d’un an donnera 2 000 ’

Ibs. par arpoant. Permettez-nous ici, avant de vous répoadre
de parler un’peu de .nous-méme. Nous ne faisons que-suivre
votre exemple, seulement vous ne sercz pas obligé d’aller &
mille lieues de chez vous pour constater I'exactitude des
fuits quo nous allons coosigner icl.

Lu ferme-modele do Ste.-Anne cxiste dopuis plus de qua-
torze ans. Nos eoseigzucments y ont 6té mis cn pratique
pendunt ces douze derpidres aunées. Liee terres y sont trds-
bien préparées par la culture des betteraves, des navets et
des patates. I.’année dernidre nous y avons récolté 325,600
livres de racines’ ct tubercules, et 430,000 livres de foin.
Vous vayez, d’aprés ces chiffres, quo notre cxpérience vant
au moins la v6tre DM, Bonnem:mt, et quo nous pouvons
¢erire sur le sujet avec connaissance de cause.

Eh bien, dans ces terres si bien préparées, le mil pe donne
la premiérc anoée qu'uoe demi-récolte et sl vous voulez
vous cn ceovaipere venez examiner nos livres de compte.
Accusez-nous de mauvaise fol, tant qne vous voudrez, vous
ne pouvez faire que la vérité se plie A vos caprices ct ilvous
faudra bien admettre qu'ici encore vous étes dans 'erreur.

Quunt aux équivalents chimiques, bien qu'ils ne soient pas
aussi Inexacts que vous le prétendez, nous les avons mis do
cBi6 et wous avons adopté les équivalants obtenus dans la
pratique des meilleurs agriculteurs.

Ainsi dono il reste parfuitement prouvé que M. Boone.
magt veat nourrir ses animaux avee l'équivalent de 14 3 1hs
do foin par jour, quantité réellement insuflisante.

Dans son dizidme paragraphe, M. Bonoemant fait litidre

des maximes des agronomes. Il est bien suffisant ce monsi-
eur ; mais il est reconnu que l'ignorance est naturellement
présomptucuse.

Au enjet de Ja pauvretd des paysans frangals, nous ren-
voyons M. Bonnement au Cours d'sgricultare du Comte de
Gasparin, He. volime, pages 395 ct suivantes.

Enfin, il termine en disant que nous sommes atteint de ces
maludics cancérenscs qua Yon appelle Envie et Jalouste.

Aiunsi. nous voild qualifié, nous sommes envicux et Jnloux
de M. Bonnemant! Mais il nous semblait que pour envier
et jalouscr quelqu’un il fallait que co quelqu’un eQt quelquo
choso qui plit étre envié ou julousé. Qu’aurions-nous & en-
vier & M. Bonnowant ? sca connaissances ? mais il vient de
novs démontrer qu'il est parfuitement ignorant ;- sa réputa-
tion ? mais nous no voudrions pas channer la nbtre pour la
bl('nne, nous n'avons jamais 6té convaincu publiguement de
plagiat; il ost vrai que nous Jaissons & d’autres plus habile
que aous le soin de fuire le portrait de Bismarck. Puis (;u'n-
vons-nous 4 jalouser chez M. Bonoecmant? Bes sucods ? i
sont encore dans leur coguille.

Notre tiche est terminde; vous avons fait ce que nous

(1) The pulp obtained from 20 tens of beets Would amougt
10 72 cwt. ‘

\Ivons eru notre;devmr ;<Dous: lmssons au pubho onnadmn
de joger entro: M. Bonnomnnt ot MOUS;. ot T

* Que ce monsicur fasse’ para‘itre 1o artioles et Ias siens sur‘
les | Journnux frangms, nous le Imasons lxbre, nous ly enga,-
geonﬂ méme. L R '

Quant A oes nutres autres menaces qu 1I'les mcttc ! exé-
oution; ‘nous: verrons'qui;: A la-fin;-aunra*la’beau-16le.- Dans
pluslours ‘correspondances, il:a traité d'noe fagod 'on-ne: peut-
plus; cavalidre. nog; hommes' d’état .canadiens ;- poiarguoi -se
génertut—xl envera 'humble: écnvuu de” 15 Gazelte da Cam--
pa_qna? S -;i P Ty .
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Moyen pour dérendro les ohoux contre les uhengleu -
H R

Oa séme ala volée aur,les choux ane- ,pouuxare ‘grise qui
n’est autré que le, déchet du batlage-du’ chanyre reduit en
poudre ; an bout d’one demx -haure, tontes les cheml]es torbent
comme’ mephyxiées.: On pourrait’ peut‘étra anssi} semer du
chanvre entre les lignes de choux, ’odeur pénélmme duchan-
vre, quand il grandit, éloiznae les ‘papillons et les smpdihe e
-deposer leurs cufs, on dit, méme. .que ce moysdn suffit. pour
chasser, et faire périr les chemlles développées, ainsi, que les
altires, el les pucerons;

On pourrait ‘encore arroser’ avec’ de l’eau dam laquelle on
aorait fait infuser ‘des’ feuilles” de chauvra; on dit gu’une’in-
fusion de fenillés de noyar donnerait les ridmuos résultats et se-
1ait bien soffisante pour détruire ‘lea chenilles des haies. Ces
procédés peuvent 8tre excellents, mais ils ne remplaceront ja-
mais, les oiserux, ces grands: nuxlllalral de 'hommae.st-de Ia
natare ; il taodrait donc ne rien négh er pour conserver les oi-
reanx et laurs nids, et certes, il s’en Fnt que l’on mmhe daos
ceite voie.

.

T'romegs. do pommo do ton'e )

La Gazetta delle campagrxc fait connaura, d’aprea 1 Echo de
la Ganaderia, le moyen du faire-avec des pommes do'térre un
fromage trés en- urage- dans: la Saxe eéi'dans quelques autres.
contrées de [’Allerangne, et fort entimé des gourmands. Ce mo-:
yen, le voici :. choisir les, pommaea de terre les plus blaucbes,
les plus grosses et les. plua eaines ; les soumetlre & la cuisson,
les peler et les pller jusqu’s ce qu’elles soient réduites en
poudre homogéna ; ajonter du lait caille dane Ia proportion de
12 5, c’est-a-dire une chopine de lait-pour 3 livres: de pite, ot
repartir le tont bien ensemble; tenr ensuite la pAte parfaito-
ment couverle pendant qoatre ou ciny jours, puis la remanier
de nouvean, la mettre dans un moule de bois ou de falence; et
la faire ainsi sécher A 'ombre pandant nne quinzaine de jours.
Le fiomage pect alorr se manger, mais 1l s’améliore en vivil-
lissant, et il se conesrve frais et aucculant ei'l’ort & foin ‘de lo
tenir dans un vase clos at dans un lieu sao at bmn aéré. '

A VENDRE

NE MAGNIFIQUE PROPRILETE «itnéo dans le Fau-

.bourg de la Parojase de STE'ANNE DE' LA POCA-
TIERE, contenant quarants’ nrpenu on anperﬁoxe, vo parfait
btat de culture améliorée..

La maison agréablement située an: mxlxeu d’lmmouses ver-
gors antonrés de haies vives, offrs nue réaxdw,u dag’ plua spa-
cisusea.

Conditions flcxlas.

, Aussi.A vendrs : Un anerbc phks.
S’nd:suor, sar. les lu.-.ux,,




