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LE MONDE ILLUSTRE

LE JEU DES PATIENCES

LA TRESKE

Vous commencez par bien mnéler vos cartes et vous
en disposez vingt, en tresse,. comme sur le tableau.
Puis vous en places quatre en travers, de chaque cété,
puis denx en haut et dewsr autres en bas, toujours
comme sur le modale.

Ce qui vous reste en main est la taille. Vous re-
tournez la carte de dessus ; c'est celle qui détermine
la earte par laquelle vous allez commencer vos familles,
"y Jo suppose que ce soit un valet de brifle ; cest par
le“rulet alors que commenceront non seulement votre
famiile de tréfle, mais toutes les autres.

Vous sortez ce valet et vous continuez votre famille
en mettant dessus la dame de tréfle qui igure au ta-
bleau. Puis vous sortez le valet de carredn qui est la
derniére carte de votre tresse et qui cominencera
votre famille de carrean. Procédant de méme gue pour
le tréfle, vous posez sur le valet la dame de carrean, le
roi et l'as qui figurent aussi sur le tableau.
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8i d'autres valets 8’y trouvaient encore, vous les
sortirez comme les deux premiers.

Yous rangez alors les cartes du tableau, de manicre
a ce qu'elles se présentent facilement pour le classe.
mént, en les plagant I'une sur l'autre en marche deq-
cendante, c’est-h-dire les faibles s les Jortes, ce qui est
le contraire de ce que vous faites quand vous les sortez
définitivement. Elles forment alors comme de petits
paquets prépuratoives. Ainsi vous mettez bu daine de
pigque sur le voi de piquet; le trois de pigue sur le guatre
de méme couleur et le cing de tréfle qui se trouve i
découvert, puisque vous avez enlevé le valet de rarreau
qui était placé & 'extrémité de la tresse, sur le guatre
de méme couleur.

A wesure que vous retirez des cartes du tableau
vous les remplacez—celles du haut et du bas par des
cartes prises & la tresse, ne touchant jamais qu'a la

derniére,——celles de cbté par les cartes prises dans le
jeu que vous avez en main.

Vous continuez ainsi & tirer des cartes du jeu. 8l
en est qui puissent se placer, soit sur les paquets de
familles déja commencées, un dewx de carrenn par
exomple sur l'as,— un roi de tréfle sur la dame, —soit
sur les paquets préparatoires—un deux de pique, un
quatre de tréfle sur le ¢ing, vous les y mettez ; niais
s'il en est qui ne puissent trouver de place, vous les
posez devant vous sur la table, et elles forment le
telem. '

C'est dans le talon, de préférence, qu'il faut prendre
les cartes destindes & remplacer les vides du tableau.
Vous continuez toujours de méme jusqu’a ce que vous
n'ayez plus de cartes en main. Si, i ce maoment, toutes
les cartes n'ont pu se ranger dans les familles, vous
reprenez le talon et vous recommencez ; mais si, la
seconde fois, toutes les cartes ne sont pas placées, la
patience est manquée.
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PROPOS DU DOCTEUR

Pour une personne en santé, le repos dans laprés-
midi u'est pas nécessaire, et le cerveau n’en a pas
besoin. 8iun homme #’endort en ce temps-la, c'est
quil a trop iwangé le midi, ou que le cervean
g'aftaiblit.

Le lait absorbe les odeurs avec une rapidité extra-
ordinaire : c'est une chose bonne a signaler aux ména-
géres et une particularité curieuse i connaitre pour
to 18. Si I'on place une tasse de lait auprés d’un réei-
pient contenant de la térébenthine, immédiatement il
prend cette udeur caractéristique ; il en est de méme
du tabae, de la parafline, du camphre, et en @énéral,
de toutes les substances médices. On comprend dés
lors pourquui il doit &tre interdit de boire du lait qui
& séjourné dans une chambre de malade.
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THEATRES

Le meilleur programme de vaudeville qu'on puisse
ottrir au public, ccmprenant les scénes de Johnstone
Bennett et de 8. Miller Kent, est Ja principale attrac-
tion au Théitre Francais, pendant cette semaine.
Miss Bennett est bien connue comme créatrice en
Amérique du réle de comédie appelé ** Jane ' ; elle est
également connue par son jeu aisé et facile. Elle sest
fait une belle réputation en tenant les prineipaux
roles des meilleures pitces américaines.

Le drame qui est joué au Fraucais est : ** A Houp
of Gold. ” Tl ne vontient aucune lecon de haute mo-
rale, mais il fait passer une agréable récréation, pen-
dant laquelle le regard peut se reposer sur des décurs
pleins de gofit. On y voit un coquin repoussant, une
douce héroine, un héros magnanime, un plaisant
comédien et tous les accessoires d'un drame qui a ob-
tenu beaucoup de succes. ) '

La troupe de The Boston Howrd Athencenns S
Speciality (o en est & sa quinziéme année d’existence
et elle est reconnue comme la plus forte de toutes les
troupes de vaudeville ; elle est au Royal cette
semaine. Elle présente encore de plus grands attraits
que par le passé et-comprend des artistes dont I répu-
tation est umiverselle. Delimore et Lea sont deux
équilibristes de premiére force, Catherine Rowe Palwmer,
une danseuse extraordinaire, James Dolun et Ida
Lenharr, deux artistes applaudis sur tous les théatres
américains, Eddie O'Dell, acrobate, Hughes McRBride

. et Walton, deur Irlandais boxeurs, Janes et Fauny,

les Ventinis équilibristes merveilleux,
me une reproduction de la dernitre sensation new.
yorkaise : Lottie'Eortime., chanteuse ; Anmnabelle.
danseuse, etc., etc,

et au program-
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Le pessimiste s'arvéte & tous les fumiers pour en

flairer consciencieusement les mauvaises odeurs.-—A1,-
BERTO CANTONI.

L’ART CULINAIRE

OMELETTE AUX (ROUTONS,—Faites griller des tran-
ches de wie de pain, que vous coupez en dés ; faites
les revenir et cuire dans la casserole avec du jus ; on
peut y entreméler des filets de volaille cu perdrix ;
vos crofitons étant cuite bien moélleux, battez dés
ceufs et mélangez-y les crofitens et les filets si vous en
avez mis ; faites cuire votre omelette & la poéle, roulez-
la et servez-la dans un plat chaud.

LANGUE DE B(EUF BRAISEE AUX OLIVES.— Faites blan-
chir 10 minutes une langue de hoeuf ; mettez-la, sans
la peler, dans une casserole avec légumes et débris de
lard, salez et ecouvrez avec moitié eau moitié vin blanc.
Laissez cuire deux heures & feu modéré. Egoutter,
retivez la peau, et remettez cuire dans le jus en ajou-
tant un morceau de beurre, mani¢ de farine. Dix mi- _
nutes avant de servir, ajoutez les olives, sans les faire
houillir.

Gitean bisenit. —Mettez quatre caufs d'un coté de la
balance, et del'autre autant de sucre en poudre, mettez
le poids d'un euf de farine et autant de fécule.

Mettez le tout dans une terrine, faites un trou au
milieu, cassez les quatre o:ufs et conservezdeux blancs
que vous battez en neige trés dure, on les mélange au
cumeau qui aura ¢té hattu un quart-d’heure. On ajoute
de la rapure d’un citron.  Aussitét le mélange fait, on
le met dans un moule bien beurré et on l'enfourne
aussitit, 1l faut environ trois quarts d’heure de cuis-
son,
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LA MODE MODESTE

Lies manshes extravagantes ont véeu ; on va revenir
aux manches complétement plates ; mais, pour que [
transition ne soit pas trop brusque, on dispose comme
€paulettes deux volants supsrpusés de quelques pouces.
Tis peuvent se faire en étotfe semblable au corsage, ou
cu soie de nuance différente, ourlés on déchiquetés.
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LE- BILLARD

COUP DE TROIN BANDES, PAR M. LUCIEN Fl1OT

o

Nous sommes ici dans le domaine de la fantaisic.
M. Piot, ayant trouvé les billes dans cette position, a
exécuté le coup tel qu’il est figuré, a I'émerveilloment
des spectateurs.

Un chien accourt ! O est il 7




