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magasinage, rendement. Procédé de fabrication, lavage, raperie, 
diffusion, cuison, cristallisation, turbinage. Emploi des résidus! 
Culture du chanvre, rouissage. Culture du lin, culture du tabac.
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ANIMAUX DE LA FERME.
Résumé du lime Cours.
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Etude des animaux de la ferme, 
et extérieur.

Etude du cheval, intérieur 
Appareil locomoteur, appareil digestif, appareil res­

piratoire, appareil circulatoire, appareil nerveux et appareil géné­
rateur, avec squelette et planches coloriées.

Résumé du I2me Cours.
Etude de la conformation extérieure du cheval, ses aptitudes. 

Etude de la tête, front, oreille, œil, chanfrein, dentition, détermi­
nation de l’âge depuis la naissance jusqu’à la vieillesse, 
des maquignons. Etude du garrot, dos, rein, poitrine, flanc et 

La croupe, hanche, queue.

Résumé du 13me Cours.
Etude des membres du cheval, l’épaule et le bras, l’avant- 

bras, le genou, cuisse, fesse, jambe, jarret. Les tares du jarret, la 
courbe, l’épar vin, le jardon, les vessigons. Le canon, paturon, 
cuisse et pied. Les aplombs du cheval, les allures du cheval, le 
pas, trot, galop. Les boiteries.
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Résumé du !4me Cours.
Les aptitudes du cheval de gros trait, trait moyen, trait 

leger, cheval de selle, de carosse. Etude du type Arabe, du pur 
sang Anglais. Les races de gros trait, Percheron, Baulonnais, 
Clyde, Suffolk-Punch. Trait moyen, petit percheron, Canadien. 
Irait léger, Cleveland Bay, Normand, demi sang Anglais. Ele­
vage du cheval, choix de la mère, gestation, parturition, 
la mère, soins du poulain, son éducation, 
nourriture, ferrage, domptage.

races

viai
Lait de 

Ecurie, ventilation,
Bla
H is
cité

Résumé du ISme Cours.
Etude des bêtes à cornes. Aptitude à la production de la 

viande, du lait et du travail. Historique de la race Durham. 
Etude de la tête, encolure, dos, flanc, rein, croupe, culotte, queue, 
ventre, poitrine, pattes. Transformation des aliments en viande, 
détermination de l’âge par les cornes, par la dentition. Abattage.
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