bm est d une quahté blen supéneur
‘Le taucharre du foin se fait plus iacxlement lors—
3' que les teullles sonb moull](.es ou couvertes de ro-
“'sée ; c’est pourquoi il est mieux de faucher le matin,
de bonne heure, afin de ploﬁter de cette hmmdlte
.. -Dans ce cas, les andains iormés par le taucha«*e
“demandent & &tre défaits le plus tot poss1blc car
sans cette précantion, l¢ foin de tayderait pas -Z»
“géchairffer’ au- soleil, et ]o fourrarre perchmt de sa
’._quahtd '
' :Su]on fauche apu,s une phue il est mieux de
" commencer fauchcr des le matin les parties éle-
' vées des prairvies, et de réserver les bas-ionds pour
le nuheu du jour.
"Le' fanage assure en que]que sorte la bonne con-
.. servation ‘du iom ¢ est pourquoi cette opémtxon
" doit &tre fmte avee la plus grande précantion. Ce
i.tl‘ﬂ,\"lll exige un grand nomble de bras, afin qu 11
soit ‘exéeutd le p]us promptement poss1ble mesqai
ner A ce sujet, scrait mettre la récolte du foin en
“danger, car la bonne qualitd du foin (Iépendm de la|;
“promptitude -avee laquelle se fera Poplration “du
“fanage, s0it - pouile mettre en tas & Yapproche'de 1a
plulc soit pour le fairo sécher comme il convient.-
La p]u1e peub tombir pendant plusmms jours sur
"du foin fralcliement fauché et quand il est en an-
_dains, sans Pendommager pourvu.quil n’ait pas
“déji été remud. - Mais lorsque - le foin a été tournd
plusienws fois, et qu'a chaque fois il a souffert par
1a pliie, le foin est plus ou moins derasé, V'eau lui
‘enl¥ve ies matidres solubles et nourrissantes, et la
fermentation qui ne tarde pas & se fairve, endom-
.mage considérablement le foin. Quand il y a " appa-
‘rence de pluie, on ne doit pas faner le foin. En
toute circonstance le fanage doit se faire de mamélo
3 ne pas briser les fibres Qu foin. :
' Une fois ¢ que Je foin a été étendu sur le terrain,
on ne dmt pas T Y laisser ainsi étendu pendzmt la
nuit, parce que, méme par un bheau temps, les rosées
‘abondantes du mois de juillet pourraient I'endom-
mager : car on obtiendrait alors un foin 1éger sans
‘couleur; sans odeur, sans saveur, il serait pour ainsi
dire & Pégal de Ja paille en qualité.

Le unplm des faucheuses snnphﬁe de beaucoup les
Opcmtlons du fanage, en ce que lors dela fauchaison
1o foin ot étendu plus uniformément sur le sol ef
en couches plus minces ; elles regoivent plus prompte-
ment ]’actlon deTair et du solei), et'par conséquent
la dessiccalion du foin est plus rapide. Le riteau &
cheval dont on se sert ensuite pour awasser le foin

en. rang avant la’ tombée du serein, pennet un tra
vail uc‘“ et plus 1érruher lorsque l’he;be a &b
ainsi couppe et dleposée par la faucheuse.

On 'doit profiter de tous les intervalles de bear
temps, pour exéeuter les opélatlons du fanage du
foin, et ne pas le faucher en trop arande ouantlté i
la fois - pour ‘qu'on n’ait pas le temps de le fan(
sécher avant les fortes pluies. qui souvent.sont hé
quentes, et ) tel point parfois qu'il est 1mposs1ble at
cultivateur le plus soigneux d’obtenir un foin d’ex-
cellente quahte surboub lorsquiil & atteint un tror
haut dégré de maturité. ’ -

- Mais si I'on conduit toutes les opémtlons dp la ré-
colte du foin avec activité et discernement, sans que
ics travailleurs ne puissent se nuire les uns et les
autres, surtout lors du chargement et du décharge-
ment des voyages de foin aux fenils, on n'aura que
peu de foin gité. D'ordinaire on emploie plusieurs
-1charettes pofr transporter-le foin aux fenils : "dans
cecas; hommes et voitures, doivent étre disposés de
manidre & ce qu'il n’y ait pas de pertes de temps, A
Yoceasion du cha.rﬂement et du déchamomerﬁ f]u
fom R : '

“De cette manidre lon pourra r'=nt rei- des Fouvvogo,s
de trds bonne. quahté dans le cas olt.}es cultivateurs
négligents ou mesquin= sur Lemploi de la main-
d’ceuvre, n'obtiendront que des fourrages avariés,
de peu de valeur et méme nu1s1bles ) ]a santé des
animaux. :

Si les pluies sont & craindre pendant la fenaison
les trop fortes chaleurs et méme la sécheresse sus-
citent aussi des inconvénients,; lorsque le fanage du
foin n'est pas convenablement fait.

Par exemple, si le foin reste trop longtemps étendu
sur le ch'amp il se desséche avec excés et perd de
son ardbme ; si le foin n'est retourné de’ temps en
temps, & PIOPOS, il n'aura pas cette émhté de couleur
qui- dénote un fourrage de bonne qualité et recher-
ché des achetewrs qui désirent en faire le commerce.

A Tégard du foin do toutes espaces, il est absolu-
ment néeessaire de saisir le déaré de dessiceation
convenable pour le renfrer au feml Cette debsmca-

tion du foin ne doit étre comp]éte, car il doit's opéler

dans - la masse du foin une fermentation niscessaire -
jusqud un ‘certain -point; cette: fermentation est

utile 3 la qualité des fourrages lorsqu'elle est peu -
élevée et produite & un dégré de chaleur peu élevé.
'On ne doit pas pousser & Yextréme la dessiccation
du foin, car il perdrait beaucoup de feuilles dans Je-

cha,rrrement et le décharn'ement Lorsqu on saisit une-




