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mandor son suffrage. Quo l¢ législatour le médite et le
comprenne, et qu’il n’oublie pis qu’il vo lui est point per-
mis:de &'y goustraire. Autant'qu'il le peut, il' doit rendre
conforme 3 cetto dootrind la législation de son pays. .
= L'Hon. Mackenzio, :premier miuistro- au Parlement
Fédéral, u fait motion, dés les promicrs jours do convoea-
tion, que, considéraot les promesses’ fuiten par I’ancicn-gou-
voroewent, unc awnistie’ compléte fQt accordéo A toutes les
personnes. impliqudes daus les troubles du Mord Quest pour
-tous les actes commis par elles pendnnt les dits troubles, ex-
oepté L. Riel, A. Lépine et W. B. O'Donohue; que cotte
amnistie ne fOt accordée & L. Riel,"A. Lépine ot W. B.
O'Donohue qu'a la-condition d’un banonissement de cing
anndes des possessions britanniques.

Cetto motion a 6t6 conibattue surtout par Sir Joho A.
MacDonald ‘et par ‘M. Mousseau qui se sont particulidro-
ment appliquds 4 démontrer que, =i la parole du ‘gouverne-
ment et engagéo pour une amnistic compléte, la mesuro
proposée cst insuffisante et ne va pas asacz Yoin. ’

MM. Blake, Cauckon, Fournicr et Laurier ont appuyé
I’'Hon. Mackenzio prétendant qu’il offrait la seule solution
possible do la diffioulté, s -

Le vote fat pris le 12, vondredi-dernier, et ]a motion de
VY'Hon. Mackenzie fut sdoptée par uoe division de 126
cootre 50. - . B . '

. — Nous ne terminerons pas-cette Revue saus dire un
mot ‘de quelques parties de la vieille Europe. :
- Eu Italie, on le sait, toute 'administration est aux maina
des braves gens de Victor Emmanuel. Citons un entrefilet
d’un rapport ministéricl, appuydnt un, projot de loi sur'la
. sfireté. publique; il conticat d’dloquents renseignements:

¢ Nous avons une moyenne de plus de 3,000 homioides,
par an, de plus de 30,000 blessures et violences contre les
personnes, blessures et violences trés-souvent suivies de mort,
Nous avons une moycnnc de 4,000 attaques & main armée
par. les bandes de brigands, cten outre de plus de 50,000
vols...... Le nombre dos prévenus va augmentant dans dea
proportions effrayantes, dar il s'éldve avjourd’hui &'plus do
1562,000,.5an8 compter 22,000 criminels libérés sans la sur-
veillance de Ia police. - ' ’

~— Eo Allemagne, si nous devons en croire I'Univers,
pendant 1874, diz-sept cents coolésiastiquos, appartonsat 3
I'Eglise catholique ont 6t6 condamaés -4 la prison ou 3 di-
vorses antres peines. Iit le grand chaneclier ne reoonce pas
cocore A cette douco politique ;5;elle lui va bien.

Les;conséquences cependant no sont pas au désnvantags

-du ontholicisme. Les conversions. des protestants, au con-
traire, continuent de réjouir.les fidéles, “ Il ne:se passe pas
de somaides,éorit de Berlin un‘correspondant frangaie, sans
que 1'Eglise ‘¢atholique n’ait'a enregistrer, sous co rapport,
une nouvelle victoire. Déji nous voyons des néophytes dans
les plus grandes maisons d’Allemagne. Les Hohenzollern,
les Wurtemberg, los Mcklembourg, les Cobourg, les Hesse
comptent des convertis parwi leurs familles. ” It parait que

. plusicura grandce damos, dont on ne fait pas- connaftre les
noms,* ont (des’ tendanoes- trds-prononcées - pour -le catholi-
ciswo, ot quo la reine de Buvidro no lesa fait quo préoéder.

\\/ ‘7 ‘Comment on sale un pore: .
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Les habitants des campagnes'mungent une trés grando quanti.
16 do porcsnlé, et uivant que cette opération .cst 'bien on mal
* ‘Taire, In vinndé ext plus-on moins sgrénblo ;iil. est done: excosni-
Vement important que Ia snlitivon du :pore ait livt dans les meil-

A

Dans quolques localités, on pratique les aulaisons 3 sew : on
place la vinndo de pore nut une ‘table ayant -uno rainuro tout au-
tour destingo A fuire 6eouler In snumure qui tombe ainki dans des
vawes. Pour un pore do 280 livres, il faut:10 livres de gvly 4 onces
de salpbire, 8 oncon do sel gris ot 1 livro do sucro brut.:On
commeneo A frotter lo ¢6té do'ln penu avec un pou de Rucre pi-
16; on fit bien séeher lo svl au four, et lorsqu'il-est rofroidi, en
le mélange avee les antros ingrédients, et onjen:frotte bien ia
viande duns tous les seus ;- lo restant de ce mélange est ensuile
appliqué par.égale part sur tous les: morconux ' de siande. Il va
sans dire que, lorsquo In température. eat chaudo et humide, In
saluivon eat. plus rapide que lorsqu'il fait froid ot sec. Apréa trois
nois onviron, on frotte de nouvean ln viande, on mot deasus les
morcennx qui se trouvaient desseur, en ayant sotn de les retour-
ner. On répéto cette opération une troisiéme’ et ménie. une'qua--
triéme foin, si on le juge nécesagiro, ot lo lard-ent prét & tro ab-
ché, Il y on a gui emploient deux fois plua de sel, deux fois plua
de nlptre et dix 4 douze fois plus de sucre; ces grandus quan-
tités sont souvent plus nuisibles qu'utiles. T e

Quelques-uns frottent In viande tous lea joura, au lieu do le
faire teutes les semaines, ce qui n'est pas absolument nécessaire. *
Suf quelgues points de I'Irlande, on fait usnge d’un morceau,de
bois pour frotter I vizndu. Lorsque la salnison st finie, on es-
stio avec umo scrvivtte lo‘lard et lus jumbons; on-les frolte par-
fois auwsi avec du son, puis on les pend pour étre séchés ou fu-
méa. - . T

Quolques propribtaires opdrent In salaison & In enumuro de In
manidre suivante : On fait-dissoudre du sel dans de I'cau jusqu’a
ce qu'un euf puisse y flotter;:-on ajoute onsuite 8 onces de sal-
pétre, et 1 livre de sucre brut pour 8 pots de saumure. On placo
la viande auesi aerrbe que possible dans un vase en’picrro ou en
grés, mais jamais en- bois, on met do grosses piorres sur ceite
viande afin do Pempbcher de flotter; -puis on verse la saumuro
dans le’ vase quoe l'on fermu hermétiquement. -Les. una. laissent
toujours la viande duns la snumure, le autres-Inipendont pour In
fuire sbcher, sn bout de 4 & 6 semnines. - . oo

On prépare anssi les jambons do Ia manidre suivante qui doune,
dit-on, In eaveur et la_qualité In plus fine. Pour un jambon de 12
livres, on mélange 6 onces de nel ordinnire, 3 onces do snlpbtre,
3 oncen de baies ds geniévre, 1 once'de cochenille, 6t 7-onces de
sucre brut.. On frotte bien Jo jambon dans iin -vase avec le mé-
lango, pendant 12 & 14 jours de suite, puis- on le-pend powr le
faire nécher. .~ - - w AL Dt

La viando préparée d'une fagon .ou- d'unei autre, il s'agit do
wbcher lo lurd et le jumbon danc les meilleures conditions, ce
qu'il faut pratiquer nvec lo plus grand soin, car il est préjudicinble
de lo fuire nvee excdu. Lo meilleur moyen consiate & exposer lo
lard A un cournnt d'ir sec. Parfois, on place lo lard et les jam-
bons sur des rebords suspendus au plafond de la cuisine, ce yui
ne peut produire de bons effuls que lorsque In cuivine est grande
et abrbe, trop de chaleur ne manquerait pas do rondrs la viaude
ranco; »i la cuisine est trop chaude, il faut; apréa trois & quatro
jours, transporter lo lard dans un lieu plus frais, dana la l_n}wne,
par exemple, puis on le remet alternutivoment dans Ia cnisine et
dans In luiterie, do cette fagon il séche graduellement ot ae con-
serve boaucoup plus fucilement. On pend auasi parfois.lo lard ot
les jambons dans des . licux tenus aussi froids, nussi sombres et
auswi nbrés que powsible; co qu'il y a'd’important, c'est-de To ju-
main lnisser séjourner trop longtemps les viandes dana un:local.
Nous no saurions donc trop recommander aux habitants des cam.
pugnen de prendro les plus . grandos .précantions: afin. qu'ils
puissent manger pendant toute I'année duilard ot:des'jumbons
de qualité supérieuro—L. bE VAUGKLAZ - : :+  * . &
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Les Abeilles et los Guépes. - -
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Dans lours idGes de des'ruction générale, .quelques hommes
nssocient Pabeille 3 In guépe pour les domenngea cuusés aux fruitn
et particulidrement anx raising, et ils voudraicnt que Ion fit:uny
chasse. ncharnde d ces deux mouches,. dont Fune, Vabeille, rend
de trds-grandes services, tandis que Pautre, in gubpe, fuit bonucoip
de maks Inipremidre doit done 8tre séricurcment protégée ot res.
;pectée partout od on la rencontre, tandis que la seconde dojt:dtro..

- leurcs conditions, Plusicurs systdmes sont employGa et nous cro--
“ yons'utile de les faire connaftre'd nos lecteurs, -« - - -0 -
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