
matin elle a téléphoné à l'une de ses voisines
pour avoir certains renseignements supplémen-
taires concernant ces appareils. Ainsi, avec ses
menues épargnes, la maman peut acheter pour
la maison certains ustensiles ou appareils que
110s sonnes heureux (e voir en sa possession.

L'art culinaire

Parlons maintenant de la cuisson des aliments
en général et de la confection des pâtisseries.
Si vous pouvez faire du pain, préparer du gruau
faire cuire des œufs, (lu poisson, de la viande,
(les légumes, préparer une bonne soupe ou un
bon potage, faire du thé et du café, . vous avez
déjà de bonnes notions préliminaires, "un bon
connencement", comme on dit.

Peut-être ferions-nous bien de mentionner
aussi qu'il est bon de savoir faire un pâté ou une
tarte. En effet, les pâtés et les tartes sont
généralement fort estimés et très populaires-
particulièrement les bons pâtés et les savou-
reuses tartes aux pommes. Si donc nous vou-
lons que la joie rayonne au foyer, nous devons
nous efforcer de faire plaisir à tous ceux qui le
composent. Aussi bien sommes-nous heureuse
de vous présenter une sorte d'abécé de la cuisine
canadienne, et de soumettre le présent petit
manuel à votre bienveillante approbation.


